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Fai seis anos pa maio, el epilogo da guia del Museo decia: “...E APRIMEIRA EXTAXE
DESTA LABORIA”. Hoxe e a quinta, y, jddldame a min!, que inda nun hai gran leira tra-
ballada. Son seis anos de traballo, luita y poerse coraxego, con un nougo na gorxa, que as
veces peique queria afogar a tin. Despés de todo, isto vai palante. A emburrios, pero vai;
aguixa ca aguixa. A Conseyeria de Cultura amandu a casa del Cura y el Museo de Grandas
empeza a ter algo de xeito, anque lle falte muito pa ser como os museos vivos de calquer
pais de Europa. iSeri pa que nun nos chamen larpeiros y copidis como aos nipéis? Ou, ¢serd
que a cultura popular lles da vergonza aos nosos politicos? Deixemos isto y falemos das cou-
sias que habia de faer mas a menudo nesta casa.

El outro dia deume por faer a fornada, con pouco mds de tres tegos de faria da casa, que
me trouxo Manolin de Barcia de Castro. jTraiame mds, ho! pero el forno e pequeno. A noite
antes ficen el formento y roxéi un pouco, porque desde que se fezo el Museo nun roxara
mas que ddas veces pa asar das poucas castafias. Amaséi el domingo (que se pecha pola tarde)
y eso que me dixeron que ¢l pan nun leldaba, y eo, mialma, tia medo a que fora verda. Sa-
116 un pan espelido, dorao polo lombo y algo pouco feito pola barriga, por roxar con podas y
non con rubidis, que era el xeito. Sabia un chisquin a formento pro taba abondo bon. Duréu
menos cia fornada na casa dun probe con muitos nenos. “jDildame, 1évete Xudas!” —me
dixeron.

{Qué mis se fai ou teria que faerse? Pos concas nel torno de media volta; ou ver cémo
tira de xela el Torneiro, ou el madrefieiro; c6mo se traballa el lin; por inde empeza os
cestos Tino de Fonteta; cémo al fole da farfa lle deixan didas patas da cabra pa agarralo;
cémo na forxa del Ferreiro se calentan os ferros pa caldear vy, al salir calentes esmoxe-
nando, dice Gn:




—Vale mds cu de Ferreiro que cara de carpinteiro. Detrds del primeiro nun te foden as
mochicas, delante del segundo dache a cabeza da garlopa.

iGiiei de min, qué telar tou amafiando! ;Telar? Telar el que tén Remedios de Paradela
cos filos postos nel enxulio, filo que sube, filo que baxa, trapo que mete, trapo que saca,
agora de lenzo, agora de 14, jarrenego del demol, si el peine nun vai ben bastreado. De todo
este batanear salen colchas de berbesa, lisas, de butullos; y, dun sacado de roupa vella, sale
tia colcha nova que tard algo sobada, pro céllela Maria de Fonteta nel trobo da colada y sin
botarlle “detregente” —dese que inda pon pior el agua del “escusado”— a deixala blanca
como a neve, con un pouco de sinza. Si. Pro Marfa tamén maza a manteiga, fila el cdnabo,
el lin, a 14, y con cinco agullas calceta escarpios que nun rompen polo calcafio. jMadeos!
Que temos pa contar abondo como iredes vindo, mds alante.

Queria esprallarme algo colo dos museos vivos, pa ver si, dia vez, se vai entendendo.

Agradecer as autoridades rexonales lo que hai feito hasta agora, anque sea pouco, en par-
ticular al Sr. Presidente, D. Pedro de Silva Cienfuegos-Jovellanos, al ex-Conseyeiro, D. Ma-
nuel Ferniandez de la Cera, “Manolin de la Campa”, col que tuven muitas veces comal can
y el gato, y tamén, cémo non, a todos los que dida ou doutra maneira fain que isto ande, inda
anque sea al paso dua pita, y eo tefia que espantala. Que as pitas tein alas.

Agora siga lendo que temos mds pa contarlle... Quero decir: “Nun marchedes, lougo volvo™.

Pepe el Ferreiro.
Grandas de Salime 1989-







e la amplia serie de museos que existe

hoy dia en ¢l mundo, los de cardcter etno-
grifico son unos de los mds recientes, pues no apa-
recieron hasta finales del siglo pasado en los paises
escandinavos y centroeuropeos. Su cometido inicial
fue mostrar las diferencias entre la cultura material
de los pueblos de la tierra, comenzando por aquellos
mas exéticos y primitivos, por lo general orientales
o tropicales y sometidos a los imperios coloniales del
siglo XIX. Aunque surgieron para recopilar culturas
de estos lejanos paises pronto aparecieron museos
dedicados a aquellas naciones curopeas, en las que
los avances de la industrializacién iban remplazando
y dejando atris la cultura material de campesinos y
artesanos. En relacién con las grandes exposiciones
universales de fines de siglo se procedid a recopilar
y exponer colecciones de aperos, herramientas y ar-
tefactos de todo tipo que hicieron posible durante
siglos el desarrollo del dmbito europeo, que hasta
ese momento habia sido esencialmente rural.

La misma idea del museo etnogrifico se amplié
hasta consolidarse no ya como una coleccién de ob-
Jetos curiosos y en desuso, sino como museo de la his-
toria rural, como archivo de la vida de las gentes que,
aun formando la base de la sociedad, no estdn repre-
sentadas en los museos clésicos, los de las academias
de bellas artes, las colecciones reales o los dedicados
a glosar los hechos y personajes de la historia.

Un avance importante en el desarrollo de estos
museos fue la aparicién de instalaciones al aire li-
bre, en las que los elementos culturales estan inte-
grados en conjuntos que permiten apreciarlos en su
medio natural: granjas, viviendas y pueblos enteros
se trasladaron o reconstruyeron en amplios espacios
rurales, en los que se explica, muchas veces me-

diante la actividad de campesinos integrados en ¢l
museo, el uso de los aperos e instrumentos, la or-
ganizacién de las explotaciones rurales y el ritmo de
la vida cotidiana. Se trata, en parte, de un museo
vivo, pues se reproducen a la vista del publico pro-

Grandas de Salime.
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cesos artesanales y labores agricolas, llegando a ve-
ces a comercializar productos tradicionales elabora-
dos cn las propias instalaciones de la exposicion.

Pronto se pudo ver que, en una sociedad some-
tida a un desarrollo tecnoldgico tan intenso como el
acaecido en los siglos XIX y XX, el museo etnogri-
fico debe recoger no solo los aspectos tradicionales de
la vida rural, sino también los cambios que se van ope-
rando en ella. Ha de servir para conocer y compren-
der el estado previo y las modificaciones ocurridas en
estos siglos, pero también para mostrar ¢l modo en
que puede aprovecharse toda la cultura material del
mundo rural europeo, en un momento en el que el
campo sufre los embates de una seria transformacion,
con sustitucién de cultivos y estructuras sociales que
en ocasiones ocasionan un grave despoblamiento.

Fruto de estos planteamientos, a fines de los afos
setenta, nace en Francia la idea del ecomuseo, mu-
cho més amplia que la de los muscos al aire libre, va
que se trata de mostrar ¢l modo en que la economia
tradicional se¢ integra y aprovecha el medio natural,
ala vez que se revitaliza la vida de la zona en la que
se asienta manteniendo los procesos productivos tra-
dicionales, y con ¢llos los grupos humanos que los
llevan a cabo, estimulando la salida de los produc-
tos locales v la economia del lugar.

Lejos de la idea de museo como edificio o con-
junto de edificios que albergan una exposicion, ¢l
ecomusco engloba un drea natural transformada por
el hombre, y analiza los mecanismos de aprovecha-
miento de los recursos naturales por la sociedad tra-
dicional, asi como su evolucién v transformaciones.
Los edificios histéricos v las construcciones rurales
s¢ rehabilitan, al tempo que se mantenen las ins-
talaciones artesanales, estableciendo programas de

empleo que permiten dar un sentido a la produc-
ci6én artesanal, combindndo todo ello con informa-
clones historicas v culturales. Estos ecomuseos sue-
len establecerse en dreas de conscrvacién privile-
giada, tales como parques nacionales y naturales, en
los que la afluencia turistica permite expectativas
de futuro a los recursos tradicionales.

Nuestro pais no ha conocido este desarrollo de
los muscos etnogrificos, que siguen estando, cuando
existen, c¢n los niveles iniciales del proceso. Malo-
grado el temprano embrién de los estudios folclori-
cos que iniciara Antonio Machado Alvarez, se ha per-
dido poco a poco la posibilidad de recopilar un con-
junto coherente de muestras ctnograficas. Esta si-
tuacion es aiin mids dolorosa por cuanto en la Penin-
sula Ibérica la variedad v pervivencia de elementos
culturales diversos permitia hasta hace pocas déca-
das documentar ain en vivo actividades desapareci-
das hace mucho tiempo en el resto de Europa.

Asturias, por desgracia, participa de esta situa-
¢ion; olvidada la cultura matenial en parte por una
machacona desviacion hacia los estudios folcldricos,
no siempre bien enfocados, nuestra region carece
de una representacién sistemdtica de los instru-
mentos con los que el asturiano se enfrentd durante
siglos al dificil medio natural. Por otra parte, la es-
casez de estudios sobre la organizacién tradicional
hace dificil graduar y atenuar los efectos de la ra-
pida transformacion de las estructuras agrarias, que
en estos afios conocen un abandono creciente.

Sigue siendo necesario comenzar por la base, re-
copilando aperos, objetos, mecanismos, estudiando
su forma, la manera de construirlos y utilizarlos, so-
bre todo teniendo en cuenta que son componentcs
de una herencia a punto de desaparecer.




os objetivos del Museo Etnogrifico de Gran-

das de Salime son los mismos que se han
mencionado arriba para estas instituciones. Surgido
por la iniciativa de José Naveiras Escanlar, “Pepe
el Ferreiro”, cuenta con una numerosa coleccién de
piczas, donadas o depositadas por los habitantes de
una amplia zona, y con la colaboracién de artesanos
locales que trabajan en su interior.

Museo Etnogrifico de Grandas de Salime.

El Museo de Grandas abarca una amplia zona,
de fuerte personalidad y en la que se produce la fu-
si6n de elementos culturales de Asturias con otros
caracteristicos de Galicia, tal como se aprecia en la
lengua hablada en la regién, que corresponde al ga-
llego-asturiano definido por los lingiiistas.

Esta zona comprende los concejos asturianos de
Grandas de Salime, Pezés, Eilao, Boal y Samartin,
Santalla y Vilanova de Ozcos, asi como las parro-

quias de Allande situadas al oeste del puerto seco
del Palo. También alberga el musco piezas proce-
dentes de los municipios de Negueira de Muiiiz y
Fonsagrada, que pertenecen a la provincia de Lugo
pero forman parte del mismo 4rea cultural.

El Museo fue inaugurado en 1984, en una ins-
talacién pequeiia y provisional que ocupaba los ba-
jos de la Casa Consistorial de Grandas de Salime,
gracias a la colaboracién desinteresada del Ayunta-
miento. Durante este periodo en el museo se reali-
zaron cursos de telar, y se ofrecié al piblico el tra-
bajo directo de galocheiros, torneiros y ferreiros.

Sin embargo, lo reducido del local y su estruc-
tura inadecuada hicieron necesario que se buscara
un alojamiento mas apropiado a la funcién de mu-
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seo etnogrifico: la antigua Casa Rectoral, un her-
moso edificio de caricter popular en estado ruinoso
después de afios de abandono, resulté ser el mds in-
dicado. En 1987 el edificio fue cedido por el Obis-
pado de Oviedo al Ayuntamiento de Grandas de Sa-

lime, a través de un concierto urbanistico. Las obras
de restauracién fueron llevadas a cabo por la Con-
sejerfa de Educacién, Cultura y Deportes del Prin-
cipado de Asturias, pudiendo inaugurarse la nueva
instalacién del museo en marzo de 1989,

Forno de la lareira del Museo




esde 1989 el Museo Etnografico estd ins-

talado en la antigua Casa Rectoral de la
parroquia de San Salvador de Grandas de Salime.
Las obras de restauracién introdujeron pequefias
modificaciones en el aspecto externo del edificio y
cambios de importancia en la distribucién interior,
que se adapté a las nuevas necesidades del museo.
Algunos de los materiales pétreos empleados en la
obra, como el dintel del portén de entrada al corral
del museo y el arco de medio punto del cabanén,
fueron sacados de la villa de Salime, que permanece
desde 1953 sumergida en el embalse de su mismo
nombre. Asimismo, algunas de las puertas de las sa-
las proceden de Casa Guzmén de Samartin de Oz-
cos, de donde fueron incomprensiblemente dese-
chadas en la restauracién del edificio realizada en
1990 para convertirlo en Casa de Cultura.

La descripcidn mds antigua que tenemos de la
Casa Rectoral de Grandas de Salime fue efectuada
para el catastro del marqués de la Ensenada en 1752,
correspondiendo a una edificacién anterior a la ac-
tual y dice: “una [casa] en la villa de Grandas, que
consiste en portal, corral, bodega, quatro cavallerias,
un corredor, sala, quatro dormitorios, cocina, horno,
dos quartos altos, uno bajo, linda a oeste casa de Jo-
seph Martinez, mediodia con la calle, de poniente
casa de los Racioneros de la Colegiata y de norte
con prado de la Retoria, tiene de frente diez y siete
varas [14 metros] y de fondo trece [11 metros], dista
de la Iglesia 80 pasos [...] y pegado a dicha casa un
huerto, mediana calidad, de un quartillo que solo
da verdura”.

La casa del pdrroco tenfa también un hérreo de
cuatro pies de madera situado en la fachada norte.

A fines del siglo XVIII el estado del edificio no
era muy bueno, segiin se deduce de las cuentas re-
cogidas en ¢l Libro de Fébrica de la parroquia. En
los afios 1787 y 1788 se gastaron 381 reales en jor-
nales y madera para recomponer el techo y retejar,
asi como en cal y arena para diversos reparos y “dar
blanco” a la casa. También en esos afios se cons-
truyé el portén de entrada al corral, y dos maestros
canteros hicieron un reconocimiento de la casa apre-
ciando “otros varios reparos que necesita”.

3
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De todos modos estos gastos fueron sélo arre-
glos parciales que no solucionaron ¢l mal estado de
la casa, que precisaba recditicarse totalmente. La
guerra de la Independencia retrasd varios afios esta
empresa, pero el mismo afio del retorno de Fer-
nando VII, 1814, s¢c comienzan las obras del edifi-
cio que hoy existe. En ¢l capitulo de descargos de
esc afio se anotan “1.711 reales y 21 maravedies que
de los fondos de Ia fibrica tomaron los feligreses
para dar principio a la obra de la casa rectoral”.

Los trabajos duraron varios afios y los gastos as-
cendieron a 16.513 reales. Los materiales emplea-
dos importaron 7.643 reales, (ue se gastaron c¢n los
siguientes capitulos: “mil y sesenta palmos de ta-
bla”; “vigas, maderas gruesas, viguetas, columnas y
canteados”; “clabos de todo genero, visagras de to-
das clases, picaportes y cerraduras”; “la losa y su
conduccién”; “la cal y la arena con su conduceién”,
v “la canterfa labrada para las puertas y ventanas”.
Los jornales echados en la obra por los carpinteros,
canteros y herreros subicron a 8.870 reales.

I.a tnica construccién auxiliar que tenia la casa
rectoral era el hérreo. EI mencionado a mediados
del siglo XVIII por el catastro de Ensenada debid
quitarse en los primeros afios del siglo XIX, pues
en 1828 se gastaron “ochocientos reales que costd
la panera u orrio que se halla en ¢l corral de la rec-
toria para recoger ¢l pan de diezmo, que no se po-
dia pasar sin ella, tasola v precié el carpintero don
Manuel Cotarelo, vecino del lugar de Balmaior [Bor-
maior] en dicha cantidad”. Este hdrreo se trajo del
pueblo de Malneira y se tuvieron que pagar 112
reales por desarmarlo, acarretarlo y conducirlo hasta
la casa rectoral, ¢n cuya operacidn “se emplearon

veinte carros”. Por tiltimo, se¢ gastaron 367 reales en
armar ¢l hérreo y construir una cuadra o bodega de-
bajo de él, asf como en pagar cinco carros de losa
que se trajeron de Pelorde (Pezés), doscientos cla-
vos de losar y la tabla para cubrir la cuadra.

Este horreo y su bodega se derribaron en los pri-
meros afios del presente siglo.

El edificio que existe hov responde plenamente
a los criterios de la arquitectura popular de la zona.
Los materiales son la mamposteria de pizarra en los
muros y la canterfa del mismo material en los mar-
cos de puertas y ventanas; lu madera de la carpin-
teria es de roble y sobre todo de castafio, y la cu-
bierta es de losas. Las fachadas de la casa estdn re-
vocadas como corresponde a la capacidad econo-
mica de sus antiguos inquilinos, ya que el campe-
sino que no enlucia su casa no lo hacfa por una ra-
zGn estética sino simplemente porque no podia pa-
gar ese “lujo”.

En la actualidad el Musco cuenta con un corral
cercado de muro vy en el que se levanta ¢f cabanin,
un portén de acceso cubierto con techumbre a dos
aguas, que sc utiliza para cobijar aperos y carros.
Uniendo el portén con la casa hay un corredor le-
vantado sobre pilares circulares con dos niveles v
cerrado con barrotes de madera. Pegado al muro
ocste del corral hay un abeirugo o tendején, y junto
al costado norte de la casa se levantan un hérreo y
una panera.

La distribucién de la casa previa a las obras de
reforma para Musco reservaba la planta alta para vi-
vienda humana y los locales del piso bajo para cua-




dras y bodega. En aquella el espacio se repartia en-
tre la cocina, situada en el dngulo NO y en el lugar
donde se encuentra actualmente la Jurvira, la sala y

Plano de situacién de la villa de Grandas de Salime.

un dormitorio en lo que ahora es el local de la in-
dustria textil, el despacho del parroco y un par de
Cuartos.
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1_ " n los concejos que abarca nuestro museo exis-
ti6 hasta hace pocos afios una sociedad rural
tradicional, cuya principal preocupacidn residia en
el autoabastecimiento, es decir en producir todo lo
necesario para subsistir, manteniendo los campesi-
nos una escasa dependencia de los comercios y mer-
cados locales (Grandas de Salime, Fonsagrada).

La casa era la unidad bésica de produccién y con-
sumo de esa sociedad, y en ella no sélo se incluian
la vivienda y la familia que la habitaba, sino tam-
bién las tierras, los ganados, los drboles y las herra-
mientas que le pertenecian. Todas las casas tenfan
un nombre propio (casa Linera, casa Barcia) por el
que se identificaban tanto los miembros de Ia fa-
milia como sus bienes.

Las principales actividades econdmicas de la casa
eran la agricultura y la ganaderia, pero la economia
de subsistencia obligaba también a realizar diversas
labores de transformacién. En consecuencia, las fa-
milias rurales trabajaban la tierra y criaban el ga-
nado, amasaban y cocfan el pan, mataban los cerdos
y embutian su carne, hilaban y tejian la lana y el
lino, fabricaban vino y orujo, etc. Los saberes de
tipo técnico que poscia una unidad familiar eran
muy amplios y complejos; en ella no existia la es-
pecializacién, aunque si habia una marcada divisién
del trabajo basada en el sexo y en la edad.

Ademds, junto a los saberes mencionados los
campesinos tenian un buen conocimiento de su me-
dio natural, que les servia para proveerse de plan-
tas medicinales, caza, pesca, madera, etc.

La familia que la casa necesitaba para poder fun-
cionar con normalidad estaba integrada por muchos
miembros. Era una familia troncal o polinuclear ex-
tensa, es decir formada por mas de un matrimonio,

frecuentemente dos, pertenecientes a distintas ge-
neraciones. En una misma casa vivian un matrimo-
nio mayor, un hijo de ellos casado y los hijos de éste.
La sucesién siempre recafa en el varén primogénito,
que era el mejorado y el tinico que se casaba en casa;
el resto de los hermanos tenfan que marchar con la
partija o dote que les correspondia o bien perma-
necer solteros en la casa. Con este sistema de he-
rencia se buscaba que la casa y sus propiedades per-
teneciesen integras, sin fragmentaciones que la hi-
ciesen desaparecer paulatinamente.

Sin embargo, tanto esta organizacién social ba-
sada en el mayorazgo como las pocas expectativas
que oftecia la derra, no s6lo para aumentar la riqueza
de sus habitantes sino para asegurar en muchos mo-
mentos su subsistencia, fueron la causa de una cons-
tante emigracion temporal (segadores, amas de cria,
etc.), que desde mediados del siglo XIX se fue ha-
ciendo permanente. En ese siglo el destino mis fre-
cuente fue América, en especial Cuba y Argentina,
y asi fue hasta los afios cuarenta del siglo XX a par-
tir de entonces se dirigi6 a los centros industriales
de Asturias. El aumento de estas salidas en la dl-
tima década ha supuesto en muchos casos la pér-
dida de 1a generacién de repucsto en las casas, el
abandono definitivo de muchas caserfas e inciuso
¢l despoblamiento de pueblos enteros.

Los terrenos que explotaba una casa estaban for-
mados por tierras de policultivo intensivo o vilares,
prados de pasto de diente y siega, vifiedos, huertas
situadas junto a la casa y monte. Este dltimo era el
espacio de mayor extensién y su aprovechamiento
era muy importante para la subsistencia de los cam-
pesinos. Habia que distinguir entre el monte bajo,
formado por uces (brezos), foxo (drgoma), etc., y el
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monte arbolado; en el primero se sembraban cen-
teno o trigo en las cavadas o siaras con el sistema de
rozas, se cogfan las cepas de uces para lefia y carbon
vegetal, se rozaba el monte para cama y comida del
ganado, se construfan corzinos o colmenares, pastaba
el ganado menudo, etc. En el monte arbolado se
plantaban castafios y se aprovechaban las maderas
para la construccion.

Con frecuencia algunas de las tierras no eran pro-
piedad de la casa, sino arrendadas a los propietarios
rentistas de la zona. Lo mismo sucedia con ¢l ga-
nado, en especial con el vacuno, que los campesi-
nos llevaban a comuiia 0 a medias con uno de esos
propietarios.

Sierra de Carondio y pucblo de Ema (Allande).

Por tleimo, cada casa precisaba un ndmero
grande y variado de herramientas para realizar to-
dos los trabajos y asegurar su autosuficiencia: desde
construcciones (casa, hérreo, panera, corfes o cua-
dras, bodega, cabaas), hasta aperos agricolas y uten-
silios domésticos. El nivel técnico era bajo y todas
las faenas requerian un esfuerzo fisico considerable,
en especial las labores estivales de siega de hierba,
recoleccion de trigo y centeno, mallega, cavadas en
el monte, etc.

La actividad industrial en esta sociedad tradi-
cional se reducia a unos pocos artefactos hidrduli-
cos, que eran indispensables en el medio rural para
transformar los cereales y la lana: los molinos hari-
neros y los batanes para enfurtir el sayal. Mayor en-
tidad tenia la industria del hierro que alcanzé en
todo el extremo occidental de Asturias un gran de-
sarrollo hasta las ultimas décadas del siglo X1X. Se
fabricaban ttiles domésticos, aperos de trabajo y so-
bre todo clavos que se vendian en Galicia y Casti-
1la a través de intermediarios ferreteros que con-
trolaban todo el comercio.

Los inventarios de bienes llevados a cabo al mo-
rir el amo de la casa son una fuente de informacion
muy valiosa para conocer los muebles, aperos, he-
rramientas y ttiles domésticos de una casa campe-
sina. También muestran las diferencias de clase que
habia entre los campesinos. A continuacién vamos
a publicar tres inventarios realizados a mediados del
siglo XIX en los que se enumera la mayoria de los
utensilios que se exponen en ¢l Musco Etnogrifico;
los primeros, como se puede ver claramente, per-
tenecen a dos campesinos comunes y el dltimo es
de una casa acomodada.




Inventario de Juan Pérez, vecino de Ferreira (Santalla de Ozcos) 1828.

Cocina:

1 garmalleira de fierro.

1 poto de 16 cuartillos con su tapadera.
1 poto de 6 cuartillos con su tapadera.

1 caldero remendado.
12 platos y escodillas.

3 pucheros.

1 cuchara de fierro.

1 sartén.

1 sedazo.

1 cernero.

3 fuelles de carretar harina.
1 sella de la agua.

1 saco de lana del pais.
2 jarros de Castilla.

Cluarto de la casa:

1 arca que lleva tres fanegas.

3 arcas de una fanega.
2 camas de madera.

1 mesa vieja con sus cajones.

1 bufete.
12 cucharas de palo.
1 vaso de vidrio.
1 artesa de amasar pan.

2 cestas.

3 cestos.

1 azado.

1 azada de monte.

2 hoces de rozar.

3 hoces de segar.

2 bruesas.

3 gabiochos.

2 sachos.

4 mallos de majar el pan.

1 yugo con sus apetrechos.

1 gadaio de sallar.

1 barreno pequefio y otro mayor.

1 bafio de dar de comer a los cerdos.

1 bafio de salar carne.

2 cuerdas de sedas.

1 telar con que exercer el oficio de tejedora una
hija del difunto.

1 fragua con sus dos yunques que pesardn cien

libras con los demds apetrechos precisos para
el oficio de herrero.
Un cobertor, dos sdbanas, tres servilletas de
medio uso, animales: 7 ovejas y carneros; 2 ca-
bras; un cerdo; 5 gallinas; 2 vacas de trabajar la
labranza.

Inventario de los bienes de Pedro Ferndndez Rebollin y su mujer, vecinos de Herias (Allande) 1841.

La arca del cuarto.
La arca del corral.
La arca de la sala.
El cofre del cuarto.

La cama del cuarto.
La cama de la sala.
LLa mesa y los bancos.
La masera de amasar.
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La masera de salar.
1 pote mavor.
1 pote chico.
Las gamayeras.
1 sareén.
1 garfiella.
I candil.
La ferrada de traer agua.
El servicio ordinario de cocina.
1 botella.
1 candclero.

2 azadas de vina.
1 gardufio del cucho.
2 picas de sallar.
1 barra de ficrro.
1 tiz6n de fierro.
1 bruesa.
2 foucinos.
La gadana armada.
El bafo y cribo de limpiar pan.
3 tuelles.
2 sacos.
La romana.
La media cuarta para medir pan.
1 bafio de hacer vino.
2 cubetos d¢ echar vino.
2 botes de hojalata.

Inventario de los bienes de D. Miguel Lopes Sol, vecino de Serdn (Pexds) 1848.

1 carro usado.

1 yugo aparejado con mullidas ruines.

1 cordel del carro.

1 arado con rea.

1 picon.

2 mesas de castanio de dos varas de largo.

1 mesa de castaiio de dos varas y media de largo.
1 mesa de madera de cerezo que tiene de larga

diez cuartas.

3 camas de campo de tabla de castaiio.

1 arca de castafio de quince fanegus.

2 arcas de castafio de ocho fanegas.

2 arquitas de castaiio de llevar dos fanegas.

4 bancos rasos de castafo.

3 taboretes de castafio v cerezo.

3 potes de bronce de llevar 3 cafiadas, v 18 y 14
cuartillos.

1 garfiva.

1 chocolatera de cobre.

12 cubiertos de bojo.

12 escodillas de madera.
12 cucharas de madera.
12 platos de madera.
12 tenedores.
6 fuentes de varios tamaiios de madera de
castano.
4 jarros de barro.
3 botellas.
3 vasos de cristal.
2 candeleros de mesi.
Las navajas de la barba con su buena piedra.
1 caldero de fierro grande.
1 caldera de cobre.
1 sartén grande.
1 ferrada del agua v los seyos de otra.




1 almirez de metal con su mano.
1 tambor de asar castaiias.
1 canado de fierro para ordeifiar las vacas.
1 paraguas.
1 artesa de amasar pan.
1 penera.
1 bortel.
1 bano.
3 fuelles.
2 sacos de lana.
2 cuerdas.
La medida del pan.
Las trepas.
1 bafio grande de salar.
1 carro.
1 arado con una reja.
1 yugo y demds aparcjos para una yunta.

Los campanillos de los bueyes con sus collares.

2 cadenas de fierro para prender los bueyes.
1 cadena de fierro para tirar madera.
3 palas de fierro.
6 azadas de cavar vifias y sallar tierras.
1 mandarria.
1 picén.
1 peta.
2 azadas de bouza.
2 fouces de rozar.
2 fouces de segar pan.
Unas picas de picar el tojo.
4 bruesas.
3 cestas.
2 cestos.
1 martillo de parede.
1 pico y 1 esgoda para picar molinos.
1 rodo de fierro.

2 gabiochos grandes.
2 gabiochos chicos.
4 rapoas de ganzo.
3 guadaiias.
2 martillos con una yunque para cabrufiar
guadaiias.
1 cuifia de fierro.
1 romana.
1 balanza con sus pesas.
1 tinazas de ferrar con su martillo.
3 azuelas.
2 formones.
2 barrenos.
La legra de las madreiias.
Los petrechos de trabajar lino.

Bodega:

1 lagar corriente y completo.

2 tinas nuevas.

3 tinas viejas.

2 cubas de porte de 14 cafiadas.
1 cuba de 12 canadas.

3 cubas de 10 cafiadas.

1 cuba de 7 cafiadas.

2 cubas de 6 cafiadas.

2 cubas de 5 cafiadas.

1 cuba de 3 cafiadas.

2 bafios de medir vino.

1 embudo.

1 conco.

1 canada.

2 gatos de fierro y palo para enarcar.

Unos cuantos arcos voltiados para las cubas.
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as construcciones de la zona de Grandas de

Salime son fruto del régimen de vida de sus
ocupantes, por lo que reflejan en su estructura y
forma exterior tanto los factores ambientales a los
que se adapta la actuvidad humana como otros de
indole histérica v cultural.

Por un Iado los materiales condicionan en gran
parte las formas, ya que la economia tradicional obli-
gaba a utilizar los recursos mis accesibles y baratos.
La madera, castaiio y roble sobre todo, v la piedra,
cuarcita y pizarra, configuran los materiales basicos,
aquéllos para hacer los suelos y cubiertas y cerrar
huecos, y ¢stos para levantar los muros y cubrir los
techos. Antiguamente estuvieron muy extendidas
las cubiertas de paja de centeno, que hoy sélo per-
viven en un reducido niimero de horreos.

San Esteban de los Buitres (Eilao)

Por otro lado, la estructura social y econdémica,
basada en la casa como unidad de produccidn y de
habitacion, determina el tipo de las construcciones,

que ¢n su inmensa mayoria estdn dedicadas a cu-
brir las necesidades de cada casa, siendo mucho mads
reducido el ndmero de edificios de uso comiin. Ade-
mis, la estructura de los nicleos de poblacion re-

lareira

fleja la independencia de las casas, que se disponen
en conjuntos mis o menos densos pero siempre con
las construcciones separadas entre si. Estos ndcleos
ocupan espacios marginales al lado de las tierras mds
fértiles, y estdn atravesados por una red de caminos
que comunican con las verras de labor, con ¢l monte
y con los pueblos vecinos.

Debido a la economia autirquica en que se basaba
la vida rural tradicional cada casa debia tener las cons-
trucciones necesarias para cubrir sus variadas activi-
dades: por un lado, la vivienda para la familia, por lo
general situada sobre las cuadras para ¢l ganado, y por
otro construcciones auxiliares (horreos, molinos. etc.).

La vivienda suele tener dos plantas, la inferior
para el ganado v la bodega, y la superior para los hom-
bres. En clla la vida estd centrada alrededor del ho-
gar, en la lareira, o cocina, con fuego bajo alrededor
del cual se disponen tres bancos en forma de U, v




donde se encuentra el horno para cocer el pan y la
masera para amasarlo, la #a/a, o piedra de hacer la co-
lada y los potes y cacharros necesarios para cocinar.

Corral

Dependiendo de la capacidad econdémica de la
casa hay mayor o menor niimero de espacios en la
vivienda. En ocasiones no hay mds que algin pe-
quefio cuarto cerrado de tablas; otras veces se deli-
mita con tabiques de madera o piedra una sala, uti-
lizada en las celebraciones, y varios dormitorios con
acceso desde ella. Eran frecuentes pequefios cuar-
tos, apenas mayores que una cama, cerrados por un
tablero y dispuestos en los dngulos de la sala.

Por el exterior los muros se revocaban o, si se de-
jaban de piedra vista, se adornaban con encintados
bordeando los huecos y las esquinas. Aquellos no
eran abundantes, ni grandes, abriéndose en las ca-
sas mads recientes algiin balcén rasgado en la sala y
pequeiias ventanas cuadradas en los demds espacios.
El volumen de las construcciones suele ser cibico
y macizo, dando cierta impresién de hermetismo.

Alrededor de la vivienda se dispone un espacio, e
¢l corral, separado del resto del pueblo por un muro, ' [ ek
a veces muy alto, abierto por un portén a la calle. T
En el interior del corral, bajo el techo del cabanén |
y a resguardo de los elementos, se guardan el carro,
los arados y otros aperos.

capilla de Ema (Allande)

También en el corral se acumula el rozo, cortado
en el monte bajo, que se utiliza para eszzar o mullir
las cuadras y se troza con la pica del roxo para dar
como forraje a las caballerias.

Imprescindible en cada casa es el hérreo, que en
las casas mis fuertes suele ser una panera. Se en-
cuentra préximo a la vivienda, y corresponde al tipo
asturiano, de madera, no muy grande y levantado
sobre cuatro pies de piedra o madera, que casi siem-
pre se alzan sobre muretes para que pueda aprove-

Hdrreo con cubierta de paja de centeno ¢n A Lagda (Ibias)

charse ¢l espacio inferior. La caja del hérreo estd
formada por cuatro vigas engarzadas sobre las cua-
les se cierran las paredes con tablas verticales, mu- 23



chas veces de roble hendido longitudinalmente.
Este tipo de hdrreo se extiende al oeste del rio Na-
via alcanzando los concejos de Neguetra de Muiliz,
Fonsagrada y Navia de Suarna, asf como el sureste
de la provincia de Lugo.

[.a cubierta del hérreo es de cuatro aguas, y con
frecuencia estd hecha con una espesa capa de paja
de centeno, colocada con el sistema de enverado o
bagunas, varas clavadas en la paja formando una cinta
que desciende en espiral desde el pico v amarra la
techumbre.

En el alcro se coloca una capa de brezo, que
ayuda a teitarlo. Esta cubierta vegetal es muy apre-
ciada por sus excelentes condiciones como aislante
térmico, ya que el interior del hérreo es fresco en
verano y templado en invierno.

En el hérreo se guarda la mavoria de los pro-
ductos de la casa destinados al consumo humano:
el grano v el pan cocido, la matanza, las patatas, fru-
tos v horralizas, etc.

ILas pancras, mds grandes que estos hdrreos y
casi siempre con algunas tallas decorativas en sus
paredes, son escasas al oeste del Navia, y en cam-
bio abundan en Allande v parte de Ibias.

En algunos concejos de la zona (Pezds, Boal) hay
también horreos del tipo gallego del *modelo Mon-
dofiedo™, conocidos como cabazos probes, formados
por dos muros altos y una cimara cerrada con tabli-
llas de madera situada entre aquéllos. Son escasos
y de construccion relativamente reciente.

Las calles v caminos que atraviesan los pueblos
solfan cubrirse con emparrados de cepas que pro-

porcionaban sombra fresca en los veranos y una
buena cosecha de uvas en otofio.

casa de corredor

Otras construcciones frecuentes en la zona son
los palomares, cilindricos o de planta cuadrada y he-
xagonal, las capillas y los molinos, emplazados és-
tos en las proximidades de alguna corriente de agua.

En cada pueblo suele levantarse una capilla, de
proporciones caracteristicas, de planta rectangular
y con un pequefio pértico comunicado por una reja
de madera con cl interior.




Construccién del cuarto de Tamagordas por Rosendo Maria Lépez Castrillon

“Sentose la primera piedra en los cimientos de esta obra un sdbado dia de la Caridad 31 de Agosto afio de 1833, hi-
cieron las paredes quatro canteros: Josef Lastra vecino de Labiarou, éste cobraba 3 reales cada dia de jornal; Josef Vega,
vecino de Roudiada, ambos del concejo de San Martin de Oscos, éste cobrd a 2 reales y medio; y lo misnmo Manuel Prieto
vecino de Lijou; y Josef Jurjo de la Bradia Vigja, éste cobrd a 2 reales diarios. Llevd lo menos 82 jornales de parez y cos-
taron 215 reales y medio”.

“Hasta poner esta obra por los primeros pontones
compré la piedra de una casa caida a Antonio Ferndn-
dex Cojo, de Tamagordas, en la villa de rriba y costd 16
reales. La demds piedra la saqué yo desde la villa de rriba
al Queirutalin, y la canteria detrds de la Casa nueba de
la Torre. Ajusté con Juan Garcia de Estela a conducir
toda la piedra que necesitase esta obra por la cantidad
de 48 reales, poniendo ¢l bueyes, carro y persona y man-
tenerse a su costa; ocupd este carreto como unos 17 dias
y levaba a 18y a 20 carros cada dia, pero grandes ca-
rros por ser para abajo y ser buenos bueyes; condujo como
unos 310 carros que con la que se juntd alli' y salid en el
rebro del cimiento, tendrd en toda lo mienos 350 carros
de piedra y viendo yo que perdiera mucho le regalé algi-
nas cosas, que subiria uno y otro a 60 reales”.

“Ajusté a traery sacar el barro con Manuel Lowjedo
de Tamagordas en precio de 14 reales, sacose debajo de
la cortina de sula Yglesia en el medio del Camino Real
donde se hizo un foso muy grande, v le costd muchos jor-
nales a él y toda la gente de la casa y algunas veces bus-
caba obreros para poder dar abasto; se puede decir que
levo lo menos 20 0 25 carros de barro, y viendo yo que
perdiera mucho le regalé algunas cosas, que entre uno y
otra le daria 20 reales”.

“Pard esta obra sdbado dia 28 de septiembre del 1833
después de trabajar en ella todo el mes, hasta el lunes 25
de Agosto de 1839 que volvid a proseguir. En este inter-
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medio corté, serié y conduci las maderas para el techo, ripia y tabla de piso y desodn, unas fueron de las Ozcas y otras
de la fuente del Muerto. Tambicn en este tiempo saqué y labré par mi mano tfoda la losa a no ser dos jornales que me
ayudd Dn. Domingo Martinez de Sarzol que por nuestra amistad se me ofrecid”.

“Principié dia 17 de Marzo de 1834 a sacar aparceria con Juan Garcia de Estela la losa en Valdebar; trabajé yo
allf catorce dias y otros tantos ¢l Garcia, sacamos unos catorce carros de losa para cada uno, no muy buena, la otra la
fu sacar a los Gargallones, y al pico del Serron de la Osera detrds de los huertos del Sexto, y 4 carros fucron de Riode-
coba: costome a mi solo a sacar lua losa unos 24 jornales y tendri ef cuarto wnos 22 carros de losa, y sobraron 2 carros
de la que lleod de Riodecoba’.

“En este tiempo frente a mi cuarto y dentro de la era de majar principid a fabricar un cuarto o bodeca Domingo
Magadiin, y después que tenia la pares como dos varas de altura se le coutaron tados los vecinos: hiceles yo el couto y les
ayadi a ganar-el pleito con muchas cartas de empeiio a la justicia ¥ otros; ¥ continmente dectu el vuleo que si Castrilldn
wo fuera que nunca ganaban, pues aungue tenian rasin ol Magaddan a fuerza de regalos lo et torcidy par dos o tres
ovees, y por tiltino se le sacaron de allfy lo fue a hacer debajo del camino de la Fueare. E/ motive de yo avadarles con
tanto empeiio era que aquella obra me quitaba la vista a mi cuarto por la parte de hacia Santo Millano. Los vectios de
Tumagordas porgue yo fuese de perito contra D. José Gonzdles de Cernias, perito del Magaddn, me trajeron a su costa
unos 4 carros de losa que tenia sacada en ¢l Serrn de la Osera y toda la tabla de ripiar, soyary desbanar que la tenia
serrada en ¢l Soutin y valle de la Fuente’.

“Todo ¢l tiempo que durd la fabrica del cuarto estuvo con nosotros mi Madre y nos hizo de comer en la bodeguita y
dormiamos en ¢l drrio de encima de ella’.

“E/ herrero de Estela por aguzar las puntas de los martillos para picar dicho guarto |, cobrd] 6 reales. Por hacer
12 bisagras dando yo fierro 8 reales, por clavos de garrote dando yo fierro y otras cosas en todos costes e di' 26 reales y
medio”.

maling




os espacios de tierra que se cultivaban eran

los vilares o cortinales, las huertas, los vi-
fiedos y el monte. Los tres primeros constitufan el
terrazgo permanente y eran de propiedad individual,
aunque en el caso de los cortinales las fincas esta-
ban sujetas a unas normas comunitarias estrictas.

Pez6s. Tierra de labor en el viler o cortinal.

Los vilares eran las tierras préximas a los pue-
blos en las que se alternaban los cultivos de pata-
tas, lino, habas y sobre todo cereales (centeno, trigo
y maiz) que constituian el principal alimento de los
campesinos. La tierra se abonaba con c#éfo o estiér-
col y no descansaba nunca. El ciclo de cultivo de
una finca del vilar en el siglo XVIII era: centeno —
maiz con habas blancas — mijo — lino. En el siglo
XIX se modifica este ciclo por el siguiente: patatas
— trigo o centeno — nabos — maiz con habas.

Las leyes consuetudinarias obligaban a todos los
propietarios a sembrar €l mismo cereal alavez y a
recogerlo en un momento determinado para per-
mitir las labores a todos sin perjuicio de nadie, y fa-

cilitar la entrada del ganado a comer los rastrojos.
Los vilares agrupaban muchas fincas pequefias en
abertal y estaban rodeados por una cerca comiin.

En las huertas, situadas casi siempre a la som-
bra de las casas, se cultivaban hortalizas (berzas, ce-
bollas, ajos) y algunos 4rboles frutales. Su cuidado
era un trabajo exclusivo de las mujeres.

Los vifiedos ocupaban terrenos muy pendien-
tes, soleados y de mala calidad, en los que abun-
daba la piedra. Su extensién nunca fue grande. Por
dltimo, el monte era el espacio de mayor tamafio,
cuyos usos ganaderos ya hemos mencionado mis
arriba. La presién demogréfica y el bajo rendimiento
de las tierras mansas obligaba a los campesinos a
romper las tierras yermas del monte para sembrar
en ellas centeno y trigo. Con estas cosechas com-
plementarias se¢ aumentaba el grano y se sacaba en
parte el hambre de las casas.

Los aperos que se exponen en el museo consti-
tuyen todo el instrumental técnico que se empleaba
en las labores agricolas de antafio. Por un lado, estdn
los que requieren la fuerza motriz del hombre, los
aperos de brazo (axadas, petas, gabiochos), y por otro
estdn los que necesitan la traccién animal, que son
los aperos de tiro (arados, grades, sembradoras). Con
ellos se realizaban todas las facnas agricolas, agrupa-
das en cuatro periodos: 1) La preparacién de la tierra
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mallo

yugo de un mallo

arao dc pao

arao de pao
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Arados, cambela y basadoiro cn el cabanén

con el fin de obtener un suelo cultivable que favo-

rezea el nacimiento y desarrollo de las plantas; 2)La

sementera; 3) La recoleccion, y 4) La mallega del trigo

o centeno, que consiste en mallar o majar las plantas

para separar el grano de la paja, y la esfollaza del maiz,

en la que se deshojan y enristran las mazorcas.
e =

Las dos tltimas tareas eran tanto momentos de
trabajo duro y pesado como fiestas en las que las re-
laciones sociales v la avuda mutua entre los veeinos
eran muy importantes. “En la mayor parte de las
sociedades precapitalistas —escribe M. Godelier—
el trabajo es un acto de cardcter miltiple, de cardc-
ter a la vez econdémico, politico y religioso. El tra-
bajo en cuanto tal, como actividad puramente eco-
némica, simplemente no existe”.

Las siaras

El monte se sembraba con un sistema muy ex-
tendido en todas las sociedades agricolas tradicio-
nales, denominado de rozas o cavadas, que consiste
en abrir un pedazo de tierra yerma, quemar la ve-
getacion y usar la ceniza como tinico abono. Listos
terrenos se sembraban durante dos o tres afios y des-
pués se dejaban descansar un periodo largo de
tiempo, entre cinco y treinea afios, segun fuese su
calidad. El empleo secular de estos cultivos exten-
sivos de cardcter temporal es una de las razones de
la degradacion y el retroceso de la vegetacion fo-
restal en las sierras de estos concejos.

La cavada del monte era un trabajo muy duro.
Los cavadores, alineados segiin su fuerza fisica, de-
bian levantar los terrones con largas axadas, y en-
volver en cllos las plantas v arbustos del monte bajo.
Esta labor se empezaba en marzo v duraba hasta el
mes de agosto. Cuando la tierra y broza estaban bien
secas se quemaban v la sizsa (ceniza) se esparcia
por el terreno. A principios de octubre se sembraba
el trigo o centeno a voleo vy a continuacién sc pa-
saba el arado para cubrir las semillas,

El terreno que se cavaba debfa cerrarse con una
sebe (cierre de palos y ramas de brezo) para que no
entraran los animales que pastaban en el monte.

Entre tlcimos de julio y mediados de agosto se
recogifa la primera cosecha de cereal, que se llamaba
siara 'y cuyo grano era el pan de bedro. Las cosechas
posteriores, llamadas restrebas, requerian menos tra-
bajo: arar, sembrar a voleo y pasar la erada; de todos
modos, éstas nunca eran tan buenas como la pri-
mera porque el suelo estaba mds pobre.




Santomillao (Allande). Alrededor del pueblo estin las tierras de
cultivo y los prados, y mds alejados aparecen los castafios y el
monte bajo.

La mallega

Una vez recogido el cereal era preciso desgra-
narlo, es decir, separar la paja del grano, lo cual se
hacfia en la mallega. Existian espacios dedicados a
ello, las eiras o eras, enlosadas y situadas cerca del
palleiro, lugar donde se guardaba la paja. El cereal
se golpeaba a fuerza de brazo con los manales (ma-
vyales), formados por dos palos, la 70caz 0 mango y el
pértigo 0 mazo, con el que se golpea; el primero suele
ser de salgueira (sauce) y el segundo de acebeiro
(acebo) que es una madera mds dura. Ambos estin
unidos por una correa de cuero, la casoma o xugo.

La eira suele ser de forma rectangular, y uno de
sus lados cortos se llama vara/, y el otro cabeceiro. Se
preparaba tapando las juntas de las losas con buleira
(estiéreol) y tendiendo la paja en ella después de
haberla dejado calentar al sol.

Se formaban en la eira dos hileras de hombres,
sujetando cada uno un manal y golpeando de forma
coordinada una de las hileras cada vez. Se daba
vuelta al cereal y volvia a majarse; se recogia en-
tonces la paja y se barria el grano con una escoba de
ramas, la coaiiadoira.

Una vez recogido el grano se aventaba con la
criba para quitarle la puxa y limpiarlo totalmence.
Asi se guardaba en las tufias y arcas colocadas en las
paneras, o en los #robos, troncos grandes ahuecados,
hasta que se llevaba poco a poco al molino en foles
(odre o fuelle) de piel. La paja se acumulaba en una
palleira y servia para feitar o cubrir hérreos, como fo-
rraje y para cama del ganado.

El pan

Era el principal alimento de los campesinos eu-
ropeos. Hasta hace varias décadas el centeno era si-
nénimo de pan en los concejos del occidente de As-
turias, pues solamente los campesinos acomodados
y propietarios consumian pan de trigo. En la actua-
lidad todo el pan se hace de trigo, que es el cereal
preferido por todos los campesinos, y sélo si no hay
bastante se mezcla con centeno.

El pan se hacia en las casas cada quince o veinte
dias con aproximadamente ocho tegos (48 kg) de
grano, y también en las visperas de fiesta o reunién
de trabajo (matanza, mallega), para que hubiera pan
fresco. Sus ingredientes eran harina cernida, agua, sal
y levadura. Era un trabajo exclusivo de las mujeres.

La levadura o formiento era un pedazo de masa
agria guardado de la amasadura anterior, que se con-
servaba en un cuenco de madera cubierto con sal.
Cuando se secaba o estropeaba tenia que pedirse a
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Mallega de centeno




un vecino y en dltimo caso se conseguia amasando
miga de pan.

El dia antes de amasar se deshacia el formiento
con harina y agua templada. A la mafana siguiente
se hacia la masa con agua caliente y se amasaba du-
rante una hora en la masera (artesa) de la cocina. Se
dejaba /leldar o leudar otro tanto en verano y algo
mis de tiempo en el invierno.

Las piezas de pan siempre eran fogazas u hoga-
zas grandes, porque asi se conservan tiernas durante
mis tiempo. En una hornada iban diez o doce fo-
gazas, una empanada rellena de chorizo y tocino,
una rosca y el do/o (bollo) de San Pantaleén, que se
daba al primer pobre que llegaba a pedir en la casa
o a un vecino del pueblo que no amasase.

El forno u horno siempre estaba en la /Jareira o
cocina de la casa. Para roxar o calentar el forno se
quemaban dentro de €l ramas de brezo, y cuando

molino

estaba listo se sacaban la brasa y la ceniza con un
rodalo. Para calcular su temperatura las mujeres se
fijaban en el color del cielo del horno o introducian
un manojo de paja, que si se ponia enseguida do-
rado indicaba que estaba muy caliente y habia que
esperar. En cuanto el calor era el apropiado se me-
tfa dentro la hornada.

Antes de introducir el pan o al acabar de echarlo
se rezaba una oracién y se hacfa una cruz con la pala
del forno para que saliera bueno el pan. En Fonteta
(Allande) decian: “Las dnimas y San Antonio ten-
gan parte en todo”, y en Grandas de Salime se re-
zaba un Padrenuestro a San Antonio y a las dnimas
“para que del poco salga muito”.

El pan cocido se guardaba en el hérreo o en la
panceira de la bodega, que es una tabla colgada del
techo, con el fin de colocarlo fuera del alcance de
los ratones. El pan de diario quedaba en la cocina
dentro de la masera.
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1 monte arbolado se dividia en dos zonas di-

ferentes en funcién de su aprovechamiento.
Una ocupaba mis de la mitad de este espacio y es-
taba poblada de castafios injertados cuyo fruto se
recolectaba; la otra estaba cubierta de drboles ma-
derables y silvestres (robles, abedules, castafios), en
los que los vecinos se aprovisionaban de lefias y so-
bre todo de madera para aperos y construccién. Es-
tos montes se explotaron intensamente a fines del
siglo XVIII y durante el siglo XIX con el fin de su-
ministrar madera a los arsenales de la Armada en El
Ferrol; la madera bajaba por el rio en chalanas hasta
el puerto de Navia.

La extensién que ocupaban los castafios nos da
una idea de la importancia de su fruto en la ali-
mentacion de los campesinos. Estos drboles se plan-
taban en soutos que eran comunales o propiedad par-
ticular de una casa. En ambos casos los drboles so-
lian estar marcados con una sefial incisa en la cor-
teza.

Los castafios se injertaban para que sus frutos
fueran abundantes y de calidad. Las variedades de
castaflas que se distinguen en la zona son las gale-
gas, rubias, rapucas, galeras, mesadas, ferreiras, mare-
las y paredes. Esta dltima es la clase mds apreciada
y difundida por su sabor.

A 1iltimos de octubre y primeros de noviembre
iban los mis jévenes a sowfar, recoger las castafias
caidas en el suelo, que por derecho consuetudina-
rio pertenecian al que las recogia. Los soureiros uti-
lizaban para ello unos fustes (tenazas de madera).
Los drboles propios se vareaban con varexones (pér-
tigas) encaramindose en ellos con la ayuda de ga-
rruchas o cambones (ganchos de hierro).

1

Las castafias que cafan con el oricio (erizo) se
echaban en una cor7vipa, que es un pequeiio cercado
circular formado por un muro de un metro de al-
tura y una puerta de sesenta centimetros de ancho.
Estas castaiias se cubrian por arriba con ramas para
que no las comiera el ganado y se dejaban alli en-

cumbdn, picza de hierro de las varas de vareixar las castadias.



tre veinte y treinta dias hasta que abrieran los eri-
zos. Pasado este tiempo se sacaban por la puerta y
se arrastraban y ma/laban (machacaban) con unos
angazos (rastrillos de madera) con el fin de separar
los erizos vy las castaiias. Estas se seleccionaban se-
gun su tamafio y clase, las pequeiias y malas iban
para los cerdos y las grandes para el consumo
humano.

Las castafias de soxfar se comian enseguida por-
que no aguantaban mucho tiempo; por el contrario,
las castafias de corripa se extendian para secar en
los suelos de la casa (debajo de las camas o en los
rincones de las salas y cuartos), en la panera u hé-
rreo y en los desvanes. Una porcién pequefia se
echaba en el cainzo o secadero colocado encima de
la lareira. Una vez curadas se guardaban en tufias y
duraban hasta la primavera.

En bastantes casas las castafias sustituian al pan
durante varios meses, y en casi todas constitufan,
junto con la leche, la cena del invierno; se comfan
crudas, cocidas o asadas. Las castafias cocidas se pu/-
gaban (descortezaban) y cocian con sal, y a veces se
echaban patatas en el mismo pote. Las castafias se
asaban en la sartén o en un tambor de hierro espe-
cial, que se colgaba en las garmalieiras (llares) y se
giraba encima del hogar.

Con las castafias también se hacia un potaje en
el que se inclufan unas patatas o fabas y grasa de
cerdo.

En el tiempo de las castafias los souzeiros, que
eran rapaces y mozos de ambos sexos, se reunian al-
rededor de hogueras y asaban castaiias en el fuego.
Estas reuniones eran los magoszos y en ellas se con-
sumia vino y se bailaba.
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a vid se extendi6 en Asturias durante la Edad
Media promovida por los monasterios bene-
dictinos. En el occidente fueron los monjes de Co-
rias (Cangas del Narcea), Barcena y Obona (Tinéu)
y Vilanova de Ozcos los que determinaron en gran

Vifia en Pezds

medida la difusién de este cultivo. En la segunda
mitad del siglo XIX todavia se fabricaba vino en el
centro de la regién (Candamo, Les Regueres), pero
en las postrimerfas de ese siglo el vino ya era una
cosa exclusiva de los concejos occidentales.

El niimero de hectireas plantadas de vides nunca
fue muy grande debido a las malas condiciones na-
turales de la zona. Normalmente ocupaban tierras
de mala calidad, solanas, muy pendientes y pedre-
gosas, localizindose sobre todo en los valles de los
rios Narcea v Navia que eran los mds protegidos
para este cultivo. Su pervivencia se debe a la eco-
nomfa autosuficiente del campesinado y a las ma-
las comunicaciones, que encarecian mucho los pre-
cios del vino foraneo. La sidra, tan caracteristica del
resto de Asturias, era un producto casi inexistente
en la zona.

Las labores de cultivo en las vifias se realizaban
durante todo el afio y eran muy pesadas, no solo por
el trabajo que requerian sino también por los luga-
res escabrosos y pendientes donde se localizaban
los vifiedos. La primera tarea del afio se realizaba
en el menguante de febrero y consistia en podar las
cepas, en las que solo se dejaba una vara, el fiador
o podi. En abril se abonaba la vifia con cuito (es-
tiércol) y a continuacién se cavaba con gabiochos. Du-
rante los meses de junio a agosto se sulfataban las
vides para evitar el “mildiu” y se azufraban para
combatir el “oidio”. Por dltimo, entre fines de sep-
tiembre o primeros de octubre se vendimiaba.

La vendimia reunia a mucha gente y era un dfa
de trabajo y de fiesta. Por lo general las mujeres cor-
taban los racimos y los hombres acarreaban las ces-
tas hasta el carro o a la bodega.




-

Alquitara de cobre

A fines del siglo XIX la filoxera acabé con la ma-
yor parte de las vifias de estos concejos. Las que so-
brevivieron a esa plaga o se plantaron de nuevo con
cepas americanas estidn hoy casi en su totalidad des-
cepadas o abandonadas, debido a varias razones: la

falta de mano de obra joven provocada por el des-
poblamiento rural, el alto precio de los jornales, el
mucho trabajo que exigen los vifiedos y el abarata-
miento del vino de afuera.

El vino

Las uvas se llevaban a las bodegas, y alli los hom-
bres las pisaban con los pies en las tinas. El mosto y
escobajo permanecian mes y medio fermentando en
cubas o en las mismas tinas, hasta que transcurrido
este tiempo se trasegaban a las cubas donde se guar-
daba. El b2/l (orujo) se sacaba y exprimia entonces
en los antiguos lagares de viga y fuso o en las pren-
sas de husillo de hierro més modernas. El primer
mosto era la xema, y lo que salia del lagar el pé (pié)
que era de calidad muy inferior; asi que, aunque casi
siempre se mezclaban para aumentar el vino de la
casa, los campesinos procuraban echarlo en cubas
diferentes para evitar que estropeara la xema.

lagar de viga y pesa




El orujo

Con ese nombre se conoce en Asturias el aguar-
diente destilado con los residuos de las uvas expri-
midas, magalla o bullo. Hasta hace unas décadas su
fabricacién era una actividad doméscica habitual en
casi todas las casas, pero en la actualidad estd prohi-
bida por el Ministerio de Hacienda.

El dnico dtil empleado para destilar era la al-
quitara, que a menudo compartian en comusia varios
vecinos del pueblo. Por lo general eran de cobre y

prensa

tenian las siguientes partes: ¢l pofe, que también po-
dia ser de hierro fundido, y el capucho. En el pri-
mero se echaban a cocer un poco de agua y la ma-
galla colocada sobre una cama de paja, y en el ca-
pucho se hacia circular agua fria para que el vapor
del orujo se condensase en la copa. El liquido salia
a través de un canuto v se recogia en botellas.

A comienzos del siglo XX también se introdu-
jeron en la zona alambiques con serpentin de fa-
bricacién industrial, exclusivos de casas pudientes.



a cria de ganados era, junto con la agricultura,

la principal actividad econdmica de la sociedad
tradicional. Los animales que se criaban estaban en
funcién del régimen de subsistencia y autoconsumo
de la casa y no existia la especializacién de hoy con la
ganaderfa vacuna. Cada casa contaba con vacas, ove-
jas, cabras, cerdos, caballos, gallinas v abejas, que pro-
porcionaban diversos productos y fuerza de sangre.

El ganado bovino era el mds importante, pues
proporcionaba al campesino estiércol para abonar,
terneros para vender, leche y fuerza de trabajo. La
leche constitufa uno de los principales alimentos de
la gente y con ella se elaboraban queso fresco y so-

Vacas en Rubieiro (Allande)

bre todo manteca, que también se vendia en los
mercados o a intermediarios. Muy pocas casas po-
dfan matar una vaca para comer su carne, pues las
vacas, que por lo general eran las que se usaban
como fuerza de tiro, cuando llegaban a viejas eran
vendidas en las ferias. Los bueyes eran exclusivos
de las casas mas pudientes.

El ganado mds numeroso era ¢l cabrio, y sobre
todo el lanar; pastaba en los montes comunales y su
guarda se realizaba a menudo en vecera entre los
vecinos. L.as ovejas proporcionaban la lana con la
que se confeccionaba la ropa de vestir y de cama, y
sus corderos solian venderse. Las cabras daban le-
che en los meses en que las vacas quedaban esco-
sas y sus cabritos servian para la venta y para co-
merse en los dias mas sefialados del ano, como fies-
tas patronales o romerias. Su piel se utilizaba para
fabricar fo/es (odres) en los que se mazaba la leche
o se transportaba la harina.

Los gochos (cerdos) suministraban la casi totali-
dad del aporte carnico en la alimentacién del cam-
pesino. En los dltmos meses del afio se realizaba la
matanza o samartino, que daba lugar a una de las
principales reuniones sociales o fiestas de trabajo del
ciclo anual. Los cerdos se criaban con las sobras de
la comida humana y estaban al cuidado del ama de
la casa. No permanecian todo el afio estabulados
como en la actualidad, sino que pastaban libremente
en la época de las bellotas y las castanas.

Los caballos de monta fueron escasos hasta fi-
nales del siglo XIX y s6lo los utilizaban los campe-
sinos acomodados. En un censo de caballos doma-
dos realizado en 1792 se enumeran doce en la pa-
rroquia de Grandas de Salime y dos en la de Tra-
bada. A comienzos del presente siglo su uso se ex-
tendid a casi todos los campesinos, siempre para usar
como cabalgadura y nunca como animal de tiro. El
estado vy la calidad de la caballeria era un sintoma
de prestigio para el amo de la casa. Aparte de los ca-
ballos de monta habfa en la sierras manadas de ca-
ballos bravos que se describen en 1798 de la si-
guiente manera: “La cria de ganado mayor y menor
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es [...] mediana, excepto caballar y mular que no la
hay, porque los naturales estin en la costumbre de
tener unos potrancos de mala casta, y enteros todos,
aunque uno u otro quiera tener alguna yegua no se
la permiten a pastar en las sierras, [...], y el mante-
nerlas de pesebre en casa no les es posible mediante
los pocos prados y yerba que hay.”

Por iltimo, la apicultura fue especialmente in-
tensa en todos los concejos del extremo occidental
de Asturias, sobre todo en comparacién con el resto
de la regién. Los productos de las abejas eran muy
considerados en la sociedad tradicional: la cera se
consumia en grandes cantidades en ¢l culto religioso
y era comprada por cereiros procedentes de los An-
cares (Le6n), y la miel fue hasta los primeros afios
del siglo XX el tinico edulcorante al alcance del cam-
pesino. Ademds, ambas sustancias se empleaban en
recetas curativas de personas y animales.

La cria de ganados en Asturias exigia segar y al-
macenar la hierba, asf como otros forrajes silvestres
(tojo, hojas de fresno y roble), para alimentar du-
rante el invierno a los animales; la limitacién de es-
tos recursos invernales siempre condicioné el de-
sarrollo de la ganaderia. La siega de la hierba du-
rante los meses de julio y agosto era una de las faenas
mas pesadas del afio, y tenia su continuacién en la
recogida del trigo y el centeno; en estas labores se
reunia y participaba toda la familia.

Las especies ganaderas de la economfa rural tra-
dicional, cabras, ovejas, caballos y abejas, han sufrido
en toda la zona un descenso considerable o han de-
saparecido casi por completo. Ello no se ha debido
tan solo al despoblamiento, sino también a la poli-
tica de repoblacién forestal promovida por los orga-
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Brania de Campel (Allande).

nismos oficiales en las dltimas décadas, a través de
extensas plantaciones de pinos que ocuparon los es-
pacios dedicados tradicionalmente a estos animales.

La matanza

La mallega, la esfollaza y la matanza eran las tres
reuniones sociales de trabajo més significativas de
la sociedad rural. Las dos primeras casi se han ex-
tinguido en la actualidad, como consecuencia légica
de la poca importancia que tienen hoy los cultivos
de trigo, centeno y maiz; sin embargo la matanza si-
gue aglutinando como antafio a la familia y a las per-
sonas allegadas a la casa.

La matanza se realizaba en los meses de no-
viembre y diciembre, y de ella salia la mayor parte
de la carne y grasa que se comia en la casa. Duraba
tres dias como minimo y las diferentes labores se
repartia entre hombres y mujeres.

El primer dia por la mafiana el matachin, acom-
pafiado de varios hombres que sujetan al gocho, mata




al animal con un cwitelo largo que le mete por el cue-
llo hasta el corazén. Junto a é] una mujer recoge en
un caldero la sangre que sale por la herida y que sirve
para hacer las fiyuelas y morcillas. Inmediatamente
lo escaldan en una vacia, lo pelan y lo cuelgan patas
arriba del techo de la cuadra. Asf colocado se abre y
sc le saca el vergallo (verga), las tripas, el unto y las
visceras (pulmones, corazén, higado). El primero se
dejaba secar y la grasa se empleaba para cerrar las
barricas y untar las botas; el resto de las entrafias se
subfan a casa, pasando a manos de las mujeres que
lavaban las tripas en un rio o fuente préximos.

La jornada de los hombres acaba asf, mientras
las mujeres preparan y embuten por la tarde las mor-
cillas.

A la mafiana del dia siguiente se baja el gocho al
suclo y se despieza comenzando por la cackola (ca-
beza). Después se salan los jamones, los lacones, los
tocinos y la cabeza, que quedardn durante veinte dias
sumergidos en un bafio repleto de sal. Por la tarde se

Matanza

pica'y adoba la carne y grasa para los embutidos, que
se embute en las tripas dos dfas después.

En el tiempo que dura la matanza se comifan en
la casa el higado y los rifiones. El dltimo dia de se
celebraba preparando los roxdes o grasas con cache-
Jos (patatas cocidas). A esta fiesta se invitaba a ve-
cinos y familiares. El mend era siempre ufios con
fabas, lac6n asado y roxdes de postre.

Los embutidos que se fabrican en el concejo de
Grandas de Salime son los siguientes:

Chorizos: hechos con las mejores carnes del
cerdo, el lomo, la paletilla, ¢l tocino con hebra, em-
butidos en el intestino delgado y adobados con pi-
mentén, ajo, perejil y sal.

Morcillas: antes se hacian “morcillas de cocido”
que llevaban cebolla, arroz cocido, pan, unto, man-
teca de vaca, miel, pimentdn vy sal. En la actualidad
se fabrican como en el resto de Asturias, con san-
gre, grasa y cebolla.

Longainzas: llevan pulmén, corazén, carnes muer-
tas del unto y un poco de carne de los chorizos.

Androlla: contiene dentro de la tripa gorda pie-
les cortadas, puntas de costillas y carne adobada.

Chosquelo: lleva la lengua y uno o dos solomos
embutidos en tripa gorda.

Borelo: costillas y vértebras con algo de carne,
piel del lomo, pimentén y ajo metidos en el ests-
mago.

Los embutidos y las carnes saladas del cerdo no
tenfan todos la misma categoria y su consumo no era
arbitrario, sino que estaba marcado por el ciclo anual
de fiestas y acontccimientos que ocurrian en una casa.
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El botelo se tomaba en el “domingo de ardeiro” o do-
mingo de Carnaval; las cacholas (cabezas) se reserva-
ban para la mallega y también para el Carnaval; los la-
cones se echaban al potaje cuando habia una reunion
social por motivos de trabajo, un fu neral, etc. Casi to-
dos los campesinos vendian los jamones, que eran las
piezas més apreciadas, para comprar tocino o grano,
o pagar las deudas que se contrafan durante el afio.

La apicultura

La cria y explotacién de las colmenas tuvo en
toda la Asturias occidental una gran importancia,
que contrasta con lo que sucedia en el resto de la
region. Las razones hay que buscarlas en unas con-
diciones geogrificas muy favorables y en una flora
melifera muy rica en la que predomina el brezo.

Las abejas eran un “ganao” mis de la casa, aun-
que su estado semisalvaje y sobre todo el hecho de
desarrollarse en un espacio, la colmena, oculto vy al
que el hombre no puede acceder ni con la vista les

Cortin de abejas.

confiere un caricter muy especial entre los anima-
les domésticos.

Los #robos o colmenas fijistas se hacifan con cor-
cho, con un tronco hueco o con cuatro tablas. Las
maderas mis empleadas eran el cerezo, el castafio
y el roble. Se colocaban de pi€ sobre una losa y es-
taban cubiertos por una ca/duya (témpano) de cor-
cho o corteza de abedul y una losa. En su interior
tenfan varios fustes o palos atravesados para que las
abejas asentaran en ellos los panales.

Las colmenas se colocaban en el monte con el
fin de que las abejas tuviesen alimento abundante
y préximo. Para protegerlas de los animales, en es-
pecial de los 0s0s, se metian dentro de cor#inos, cons-
trucciones circulares formadas por un muro de cerca
de tres metros de altura rematado con unas grandes
losas. Tenfan cabida para cincuenta o sesenta col-
menas dispuestas en hileras.

Los trabajos de la apicultura tradicional casi se
reducian a dos operaciones: capturar enjambres para
garantizar la continuidad del colmenar y aumen-
tarlo, y a esmiielgar o castrar la colmena con el fin de
extraer la miel y la cera.

La captura de enjambres se realizaba en los me-
ses de mayo y junio y el abeyeiro o apicultor tenia que
apostarse junto al colmenar a la espera de que salie-
ran los enjambres. Cuando veia una colmena bar-
bada, es decir cubierta de abejas, era que el enjam-
bre estaba a punto para alzar el vuelo. En el mo-
mento que esto sucedia la Gnica preocupacién del
abeyeiro era obligar a las abejas a tomar tierra, para
Jo que golpeaba una lata o una esquila, tiraba al aire
tierra y agua y gritaba frases que repetia continua-
mente: “jPousa galana, pousa galana!”. Si el enjam-




Rogelio de Rubiciro ahumando la colmena para esmiefgar,




bre se posaba en el colmenar se llevaba hasta élun
trobo untado con sustancias que atrafan a las abejas:
miel o Aerba da abelleira (Melissa), que a menudo se
colocaba encima de una sabana blanca; a veces el
enjambre entraba por si solo pero otras habfa que
atraerlo con golpes en el trobo y dichos: “jArriba ga-
lana, arriba galana! jCasa nova, casa nova!”.

Cuando el enjambre marchaba lejos del colme-
nar o se posaba en una rama alta de un arbol se co-

lagar de cera.

gia con el gueisieyun, que €s una especie de trobo pe-
queiioy ligero, construido con corcho o cortezas de
serbal de los cazadores, tilo o abedul. Una vez ca-
zado el enjambre se cubria el queisieyu con un saco
y se llevaba al colmenar.

La extraccién de la miel y cera se hacia una o dos
veces al afio segiin la floracién y el tiempo; por lo co-
miin se esmielgaba en los meses de julioy septiem-
bre. La operaci6n era sencilla y no suponia ningin
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daiio para la colonia: consistia en ahumar la colmena
por arriba y cortar los panales hasta el fuste mas alto.
El resto de los panales quedaban dentro para que las
abejas tuvieran alimento durante el invierno.

Contrariamente, en los concejos del centro y
oriente de Asturias para extraer la miel y la cera se
aniquilaban las abejas ahogdndolas en agua o asfi-
xidndolas con humo. Esta prictica era una de las
causas por las cuales la apicultura estaba muy poco
desarrollada en estos concejos, en los que a menudo
tenia mds importancia la captura y depredacién de
colmenas silvestres localizadas en drboles y peiias.

LLos panales cortados en una colmena se estru-
jaban con las manos para sacar la miel. Esta se guar-
daba en #robos da mel, troncos huecos con tapa, y en
ollas de barro o madera. Era un alimento habitual
que proporcionaba a los campesinos la energia que
no suministraba su pobre alimentacién; en invierno
se tomaba de varias maneras para evitar o combatir
las enfermedades respiratorias y catarros, y durante

el verano se consumia en cantidad, sola o disuelta
en agua, coincidiendo con las épocas de mayor tra-
bajo en la casa.

La cera tenfa que cocerse y colarse para quitarle
las impurezas y dejarla limpia. Esta operacién la ha-
cfan los campesinos con pequefias cantidades y més
tarde fabricaban velas y cirios para el culto religioso,
nunca para alumbrarse en casa. También con cera
se modelaban exvotos con formas de animales, per-
sonas o extremidades del cuerpo humano, que se
ofrecfan a los santos o a la Virgen para interceder
por algidn enfermo.

LLa gran produccién de cera sirvié para formar
una industria cerera que movian los cereiros proce-
dentes de los Ancares (Leén), quienes compraban
a domicilio la cera bruta y la preparaban en lagares
de cera. Estos son similares a los lagares de viga y
fuso que se utilizaban en la zona para exprimir el
orujo de la uva, aunque légicamente estin adapta-
dos para la cera.
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LOS MEDIOS DE TRANSPORIE.

EL CARRO DEL PAIS

carretilla

44

1 necesidad de mover mercancias ¢s un he-
cho fundamental en todas las sociedades hu-
manas. En la sociedad tradicional rural los medios
de transporte eran lentos y limitados, y su fuente
de traceién eran los seres humanos y los animales.

El cuerpo es ¢l objeto y medio téenico mas pro-
ximo que tiene el hombre para trabajar y transpor-
tar cosas. Pero las téenicas corporales que se apli-
can no son iguales en todas las culturas. En Astu-
rias se usan el transporte al hombro, a cuestas con
cintas por encima de los hombros (zurrén) v sobre
la cabeza. Ahora bien, entre estas tres maneras tam-
bién existen diferencias en funcién del sexo, asf el
llevar la carga apoyada ¢n la cabeza era una téenica
exclusiva de las mujeres.

Los campesinos utilizaban para transporear mer-
cancia carretillas v sobre todo cestas confeeciona-
das por eesteiros que trabajaban por las casas. Las ces-
tas se fabricaban con varas de avellano o castano cor-
tadas en menguante para que tuvieran flexibilidad
y no se apolillaran. Estas varas se metian en el horno
caliente o se pasaban por el fucgo para abrirlas a lo
largo en costelas o tiras. A continuacion se desbasta-
ban y alisaban las tiras de madera colocadas en un
burro, que era una tabla apoyada en la pared donde
se sujetaba la tira. El cesteiro trabajaba de pic con
un raseira. Con esta operacion la madera quedaba
preparada para tejerse en cualquier momento. Si las
tiras no se tejian en verde y secaban, era necesario
sumergirlas en agua unas horas antes de usarlas para
devolverles su flexibilidad.

El carro del pais

Los animales de tiro de Asturias eran los bueyes
y sobre todo las vacas. El ganado caballar rara vez

se enganchaba a un apero y solo se empleaba como
cabalgadura. El principal medio de transporte de
traccion animal en los concejos que representa nues-
tro museo era el carro del pais.

El carro era de un modelo caracteristico en ¢l
norte de la Peninsula Ibérica, que se caracterizaba
por su pequeiio tamafio, poco peso, forma alargada
y sobre todo por tener un eje maévil que gira con las
ruedas. Este carro estaba muy bien adaptado a las
condiciones del terreno y a los malisimos caminos
del medio rural asturtano.

En ticmpos pasados la posibilidad de tener un
carro en casa no estaba al alcance de todos los cam-
pesinos. En la segunda mitad del siglo XVIII, se-
guin Pegerto Saavedra, en los inventarios de Jas ca-
sas del concejo de Burdn (hoy Fonsagrada) casl siem-
pre faltan los carros, aunque existen casos €n que
dos vecinos comparten uno.

El carro posee dos partes muy bien diferenciadas:
el Jeto 0 cama y el rodal formado por eje y ruedas, pés.

"Tino de Fonter trabajando en el musco.




Elleto tiene una forma triangular alargada y ter-
mina en su parte delantera en la varz o timén, a la
que se engancha la yunta. Para transportar la carga
se le anaden varios complementos: fumeiros o estan-
dofios, que son unos palos que se clavan en los bor-
des del leto para acarretar manojos de centeno o
trigo, hierba, lefia; adrales o tablas horizontales que
cierran la caja para cargar cuito (estiéreol), piedra,
etc, y el forquetdn, que es una horquilla grande de
madera que se hinca en el extremo anterior del leto
y cierra la caja por delante.

El eje era una pieza labrada de bidueira (abedul)
de seccién circular que va encajado en el medio del
miolo de la rueda y aprisionado entre los coucilloes
por arriba y las treitoiras por los lados; estas tltimas
eran otras piezas de abedul que iban encajadas en
el leto. El roce entre el eje y las treitoiras, es decir
de madera con madera, producia un crujido que “fa-
cia rinchar al carro”; este “canto” era muy estimado
y querido por los campesinos, que lo consideraban

Carro del pais armado con fumeiros, forquetén y adrales.

un estimulo para que las vacas tiraran mejor. Segiin
el viajero inglés Joseph Townsend, que escribi6 a
fines del siglo XVIII, este ruido “que se oye desde
la mafiana hasta la noche en todas partes de Astu-
rias”, era tenido por “los habitantes de este pafs
como una fuente inagotable de gozo y tranquilidad”.

El carro antiguo no tenfa freno, y los carreteros
recurrian a apretar mas o menos las treitoiras segtin
fuese la pendiente del terreno.

Las ruedas eran las piezas mas importantes del
carro, cuya elaboracién requeria més trabajo y por
tanto las mas caras. Sobre ellas gravitaba todo el peso
del carro y su desgaste era muy grande debido a los
malos caminos que recorrian. A menudo el leto lo
hacfan los campesinos o carpinteros no especializa-
dos, pero las ruedas tenian que fabricarse en talle-
res de carrereiros que compaginaban conocimientos
de carpinteria y herrerfa.

Las ruedas se hacian de roble y tenian en gene-
ral un didmetro de noventa centimetros. Estaban
formadas por tres partes: dos cambas o pinas, que
constitufan la circunferencia, y el miolo, que era el
centro de la rueda. Las tres iban unidas por dos re-
Jlas o travesafios embutidas en la madera. Para que
la madera no abriera se colocaban cuatro guarnicio-
nes o sellos de hierro en las zonas mas delicadas del
miolo, y toda la rueda llevaba alrededor y por sus
dos caras un par de bandas o ¢/zzas de hierro suje-
tas con pasadores remachados, agu//as, que atrave-
saban las cambas.

Lallanta de la rueda estaba formado por una co-
rona de clavos de cabeza grande, que se clavaban
sobre una pa/mela, o cinta de hierro. Cada rueda lle-
vaba alrededor de cien clavos pegados unos a otros,
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Rucda de midlo y clavos.

que con frecuencia se perdian por los caminos; en-
tonces habia que llevar a “ferrar” la rueda. Las llan-
tas de clavos eran buenas para agarrar ¢l carro al
suelo, aunque la rueda no quedaba con ellos nada
ajustada.

En los afios veinte del presente siglo los clavos
fueron sustituidos por una llanta de hierro de una
pieza, el palmelon, que se colocaba en caliente so-

carrcra

bre la madera. Con este sistema la rueda quedaba
perfectamente ceflida y aumentaba su solidez.

Junto a la rueda mencionada, que era la més ex-
tendida en Grandas de Salime y concejos limitro-
fes, habfa también otras diferentes, que se fabrica-
ban principalmente en Besullo (Cangas del Narcea)
y Samartin de Ozcos.

En Besullo hasta la segunda década del siglo XX
las ruedas cran de cambas y similares a las descritas
miés arriba con llanta de clavos; tan solo se distin-
guian en que los travesafios que unfan las tres par-
tes de la rueda sobresalian mucho. A partir de csta
fecha comienzan a fabricarse ruedas de cambin, for-
madas por seis pinas y dos reyas o travesaiios que
cruzan todo el vano de la rueda. Las llantas eran
unas bandas de hierro de una sola pieza; ademas, al
ser una rueda mis resistente sélo llevaba una guar-
nicién de hierro en sus bordes.

En Samartin de Ozcos se comienza también a
fabricar a principios de siglo una rueda cuya carac-
terfstica mds destacada es que su interior estd atra-
vesado por una cruz gruesa de madera, en cuyo cen-
tro encaja ¢l eje del carro.

Todas estos modelos de ruedas pueden verse en
el Museo Etnogrifico de Grandas de Salime.




a fundicién de hierro y su transformacién en-

clavazén y otros objetos fueron hasta los pri-
meros afios del siglo XX las principales actividades
industniales de muchos concejos del occidente as-
turiano. Esta industria necesitaba para desarrollarse
mineral de hierro, corrientes de agua y madera. Es-
tos tres clementos se daban en Asturias en abun-
dancia, pero ¢l mineral local era muy siliceo vy de
poca calidad para la técnica de fundicién empleada
en la época, que era la forja catalana; esta deficien-
cia se suplia trayendo el mineral de hierro de Viz-
caya, que era carbonatado, con el objeto de mez-
clarlo con la vena asturiana o fundirlo en solitario.

La existencia de esta industria en un lugar donde
¢l mineral era poco apto y su transporte caro, pues

mazo de Os Teixois.

se traia en barco desde el Pais Vasco y después en
carros o acémilas se llevaba hasta las ferrerias, tiene
su razén de ser en la técnica de fundicién emple-
ada. Esta consiste en la reduccién de mineral por
medio de una calcinacién lenta con carbén vegetal
que produce un hierro dulce, tras hacer desapare-
cer las impurezas y el agua de la vena. De este modo
se obtiene una masa de hierro porosa, que, en su-
cesivas operaciones, se somete a nuevos calenta-
mientos en la fragua combinados con procesos de
batido o estirado, hasta lograr un hierro de calidad.

Este procedimiento de forja se basaba en un
aporte continuado de calor, necesario tanto para la
fundicién como para el batido, en ¢l que era pri-
mordial la exigencia de un combustible (carbén ve-
getal) calcinador, fundente y reductor. Esta exi-
gencia, por las propias condiciones de los hornos y
fraguas bajos y por el reducido poder calorifico del
combustible, determinaba un enorme volumen de
carb6n en proporcién con el de vena y con el pro-
ducto obtenido. De este modo la fabricacién de un
kilogramo de hierro exigia tres de mineral y casi
siete de carbdn, segiin los cilculos obtenidos por
Pegerto Saavedra en su estudio sobre la ferreria del
monasterio de Vilanova de Ozcos.

Por todo ello, la industria del hierro buscé para
sus instalaciones la proximidad de lo que se consu-
mia en mayores proporciones, es decir, del com-
bustible y en definitiva de la madera. Pues aunque
el gasto del transporte de mineral saliese caro més
costaria tener que traer de largas distancias el car-
bén vegetal.

La industria del hierro precisaba de tres insta-
laciones bidsicas, que eran la ferreria, o lugar donde

8
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espellos
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a partir del mineral se obtenfa el hierro en barras o
zamarras; ¢l mazo, donde se estiraba 'y trabajaba el
hicrro obtenido en la ferreria, y donde se dabua a mu-
chas piezas la primera forma; y por Gltimo, lu fragua
o forva, que era donde el ferreiro confeccionaba, re-
mataba o reparaba las objetos que fabricaba (clavos,
aperos, sartencs, ruedas, €tc). En ¢l occidente de
Asturias a mediados del siglo XVIII estaban per-
fectamente constituidas todas las fases del sistema
productivo con la presencia de ferrerias, mazos'y
herreros, como sucedia, por ejemplo, en el concejo
de Boal donde existfan una ferreria, ocho mazos y
ciento noventa herreros.

Durante los siglos XVIII y XIX en las proximi-
dades de Grandas de Salime hubo varias ferrerfas:
Vilanova de Ozcos, Armenande (Allande), La For-
naza (Fonsagrada), Froseira (Boal), etc. La primera
era del monasterio benedictino asentado en ese lu-
gar v las otras eran propiedad de rentistas y comcr-

molino. mazo v rueda de afilar en Os T'cixois (Taramundi).

ciantes que pertenecian a unas pocas familias a me-
nudo unidas por matrimonio. Por ejemplo, €n 1854
las dos ferrerias de Armenande eran de una socie-
dad formada por Francisco Cancio y Cedrén de Ro-
bledo (Grandas de Salime), Federico Guzmin de
Samartin de Ozcos, Antonio Osorio de Vegadeo y
los vecinos de Santalla de Ozcos: Faustino Lomban,
José Lombardero, Gabriel José Bermudez, Fran-
cisco Pérez y José M* Bravo. Todos ellos ostentan
apellidos relacionados con la industria del hierro du-
rante por lo menos los siglos XVII y XIX.

Las dependencias de las ferrerias eran varias, y
suelen repetirse en todos los casos: un edificio des-
tinado a la fibrica, con un par de locales para alma-
cenar el carbon y la vena, una casa de habitacién v
un estanque con cauce y banzado para recogery
conducir el agua hasta ¢l establecimiento. Enalgu-
nos casos rambién habfa un molino que aprovechaba
la misma presa de la ferreria. Los artefactos eran




siempre hidrdulicos, y asi en la de La Veguifia, lo-
calizada a orillas del rfo Porcia en el concejo de Ta-
pia, habia “tres ruedas [rodeznos] que llevan el nom-
bre de drbol mayor de la herrerfa, el de la barqui-
nera y el del martinete”. Junto a estas tres miqui-
nas estaban la fragua u hogar bajo en la que se fun-
dia el mineral de hierro con la ayuda del aire in-
yectado por la barquinera, y otras dos, préximas al
martinete, con uno y dos barquines manuales.

En las ferrerfas solfan trabajar un aroza o capa-
taz, uno o dos fundidores y varios tiradores para ba-
tir y estirar el hierro. A menudo el aroza era un he-
rrero procedente del Pafs Vasco. Los mazos eran
instalaciones mucho mas pequefias que las ferre-
rias. Se componian de un pequeiio edificio en cuyo
interior habfa un martinete o mazo, que daba nom-
bre a todo ¢l conjunto, y una o varias fraguas para
calentar el hicrro que se trabajaba. Estas funciona-
ban con aire producido por barquines manuales y
sobre todo por trompas de soplar, en las que el aire
salfa impulsado por un chorro de agua. Mazos de
estas caracterfsticas pueden verse hoy en Mazo-
novo (Santalla de Ozcos) y en Os Teixoes y Agui-
116n (Taramundi).

Muchos mazos eran propiedad de rentistas, quie-
nes los arrendaban a uno o varios ferreiros, como el
conde de Peiialba que era duefio de por lo menos
tres en el concejo de Allande. Pero muchos otros
eran de varios vecinos, que posefan una parte, o ca-
lenda, y que trabajaban en ellos por turnos.

Por tltimo, en relacién a los mazos hay que de-
sechar el origen romano que se les atribuye erré-
neamente, ya que estos ingenios no se desarrollan
plenamente hasta la Edad Moderna.

La forxa o fragua estaba en los bajos de la casa
del ferreiro o en un local adyacente a ésta. En ella
solo habfa un regaza/ u hogar y un barquin manual
que el mismo ferreiro accionaba mientras calentaba
las piezas de hierro. En la planta baja del Museo Et-

Mazo de Aguillon (Taramundi).
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nogrifico de Grandas de Salime pucde verse una
de estas fraguas. con todas sus herramientas: yun-
ques, tenazas, martillos, claveras, etc.

El nimero de herreros a mediados del siglo
XVIII era muy grande en relacion con la poblacion
total: en Boal eran 190, como ya dijimos, en Tara-
mundi 132 y en los tres concejos de los Ozcos ha-
bia 94. No todos se dedicaban a las mismas labores,
y asi en Taramundi se repartian de la siguiente ma-
nera: 24 herreros de mazo y sicte aprendices que
trabajaban en la fabrica de calderos, sartenes y cu-
charas; dos herreros que trabajaban en herraduras v
clavos de caballeria; 79 herreros y siete aprendices
en clavos y tachuelas; y por tltimo, once cerrajeros
y dos aprendices.

interior del mazo de Os Teixois.

La produccién se dirigia a Galicia y Castilla, a
donde era llevada en recuas de caballerias.

En la industria también participaban los car#o-
neiros y los carreteros o arrieros que transportaban el
mineral desde la costa a los dep6sitos de las ferrerias.

A finales del siglo pasado la fabricacién de hie-
rro en hornos altos que utilizaban carbén mineral
abaraté el producto y aumentd su calidad. Ello trajo
consigo la desaparicién de las ferrerias tradiciona-
les. En cambio, sobrevivieron hasta los anos cin-
cuenta muchos mazos que atendfan una demanda
local, hasta que cesé ésta y con ella el trabajo de los
mazos. En la actualidad de toda esa industria solo
subsisten los ferreiros que fabrican navajas y cu-
chillos en el concejo de Taramundi, que han sabido
adaptarse a la especializacién de unos productos que
adn tienen salida en el mercado.

El carbon vegetal

Hasta que a finales del siglo pasado se comenz6
a utilizar el carbén mineral en la industria del hie-
rro, el carbon vegetal era el dnico combustible em-
pleado en las fraguas. Su fabricacidn corria a cargo
de campesinos pobres que realizaban este trabajo
en los meses de verano y por muy poca ganancia.
Las ferrerfas mayores obtenfan el carbon preferen-
temente de robles, pero cuando el arbolado comenzd
a escasear, debido al enorme consumo de madera,
se recurrio a los forgos de us (cepas de brezo). Por el
contrario, las forvas o fraguas pequefias siempre se
surtieron de carbon de torgos, que era mis barato y
ficil de hacer.

El carb6n se fabricaba en el monte, en carbo-
neras si era de roble y en pozas si era de torgos. La




labor comenzaba al amanecer, cuando varios car-
boneiros cavaban unos hoyos de un metro cua-
drado, las pozas o furadas, y arrancaban las cepas
con una pefa. En los hoyos se metian las cepas en-
teras v sin tierra, v se quemaban lentamente. Las
tltimas cepas que se echaban se partian en trozos
para poder tapar los agujeros y que no entrara tie-
rra entre ellas.

Cuando estaba toda la madera quemada se cu-
bria con forroes (terrones) colocados con la hierba
hacia adentro, y todo se tapaba con tierra para que
el fuego no respirara por ningtin lado. Esta labor ha-
bia que realizarla con sumo cuidado, porque si se
tapaba mal y quedaba una chimenea la madera no

cocia, sino que quemaba completamente vy solo que-
daban de ella sus cenizas.

A la mafana siguiente el fuego estaba apagado
y el carbén vegetal hecho. Antes de que saliera el
sol se cargaba en sacos vy se llevaba a los ferreiros.

Para hacer el carbon de roble no hacfa falta poza.
Las madera se cortaba en pedazos cortos, (jue se co-
locaban en un terreno llano, de pié y en varias ca-
pas. Se tapaba todo con tierra, dejando un pozo en
el pico, en el que se prendfa el fuego y una chime-
nea. Los carboneros dormfan junto a la pira para vi-
gilar la combustién, que conclufa al descender el
fuego hasta el suelo.

picaportes
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USTRIA TEXTIL

a confeccién de ropa era una de las princi-

pales industrias domésticas de las comuni-
dades rurales. Las materias primas empleadas se
producian en casa: el lino y la lana. Las prendas de
algodon no se generalizaron en estas comunidades
hasta el presente siglo.

El lino

El lino es una planta herbidcea cuyo tallo se com-
pone esencialmente de una sustancia lefiosa, en el
interior, y fibrosa exteriormente, de la cual se extrae
la fibra textil utilizada en la fabricacién de tejidos.

En la actualidad esta planta no se cultiva en nin-
guna parroquia de Asturias, por lo que el Museo Et-
nogrifico de Grandas de Salime sembr6 en 1986
una tierra de lino para estudiar y poder mantener
viva su téenica de cultivo, as{ como para disponer
de materia para hilar y tejer.

El lino se siembra en mayo c¢n una tierra de re-
gadio de buena calidad y se arranca en el mes de ju-
lio. Las plantas se atan en manojos y més adelante
se desgranan con ¢l ripazo o ripo.

La linaza se guardaba para la siguiente cosecha
v los tallos se sumergian en agua a corer o fermentar
durante quince dfas, periodo en el que las fibras sc
separaban de las partes lefiosas. Una vez retirado el
lino del agua y secado al aire, se realizaban sucesi-
vas operaciones con el fin de ponerlo en condicio-
nes de ser hilado. La primera era pisarlo o golpearlo
CON Un piséz 0 Mazo para romper Ja corteza que en-
vuelve las fibras aprovechables de las plantas.

La segunda opcracion tenia por objeto liberar las
fibras textiles de las partes lefiosas, tasco, fractura-

Recogiendo el lino sembrado por el Museo Etnogrifico de Gran-
das de Salime en 1987 (foto de Salvador R. Ambres).

das en las dos labores anteriores (cocer y pisar), y con-
sistia en golpear el lino con una espadela sobre el
borde de una tabla. Para facilitar este trabajo se se-
caban las plantas extendiéndolas en pequefios ma-

Desgranando ¢l lino cn el 7ipo (foto de Salvador R. Ambres).




nojos e incluso introduciéndolas en el horno de pan
durante algunos minutos, Sin embargo, con esta la-
bor todavia el lino no quedaba listo, pues atin tenia
que pasarse por el 7estrelo, donde se limpiaban las fi-
bras por completo y se seleccionaban. Las fibras grue-
sas, estopa, se empleaban para los tejidos m4s bas-
tos, y las més delgadas para los finos y delicados.

Lalana

La lana no requiere tantas operaciones de prepa-
racién. Entre finales de abril y mediados de junio se
trisquitaban o esquilaban las ovejas con unas fiveiras
apropiadas. Los vellones de lana se desmenuzaban
y s¢ lavaban para quitarles la grasa, recurriéndose en
ocasiones a la orina o la potasa para acelar su limpieza.
A continuacién la lana se secaba extendida al sol. Por
tiltimo, antes de ser hilada se cardaba con unas car-
das de alambre o se escarpullaba con las manos.

El hilado

"Tanto el lino como la lana son hilados con el Juso
o huso y la 70ca o rueca. El hilado manual con fuso
consiste en extraer unas fibras de la masa de lana,
estirdndolas y torciéndolas entre los dedos hasta for-
mar un hilo que se enrolla ripidamente en el fuso.

restrelo

La roca, por su parte, es la pieza en la que se su-
jeta la masa de fibras. Este objeto a menudo est4
decorado con entalles o incisiones geométricas y fi-
gurativas, que poseen un manifiesto simbolismo
amoroso.

El hilado era una actividad femenina que se lle-
vaba a cabo principalmente en los meses de otofio
e invierno; daba motivo a reuniones de hombres y
mujeres en filandones que constitufan excelentes
0casiones para juegos, Cantares y CUENtos, y consti-
tufan unas fiestas de trabajo muy estimadas en la
vida rural.

El telar

El tejido se compone de dos bandas de hilos en-
trecruzados perpendicularmente, la trama y la ur-
dimbre. Para poder tejer es imprescindible prepa-
rar la urdimbre y colocarla en el telar, para lo cual
SON NEcesarios varios aparatos que sirven para con-
vertir el hilo en madejas y éstas en ovillos: el sarelo
(sarillo), el argadel v la devanadoira.

Los ovillos se urdian en la urdideira y también
se convertian en canillas con la ayuda del canaleiro;
con el primero quedaba preparada la urdimbre del
telar y con el segundo se hacian las canillas que, me-
tidas dentro de la lanzadera, servian de trama para
tejer.

El telar es el instrumento mds complejo de la
actividad textil. El utilizado en Grandas de Salime
es de urdimbre horizontal, o de bajo lizo. Esti for-
mado por un armazén de cuatro montantes de ma-
dera unidos por largueros horizontales en su parte
superior ¢ inferior. La urdimbre se enrolla en un lar-
guero cilindrico y mévil situado en el costado pos-
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dibujo inciso en una roca.
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Tejedora en Pelon (Grandas de Salimel.




terior, exxu/io, y el tejido ya confeccionado en otro
situado en el costado opuesto.

La urdimbre pasa a través de dos lizos, que son
dos listones de madera, horizontales, provistos de
miltiples cuerdas con un ojete en su parte media,
por el que corren los hilos; la mitad pasa por un lizo
y el resto por el otro. Los lizos estdn colgados por
una cuerda de dos poleas, v quedan a diferentes al-
turas; mediante dos pedales atados a ellos se suben,
premedeiras, o bajan, cruzdndose por consiguiente
los hilos de la trama.

Para formar el tejido se introduce la trama por
el hueco que deja la urdimbre al cruzarse. Cuando
se realiza un tejido liso se recurre a la lanzadera de
mano, que lleva una canilla en su interior y va sol-
tando el hilo tras de si. Si el tejido es de trapos la
operacién se realiza manualmente. En ambos casos
cada nueva pasada se golpea con un peine formado
por dos reglas horizontales entre las cuales se dis-
ponen multicud de caiiitas; el peine oscila entre el
bastidor del telar cuando lo atrac hacia si la tejedora.

Los tejidos realizados en la zona del Museo de
Grandas de Salime emplean mayoritariamente los
hilos en la urdimbre y los trapos en la trama. Una
técnica muy usada es la de gorw/los, mediante la cual
se resaltan dibujos en relieve que se obtienen sa-
cando la trama a intervalos con un punzén o aguja.

Para hacer los flecos de las colchas tejidas en el
telar, asi como para hacer cintas, se emplea un telar
de mano, consistente en una tabla provista de ra-
nuras verticales con perforaciones entre si, que ha-
cen las veces de lizos.

En los telares se tejia con lino, usado para sdba-
nas y lienzos de uso casero, y lana, para hacer sarga

Cuarto en Pelou (Grandas de Salime).

con que confeccionar las ropas de abrigo. Ambos
entraban en la fabricacién de colchas de cama, en
las que las zecedoras ponfan todo su arte decorativo,
jugando con los colores obtenidos de sustancias na-
turales y, mas modernamente, con anilinas.

El batédn

La sarga recién salida del telar presenta una con-
textura floja, rala y poco firme, que se deshila con
facilidad y que requiere una tltima operacién de
acabado. Consiste ésta en enfurtir o abatanar el te-
jido en el pisdn o batdn, en el que se golpea durante
bastante tiempo la sarga en mojado con el fin de
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apretar la trama y lograr una tela homogénea, es-
pesa v fuerte.

Los batanes eran unos ingenios hidrdulicos cons-
truidos en madera, cuvyo principio mecidnico es muy
simple: consta de una rueda motriz vertical, unida
a un eje horizontal que tiene, en puntos diferentes,
dos levas dispuestas perpendicularmente una a otra,

las cuales, girando con ¢l eje en posicién alterna, le-
vantan dos grandes mazos suspendidos en un ar-
mazén, que al caer golpean el tejido que se en-
cuentra en una caja abierta delante de ellos.

La labor de abatanado cra pesada y laboriosa,
pues habfa que cambiar de posicion la tela cada cierto
tiempo, y a lo largo de muchas horas seguidas.




a vajilla utilizada en las cocinas del occidente

asturiano era en su mayor parte de madera,
escaseando los cacharros de barro y aiin mds los de
loza. Ademis de las ventajas pricticas de la madera
sobre los materiales cerimicos, como son el menor
peso y la poca fragilidad, su uso se debia sobre todo
a la baratura y facilidad de obtencién de la materia
prima y lo sencillo del proceso de fabricacién.

El uso de cacharros de madera es remoto, como
atestigua Estrabén, al escribir de los Astures que
“usan vasos labrados en madera, como los keltoi”.
Asimismo, en el siglo XVI se pudo decir de los ha-
bitantes de Ibias que “son gente de tanta punta que
comen y beben en platos y escudillas de palo por
no comer ni beber en platos de Talavera, ni vidrio
de Venecia, que dizen que es sucio y que se haze
de barro”.

Existe una manera bastante elemental de fabri-
car recipientes de madera, mediante la labra y va-
ciado manual con azuelas, pero tiene el inconve-
niente de dejar paredes gruesas y de tosco acabado.
Una técnica més avanzada utiliza el torno mecanico,
que aplica el movimiento circular a la talla y pro-
porciona piezas de gran regularidad y perfeccién,
con paredes finas y acabado similar al de los reci-
pientes cerdmicos.

El uso del torno dio nombre a esta practica ar-
tesanal: la torneria, o elaboracién de la vajilla y otros
utensilios de madera para ¢l uso doméstico.

En el occidente de Asturias, hasta las orillas del
rio Navia, esta actividad era realizada sobre todo
por los cungueiros (de conca, escudilla de madera),
habitantes de dos pueblos del concejo de Ihias 'y
uno de Degana (EI Bao, Astierna y Trabau), que sc

desplazaban durante mis de seis meses al aiio para
practicar su oficio, tanto por Asturias como por Cas-
tilla, Extremadura y Andalucfa. Por su parte, algu-
nos forneiros gallegos trabajaban en las tierras al
Oeste del Navia. Ademds existian artesanos de me-
nor escala, cuya actividad se limitaba a surtir con su
produccién un drea reducida, por lo general los pue-
blos de su parroquia. Este s el caso de los tornei-
ros que atn viven en las proximidades de Grandas
de Salime.

Tornos y herramicnras de torneiro en el Museo.

10
LA TORNERIA
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El instrumental del torneiro se reducia al torno
v a la ferramenta, consistente en un hacha, dos azue-
las, varias /fegras, dos campases y un mazo de ma-
dera.El torno ¢s un antiguo modelo de pedal y vara,
en el que la fuerza se trasmite mediante una correa
atada en uno de sus extremos a la vara que hace de
resorte, y al pedal en ¢l otro. La correa rodea a una
pieza cilindrica que esta clavada al trozo de madera
que se va a tornear, v al que hace girar en los dos
sentidos alternativamente, dando lugar a un movi-
miento de media vuelt.

torno de pedal
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La herramienta especifica del torneado consiste
en media docena de legras, similares a las de los ma-
drefieros pero de filo distinto. Son delgadas varillas
de hierro con punta de acero y un mango corto de
madera. La forma del filo varia segtin se trate de le-
gras para excavar el interior de las piezas o para la-
brar el exterior.

Ademds el torneiro emplea la frosa (hacha), la
vola (azuela) v la xola copa (azuela de dos filos) uti-
lizada para vaciar los cuencos, y dos compases, uno
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torno dec ballesta

para trazar la boca de los cacharros y el otro para
comprobar el grosor de las paredes en piezas de boca
estrecha.

Para tornear se utilizan diversas maderas, como
la bidueira (abedul), salgueira (sauce), nogueira (no-
gal) v castafieiro (castafio). El tronco ha de cortarse
en secciones, que se abren al medio dejiandose se-
car dos o tres dias. Después se labra con el hacha y
las azuelas para dar la forma aproximada de la pieza,
quitando la mayor cantidad de madera posible para
que pese menos. Se coloca en el torno vy se tornea,
primero por fuera y luego el interior. Una vez ter-
minadas las piezas debe dejarse secar con lentitud,
evitando la exposicién al sol y a corrientes de aire,
para que no se agriete la madera. Suelen guardarse
en las cuadras, enterradas en serrin, o en los hérreos,
metidas entre el grano.

Las formas trabajadas en la zona de Grandas son
las concas (escudillas), los pratos (platos), llanos y
hondos, los arameiios (fuentes), los cackos para el
vino, las trifladeiras para picar la carne, las volvedei-
ras para dar la vuelta a las tortillas, o/as (ollas) y ma-
zadeiras para batir la leche, saleros para la sal de la
matanza, jarras de diversas medidas, como cuartilios
y canadas, cimbreiras (fiambreras), morteros y em-
budos para el vino. También solia hacer el torneiro
palillos y husos para el hilado.

En el Museo Etnogrifico de Grandas de Salime
la tornerfa estd representada por un torno de media
vuelta y la herramienta del torneiro, asi como varios
tornos de pedal de giro continuo, y un torno de ha-
cer gaitas. Todo ello ocupa el corredor alto que cie-
rra por el sur el corral del museo.

murietro 'y mano
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MADRENAS, ZOCAS e NOe I oo

Y GAI‘“C“AS sula Ibérica hasta Escandinavia. En una extension
tan grande como esta las formas son variadas, ob-
servindose un proceso de evolucién ininterrum-

pido, desde simples tablas atadas al pié hasta pie-
zas muy desarrolladas que lo rodean por completo,

pasando por estadios intermedios que combinan la
suela de madera con una tapa de cuero.

El proceso de evolucion de este calzado culmina
en la madrefia, que se caracteriza por ser de una sola
pieza, con tazos delanteros y un tacon atrds. Pro-
xima a ella se encuentra el zueco, que tiene tacon
pero carece de tazos. En el noroeste peninsular As-
turias y Cantabria integran la zona madrefiera, mien-
tras que en Galicia predomina el zueco.

: La madrefia a su vez cuenta con una gran varie-
T dad de tipos, que ha estudiado y clasificado recien-
/ temente Alfonso Fernindez Canteli. Cada tipo se
extiende por un drea determinada, dentro de la cual
la madrefia adopta unas caracteristicas comunes de
forma, y también de decoracion. Estos tipos co-
rresponden a estadios de evolucion, cada uno de los
cuales mejora al anterior.

. Los estadios de evolucién del calzado de ma-
deras establecidos por Fernandez Canteli son ocho:

1. Zueco de suela plana o tacén bajo (no aparece
en Asturias).

I1. Zueco de tacén pronunciado, presente en Ga-
licia y en zonas limitrofes de Asturias y Leon. Co-
nocido como zoca.

11I. Zueco con un tacén delantero incipiente,
60 que puede considerarse como una verdadera ma-

dreiia. Es propio del suroeste de Lugoy de la zona
de Grandas de Salime, donde recibe el nombre de
galocha dous brincos.

IV. Madrefia que conserva aiin varias caracteris-
ticas del zueco, pero con un taco delantero corrido
ya bien desarrollado. Conocida como galocha, apa-
rece en Ancares y en los concejos asturianos mas oc-
cidentales, manteniendo una gran uniformidad for-
mal y decorativa.
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V. Madrefia de escarpin con taco delantero co-
rrido, situado en la posicién idénea de giro, y con
un alejamiento de la forma del zueco. Cuenta con
varios subtipos y su drea de aparicién corresponde
a la zona centro-occidental interior de Asturias y a
la marina occidental.

VI. Madreiia de escarpin con tarugos vy taco de-
lantero corrido. Es una madrefia suplementada por
unos tacos hechos de madera mas dura que la de la
propia madreiia, que se colocan a manera de tazos
y se pueden cambiar al desgastarse. Es un modelo
muy extendido en Cantabria, mientras que en As-
turias es exclusivo del pueblo de Tarna, en el con-
cejo de Caso.

VII. Madrefia de escarpin de tres tazos, que fun-
cionalmente es similar al tipo anterior. Se extiende
por los concejos de la zona centro-oriental de Astu-
rias.

VIII. Madrefia de zapatilla. Es un tipo de desa-
rrollo casi exclusivamente asturiano, con tres tazos
y boca muy abierta. Representa el estado final de
la evolucién del calzado de madera y est4 adaptado,
en lo posible, a la vida rural moderna. Cuenta con
innumerables variantes en toda la regién, ya que al
desaparecer los escarpinos de sayal, sustituidos por
zapatillas de suela de goma, este modelo desplazé
a los anteriores.

"Todos estos tipos estdn representados en el Mu-
seo Etnografico de Grandas gracias a la completa

coleccién depositada en él por Alfonso Fernidndez
Canteli que se exhibe en una sala del piso superior.

En el drea geogrifica que abarca el Museo de
Grandas de Salime aparecen los tipos III y IV, am-
bos a mitad de camino entre el zueco y la madreiia.
La galocha dous brincos es un zueco dotado de un taco
delantero poco desarrollado; puede definirse como
una madrefia que atn conserva rasgos de zueco.

En el Museo Etnogrifico se conserva el instru-
mental de hacer galochas, y varios artesanos cola-
boran elaborando sus piezas en sus locales. Consiste
aquél en un banco para dar forma a la galocha por
fuera, con el cuitelo de cuitelar, que es una cuchilla
sujeta a un banco, y para ahuecar el interior me-
diante taladros v legras.

El proceso de trabajo comienza hendiendo en
casqueiros la madera, que suele ser didueira (abedul).
Se esmalta el exterior de la pieza, dindole forma
aproximada con la xo/z ancha (azuela), o con el cui-
telo de cuitelar (cuchilla) y apoydndose en el danco;
los tazos se sierran con el ser7dn (serrucho).

A continuacién se ahueca el interior, comen-
zando por el tal6n, con el gubio o 1a xola copa (azuela
de boca redonda), y perforando la casa con los za-
rabelos (taladros). El ahuecado se remata con las Ze-
gras, de calcaio (tal6n), de plantilla, de /zo (costado)
y de pico. Por ltimo, se alisa y pule el exterior con
el cuitelo de raspar, vy se dibuja la decoracién con fi-
nas lineas incisas.

banco
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MEMORIAS DE UN CAMPESINO

DEL SIGLO XIX

0s campesinos rara vez escriben su historia o
testimonios sobre s{ mismos. Para conocerlos
¢s necesario recurrir a fuentes indirectas (archivos
notariales, eclesidsticos, etc.) 0 a intermediarios que
han escrito sobre ellos (viajeros, eruditos), que nunca
llegan a mostrar las interioridades de los campesinos.

Gracias a Aurora Sudrez Reguera, de El Collado
(Santomillao, Allande), llegaron al Museo Etnogri-
fico de Grandas de Salime un par de cuadernos es-
critos entre los afios cincuenta y sesenta del siglo pa-
sado por Rosendo Marfa Lépez Castrillon (1803-
1864), de casa La Fuencte de Riodecoba (Allande),
en los que s¢ nos muestra la vida rural de antano.
Lopez Castrillén era un campesino acomodado y cu-

Familia de campesinos junto a un carro del pais en 1915 (foro Benjamin R. Membicla).

rioso que escribid la historia de su casa y los aconte-
cimientos y vicisitudes que ocurrieron en su tiempo,
asi como sus trabajos para mejorar la caserfa. El fin
tiltimo de la obra no era solo satisfacer su curiosidad
sino también recopilar todas las escrituras de las pro-
piedades de la casa para dejarselas a sus herederos.

La historia de la casa comienza en el siglo XVI
con su fundador, Pedro Cabral el Viejo, y concluye
¢n 1863 con la muerte del autor. En ella recoge so-
bre todo la vida de los mayorazgos y los trabajos y
compras que llevaron a cabo, haciendo también
mencién de la suerte que corrieron los hijos v her-
manos de aquellos que quedaron al mando de fa
casa. Para realizar este estudio Lopez Castrillon con-
sult los archivos de las parroquias y los escribanos
de la zona, y recopilé testimonios orales.

Aparte de esta historia escribié también un par
de “tratados” sobre las obras que se realizaron en la
casa en el siglo XIX y sobre “cosas notables” que
sucedieron entre 1780 y 1863. A estos escritos per-
tenecen los fragmentos que publicamos a continua-
cién que son una muestra muy representativa de la
vida rural de ese tiempo: introduccién de nuevos
cultivos; hambrunas que provocan robos, emigracion
y muerte; quemas y temporales que afectan a la su-
pervivencia de los campesinos; buisquedas de teso-
ros; pestes o epidemias; trifico de quintos; etc.

Los pueblos y lugares que aparecen en el texto
con mayor frecuencia (Riodecoba, Sarzol, Herfas,
Estela, Tamagordas, Santo Millano, Bullaso) per-
tenecfan en esa época a las parroquias de Herfas y
Santo Millao del concejo de Allande. A partir de los
afios cincuenta de nuestro siglo la primera paso a
depender del concejo de Eilao.




1780.

1796.

182¢6.

1830.

1837.

1840.

1841,

Par este tiempo muy poco mds o menos vinieron o principaron en Riodecoba y Estela a sembrar lus primeras
patatas en los huertos. Mi abuelo Fernando y mi Madre Manuela Queipo ya de media edad o mds principa-
roi a sembrar las primeras. Yo Rosendo of morir-a Lorenza acaso en 18] Oy esta tragera de Seieriz [ Valdés)
tas primeras para Riodecoba gue estuviera sirciendo.

Sucedid a 22 de Enero la gran quema de montes desde o Riv Navia o Carondio, todo ¢l riv de Riello de una
parte y de otra. Quemaron castaios, robles, montes, colmenas, nuestra cabaiia de Pumares y todos los civrros
a no ser las casas, daios inconprensibles.

[...]

Este afio cuando murié mi Padre quedaron en casa 28 ovejas, 16 cabras Y vacas entre grandes y pequeias 10,
wn rocin bueno y 60 colmenas,

[...]

Grandisimas manadas de a 100 y a 200 cuervos que en la primavera destrozaban cortinales y sembrados en
Boal y Allande.

[...]

En esta casa de la Fuente de Riodecoba cogiéronse 170 eminas de patacas. Mais 30 eminas. Genteno 30 enmi-
nas. Castanas este aio cogf en Tamagordas 45 eminas escogidas de estas vendi 42 eminas a Juan Garcia Arias
de Estela a 19 reales enina.

[...]

L estos aitos se vieron en Espaia con admiracién de todos los primeros fisforos o mistos para sacar Juego que
antes era con yesca y estabones. Las primeras carabinas de piston ¥ luego en 1840 se hicieron asi todos los fusi-
les de la tropa. Los alambres para correr las noticias casi como el pensamiento. Los alumbrados de gas sin
aceite. Los ferrocarriles y barcos de vapor, molinos, Jdbricas y otras cosas admirables que se inventaron ¢ in-
ventan en esta siglo que jamds fueron oidas. Guardia civil ¥ Cadigo penal también tuzieron principio en 1840
Doco mds o menos pues antes todo eran robos en lus sterras, fertas y casa, son bien criados que fue cosa muy iitil,

Gran busca de tesoros se principic en Abril de 1841 en los Murocos de Sarsol sabre of Rebollo,

Todos los de Sarzol excavaron la tumba de lus Arguetas el dia de las Virtudes v silo hallaron huesos, yo Ro-
seneo los he orsto.

Santiago de Sarzol trajo del concejo de Tinco una leyenda de tesoros sobre el Rebollo y Murocos de Sarzol; en
el Liano del Rebollo, en la tumba halls una cinta de oro Stno que valid 12 duros. Y picado de este lance & y su
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1842

1843.

hermano Dn. Domingo Martines y casi todos los vecinos de Sarzol minaron cerca de un mes en los Murocos de
Sarzol, hallaron hoyos de tierra fina como tabaco de que llenaron la panera de Martinez y otras casas diciendo
era oro molido y salid tierra y sirvid de risa quando los Juzgdbamos condes.

[-.]

Arroyos grandisimos en las villas de Tama-
gordas que torcid el Rio Grande [ Navia]. Arro-
yos en Riodecoba, en nti portdn junto mds de 40
carros de arena y piedras v de noche bajé una
gran fana de Sobrafonte por entre la panera y
el portin que llevd paredes y todo hasta el ca-
miino de abajo.

[i:]

Estrella con rabo. Viernes 17 de marzo de este
afio yo Rosendo y Francisco mi hermano la vi-
mos la primera vez al acabar de oscurecer y
pasd como una hora o dos después de oscurecer;
tenia las puntas de oriente @ poniente, larga
como un quarto de legua, ancha como dos pal-
mas de figura de hoja de espada. Viose como
unos diex dias poco mds 0 menos y desaparecid.
A 20 de Diciembre compré en mi casa a los cal-
dereros una caldera grande que lleva a raso 6
quartos de centeno. Diles por ella la vigja gue
comprara el Escribano a Pachin de Boal y dice
en sus cartas que pesaba 27 libras y hoy peso 17
libras de 20 onzas y (saqué cien reales y les di)
6 duros y medio por la mia que durd sana 16
afios y la del Escribano sana y remendada durd
50 aios, a mal traer llevaba 5 quarias.

Lose]

Campesinos hacia 1920 (foro Benjamin R. Membicla).




1845.

1846.

1848.

1849.

1850.

1852

Este afio principid en las marinas de Navia a entrar la peste y cada afio mds entré tierra adentro.

[...]
Abedul que estd sobre la casa de la Casona plantola Francisco aiio de 1846.

Adto muy misero que de todo se cogid muy poco y ocasionose la grande hambre del ajio 49 que este aflo todo su-
cediat.

Jueves 24 de Febrero ahogdronse en Orubio siete de Sarzol, una de Lantero 3y el barquero de Silkvin, todos nueve
personas de una barcada.

Nieve dia 17 de Octubre llovid tanto que arroyaban todos los caminos. Dia 18 San Lucas amanecié nevando
Y se puso mds de media vara en general tanto en Salime como en Carondio Y como las castaiias estaban a me-
dio sacudir y todos los drboles con haja los quebro y destrozd de una manera nunca vista y espantosa que na-
dic lo cree sino el que lo vio como yo y otrps.

[...]

Robos. A mi me rompieron el drrio de Tamagordas y nada robé de él el Seirin porque habia dos dias que aca-
baba dv tracr las castaitas todas.

Robo de la cestada y comida en la vifia de Sarsol, robado todo a no ser papas y lecke por una hija del Ferrei-
rin de Sarsol que bajo detrds de mi muger, y acabado de posaria en la vifia, estando con los obreros embebidos
cavando, la hurtd de junto a todos y a la noche la hallamos con el robo Y bota de vino, arriba junto al Cozno,
segando sola; le dimos buena zurra y le quitamos todo que poco comiera.

Hombres vendidos. En este aiio poco mds o menos principaron muchos a comprar mozos gue voluntariamente
se vendian por dos o tres mil reales para servir de soldados y ellos los voloian a vender con mucha ganancia a
mosos que los compraban, que les tocara la suerte y no querian servir ellos. Y ast se buscaban porlos pueblos
los mozos vendidos como bueyes en feria y muchos ganaron mucho desde 1850 hasta hoy del 1863. A un pasiezo
poderoso de Ocviedo los traficantes le llevan los mozos a Oviedo y éf los compra a manadas y los manticne en
su casa mucho tiempo hasta gue hay sorteos y ocasiones de venderlos.

En Sobrefonte plantdronse 22 abedules por el cabecero y descubriéronse los torgos de las que quemaron para
que refofniasen.

[...]
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1853.

Calabazones muchisimos, frutos pocos y frutas minguna. Afio de mucha hambre el mayor que se vio. No hubo un
solo palo en [la fiesta de] las Tinieblas en Herlas, nadie cantaba ni tertulias y se conocian las caras de hambre.
Este fue aiio de muchisima hambre el mayor que vieron los nacidos, que las rentas no s cobraron, muchos ca-
seros se marcharon a pedir a Castilla y las caserias no habia quien las quisiere. Y la reina y seitores enviaron
a Asturias y Galicia grandes limosnas de dinero que repartieron los curas.

Afio de muchisimos nabos, casi ninguna pataca, pocas castaias y muchisima hambre, el mayor de todos los anos
hambrientos.

Familia de campesinos a comienzos de siglo. Foto Benjamin R. Membiela Este aiio el 14 de Abril marchd Manuel Ferndndez Gri-

1855.
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llo a pedir limosna y trabajary volid el 12 de Agosto.

Este aiio diu 30 de Mayo el sastre de Vega de Tamagor-
das valdado, casado y pobre me dijo moria de hambre y
yo lo traje este dia a mi casa comery coser algo y mar-

hd dia de San Pedro.

Este afio 53 hubo muchisimas nicves hasta casi Abril,
morrid mucho ganado, muchos lo comian con la hambre
y pidiendo nabos. Los de las sierras bajaron aleunos ga-
nados a las riberas, Manulo de la Porguera trajo vacas
a Sarsol hasta gue pard la nicoe.

Por Mayo principid el oso con 7 colmenas mias en la
Juente de la Braiia y signid esta plaga tres aiios y en éllos
me comid a ni mas de 40 colmenas y en la parroguia
s de 200y asi en este concejo y otros. El oso habia mds
de 30 aitos que no vinierd.

[.d

Andrinos y abrunos muchos mds que hojas y buenos. Otras frutas ninguna.

Martes a 2 de Mayo casose mi hija Maria, la primera que estrend la mi ermita de San Bartolomé¢ de Riode-
coba; casose con José Queipo de Rua de Santo Millano. Esta noche se perdieron dos gallinas y ¢l gallo, y perdl
este afio muchas colmenas por el 0so.

Este afio compramos yo y mis vecinos ¢l cdliz y ornato para la Ermita de Riodecoba. Adtadi ¢l Estajon. Hice
el correlly para cerdos junto a la panera. Robdronme la bodega de Sarsol. Diome ¢l cura del Valledor a Nues-
tra Seiiora de Bedramon y la tragimos. Fue aiio de mucha hambre y robos.




1857,

1859.

1803.

Quema grandisima del Soto de Tamagordas, desde la cabasia de Riello al valle de lu Suente, puesto en la hoja
en el Vao por dos niitos de Elena y de Dontingo Pacho de Tamagordas el dia 7 de Diciembre y quemd toda la
noche y mucho viento y los vecinos nada dormicron matdndolo Y echando aguas y mantas sobre los drios y ca-
sas, resando Rosarios y letanias a coro y sacando las imdgenes gue jusgaron quemaba todo of lugar y Soto.
Ef primero en enterrarse en caja en of cementerio aungie en algunas Parroguias ya la usaban algunos muy se-
iores en esta de Santo Millano me parece fue el Abogado de Cernias, que hizo su caja en vida v se fue a ente-
rrara Bullaso a 27 de Mayo de 1856, aito de mucha hambre, que hubo a su entierro 145 Dobres; y sus dos mu-
geres antes se enterraron en la Yglesia de Santo Millano entre la tierra como todos y hoy afto 63 ya se quieren
enterrar en caja los mds pobres que todo es caridad y pobreza.

Murid mi Madre.

Castafias y vino hubo la mejory grande cosecha que nunca vieron los nacidos.

[...]

A 22 de Enero sdbado nevando y frio murid en el lago de Villagirin, o preo mds alto del Palo, Celestino Lo-
zano moso soltero y natural de la casa de Castello, sobrino y ahijado mio de Rosendo M. de Riodecoba ¥y hifo
de mi hermana Maria que fue a casar a Castello. Iba o Ya venta de Cangas a buscar medecinas para su madre
sacramentada, que ella meford sin ellas y & murié con ellas en el bolso Y fue levantado por la justicia y esti en-
terrado en e canipo santo de Lago.

Niimero 435, piisolo mi hermano Francisco sobre la puerta principal de esta casa de la Fuente de Riodecoba
dia de Nuestra Seitora de las Candelas 25 de marso de este apo, por nueva orden real y ast se puso en todas
las de este concejo y otros; cosa nueva y nunca vista hasta ahora de numerar todas las casas como si toda fuese
una calle o cindad.

[--.]

A 6 de Octubre martes José Pacho de Estela con nuestra licencia hizo la primera Fiesta a Nira. Sefiora de Be-
dramin de Riodecoba con misa cantada gue dijo D. Vitario Mon de Herias y cantaron mi hermane Francisco
Yomi hijo Cartos con gaita, tambor y ramo que tomé con nuestra licencia Juan Ferndndes (Grillo del Oterv),
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I museo estd formado por tres espacios que

son el corral, la planta alta y la planta baja.
En ellos hay distintas dependencias donde se mues-
tran los objetos de una vivienda tradicional de dos
formas diferentes: una, recreando ¢l ambiente ori-
ginal de estas casas, como sucede con la /areira o co-
cina, el cuarto y la bodega, y otra, exponiendo los
utiles y las herramientas del ajuar doméstico v de
los artesanos.

El corral es un espacio ante la casa que estd ce-
rrado por muro, v en él hay cinco construcciones au-
xiliares: ¢l cabandn, el abeirugo, el corredor, el hé-
rreo y la panera.

El cabanén

Es un cobertizo que estd detrds del portdn de en-
trada al museo. Este portén es de madera de castaiio
y su dintel s una laja grande de pizarra sacada de las
ruinas de Salime, pueblo cubierto por el embalse ho-
moénimo en 1953. En ¢l cabandn se guardan de fa in-

Corredor v cabandgn en el corral del Musco Etnogrifico.

temperie distintos aperos y herramientas. En la pa-
red de la izquierda estan las gedaiias (guadafias para
segar la hierba) y los angazos (rastrillos de madera uti-
lizados para recoger la hierba); los @raos de pao (ara-
dos de madera) con orejeras y sin ellas; los arados de
hierro de vertedera; un arado de arrendar; un basa-
doiro del concejo de Castropol; la cambela empleada
en algunos concejos limitrofes para abrir las tierras
bravas en ¢l monte y hacer las cavadas; las sembra-
doras de fabricacién industrial utilizadas para sem-
brar trigo; la pica del toxo con la que se desmenuza
esta planta para ddrsela de comer a las caballerias.

La pared de la derecha tiene abierto un arco de
medio punto, que también fue rescatado de las rui-
nas de Salime, junto al cual hay dos grades (gradas
para desmenuzar los terrones en los sembrados) con
dientes de hierro y de madera de fresno; un carro
del pafs y varias carretillas de madera.

El abeirugo

Es un tendején con una sola aguada, que estd
apoyado en el muro que cierra el corral por el oeste.

En ¢l pueden verse en primer lugar una colec-
cién de herramientas para talar, trozar, aserrar y la-
brar arboles: sierras de aire, sierras portuguesas, tron-
zador y drosas (hachas) portuguesas y fabricadas por
ferreiros del pats.

A continuacién hay una serie de xwgos (yugos)
procedentes de distintos concejos del occidente de
Asturias. Todos ellos son cornales, es decir van su-
jetos a los cuernos de las vacas v no, como sucede
en la mayor parte de Galicia, al cuello.

Por tiltimo, cuclgan de la pared distintos mode-
los de ruedas de carro del pafs: ruedas de mzolo y

1
EL CORRAL
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banco de cesteiro
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Maqueta de un mazo en ¢l Musco.

cambas fabricadas en Grandas de Salime, ruedas de
cambas y de cambios y reyas de Besullo (Cangas del
Narcea) y ruedas de Samartin de Ozcos. Algunas es-
tdn ferradas con clavos y otras, mas modernas, tie-
nen un pa/meldn o llanta de hierro que rodea toda la
rueda.

Delante de todos los objetos mencionados hay
una mdquina de mallar (trilladora) con motor de ga-
solina y una limpiadora o aventadora, que a partir
de los afios veinte del presente siglo fueron susti-
tuyendo paulatinamente el sistema de mallar ¢l cen-
teno o trigo con mayales.

El corredor

Esta situado entre el cabanén y la casa, y unido
al muro que cierra el corral por la fachada sur. Tiene
dos espacios abicrtos. En ¢l de arriba hay instalados
varios tornos que sirven para fabricar cacharros de
madera (cuencos, fuentes, platos, flambreras, jarras)

y otros objetos torncados (balaustres, gaitas, husos).
Los modelos son los siguientes: torno de pedal y
vara de zorneiro; torno de pedal y arco de carpintero;
torno de volante y correa de esparto que se tensa
humedeciéndola, utilizado para fabricar gaitas; dos
tornos de pedal y rueda. En la pared hay un tablero
con toda la herramienta usada por Firme del Pico
del Vilar para fabricar gaitas y un ergadeiro con los
ttiles del torneiro: legras, azuelas y mazo de madera.

Junto a los tornos también puede verse un vo-
lanchin, o piedra dc afilar impulsada por un pedal
de pie.

Debajo del corredor se muestran de izquierda
a derechalos bancos de cesteiro emplcados para
cuitelar o cepillar las costelas (tiras de madera con
que se confeccionan las cestas) y los bancos de ma-
drefieiro. Entre estos tltimos hay bancos de cui-

El corredor.




telar para dar una primera forma a las galochas, y
bancos, burros y talleres usados en distintos con-
cejos de Asturias para sujetar las madrefias y ahue-
carlas.

Enfrente del corredor estd la maqueta del mazo
de Mazonovo (Santalla de Ozcos), donde se ve cl
funcionamiento del martinete y ademds el sistema
de insuflar aire a la fragua, con trompas que fun-
cionan mediante el sistema Venturi, y dos barqui-
neras que son copia de las existentes en el Mazo
d'Abaxu en Besullo (Cangas del Narcea).

El corral se completa con un pozo de agua, lo-
calizado en la fachada septentrional de la casa, y
varios arboles frutales. Junto a la puerta de entrada
a la casa hay un nogal grande; entre el cabanén y
el abeirugo estd plantada una parra, que con el
tiempo formard un emparrado, como era habitual
en casi todas las casas de la zona, y delante del abei-
rugo crecen una cereizal (cerezo) y un peral, los mis-
mos drboles que hay delante de la cara norte del
edificio.

El hérreo y la panera

En el costado norte de la casa se encuentran el
hérreo y la panera. El primero es de pequeiio ta-
marfio, (3,50 x 4 m.) levantado directamente sobre
el suelo y alzado sobre cuatro pies; estd cubierto con
un /eito de paja de centeno, sujeto con un envarao
de ramas de uz (brezo). Debajo del hérreo se guar-
dan el carro del pais y varios aperos de la tierra. Este
hoérreo se levanté en el verano de 1991 con piezas
aprovechadas de una panera arruinada procedente
de Casa Gomez, de Berducedo (Allande). Dos de

Horreo y panera en ¢l Museo (foto de Salvador R. Ambres).

las tablas que bordean la puerta tienen decoracio-
nes talladas caracteristicas de los siglos XVIII y XIX
en Allande y Cangas del Narcea, y que son una de
las pocas manifestaciones artisticas de la zona. Con-
sisten en grandes discos tallados, uno con un te-
trasquel sobre ¢l letrero FUE HECHA POR D.
MANUEL GOMEZ / ANO DE 1874; el otto mues-
tra una esfera de reloj sobre una flor de lis, y estd
firmada por EL. MAESTRO CAMPOS, un exce-
lente carpintero del que conocemos cuatro obras,
fechadas entre los afios 1859 y 1874,

La panera procede del pueblo de Escanlar de
Hernes (Negueira de Muniz) y fue construida a fi-
nes del siglo XIX. El modelo responde a las carac-
teristicas de estas construcciones en la zona: coron-
dia (paredes) alta, cubierta de pizarra y pequefio co-
rredor en un costado, en este caso al norte. En su
interior se guarda el grano dentro de las tufias (gran-
des arcas fijas), la carne, frutos (patatas, manzanas),
aperos, los arrcos de caballerfa, etc.

tallas en el hérreo
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n ella existen cuatro piezas: la lareira, el cuar-

tén o sala, el cuarto de dormir y las salas de
la industria textil y del calzado de madera (madre-
flas, galochas, zocas).

La lareira o cocina

Es la habitacién mds importante de la casa y
tiempo atrds casi la Gnica con que contaba el cam-
pesino en sus viviendas. En ella se realizan la ma-
yoria de las tareas domésticas: cocinar, amasar y co-
cer el pan, colar la ropa, etc; es el lugar de reunién
de los miembros de la familia y de sus allegados, e
incluso el dormitorio de alguno de ellos. Durante el
invierno, cuando las noches son largas y el frio in-
tenso, la lareira adquiere aun mds importancia como
espacio de trabajo y reunién. Segin J. L. Garcia,“La
cocina ¢s, una sintesis de toda la casa y de las acti-

; )/Vidades a las que tienen que dedicarse la familia

para subsistir”.

La cocina tiene tres partes bien delimitadas: el
zagudn, la lareira y el horno.

El zaguin es un ancho pasillo de entrada a la casa
desde el cual se accede a la escalera que lleva al des-
vin, a la sala de la industria textil y al resto de la co-
cina. Estd separado de esta por un feboao, tabique
de tablas de castaiio, en el que hay colgados un mo-

linillo de café y una percha con dos manzelos de pi-
gureiro (mantos de pastor) de lana. Delante estdn la
masera en la que se amasa ¢l pan y se guardan la ho-
gaza y carne de consumo diario, y ¢l #70bo del grano,
que es un tronco hueco en el que se almacena el
centeno o trigo. En la pared de la derecha hay un
armario de cocina, y detrds de la puerta de entrada
se coloca la ferramenta da terra que se usa a menudo:
axadas para las cavadas en el monte; gabiochos para
cavar las vifias; petas para arreglar las presas de los
prados y para sacar las cepas en el monte.

Colgados en la pared y en la viga que atraviesa
el zagudn hay varios cribos de piel y alambre, as{
como dos caldeiras (calderas) de cobre y una de hie-
rro fabricada en un mazo de Santalla de Ozcos y uti-
lizada para derretir los 7oxoes o grasa del cerdo.

La lareira es el espacio donde estd el lar o fuego
bajo de lefia en el que se cocina la comida y donde
se calienta la familia. Tres de sus lados estdn rodea-
dos por un ancho escafio de madera de castafio, y
tiene una amplia chimenea hecha con tablas y va-
ras entretejidas cubiertas de cal y barro. Sin em-
bargo, esta chimenea no era frecuente en la mayo-
rfa de las casas campesinas en las que el humo salia
por los resquicios del tejado. El humo que impreg-
naba paredes, techos y objetos era fundamental para
curar embutidos, carnes, castafias, etc.

Alrededor del escafio y empotradas en la pared
hay varias alacenas cerradas en las que se guardan
alimentos y enseres domésticos. Junto a estas hay
un congueiro, (vasar) y dos tfrabeiras (estanterias) en
las que se pueden ver tambores para asar castaias,
tixelas (sartenes), candiles para alumbrar, chocola-
teras de hierro fundido y de cobre, planchas para la




ropa, morteros, garfelos (cacillos de hierro), colado-
res, molinillos de café y una cuerna para el vino.

En el mismo escafio hay una mesa abatible re-
donda que se baja para comer; y en una esquina esti
el guindaste o brazo giratorio del que cuelgan las gar-
malleiras (lares) sobre el fuego. En estas se colocan
los potes de tres pies de hierro fundido y las calde-
ras grandes de hierro o cobre en las que se prepara
la comida. Junto al hogar estdn las eszrépias (trébe-

lareira en el Museo Etnogrifico

des) de hierro en las que se apoyan las sartenes y
los pucheros encima del fuego.

Por idltimo, junto al escafio suelen estar los a-
Holos (escabeles) de tres patas para sentarse al lado
del fuego.

Frente a la lareira estdn el forno (horno) el zrobo
de colar la ropa y el fregareiro (fregadero). El primero
es un elemento muy importante pues en él se cuece

garmalleiras.
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el principal alimento de la familia: el pan. El forno
sobresale por fuera de la casa y tiene en la cocina su
frente con el sinceiro, que es donde se echan las as-
cuas y cenizas; la porsa (puerta) por donde se atiza
e introduce el pan, y la visera de losa que evita que
las chispas salgan hacia el techo de madera y pro-
voquen un incendio. Junto al forno siempre estin
las pairas (palas) el rodalo, el baxase (escoba de ra-
mas) v la forqueta.

El tr0bo de colar es un tronco de castafio hueco
colocado encima de una piedra circular, la dz/a, en
el que se hace la colada de la ropa blanca. Para ello
se metia la ropa mojada dentro del trobo y se cubrfa
con un trapo repleto de ceniza de lefia, sobre el que
se echaban calderos de agua caliente de la siguiente
manera: “T'res templadias, tres calentias y tres fer-
ventias”. De este modo, el agua en contacto con la
ceniza se convertia en lejia que blanqueaba y de-
sinfectaba la ropa.

Por tltimo, junto a la ventana de la cocina estd
el fregareiro formado por un bafio de piedra y a su
izquierda estdn las ferradas (herradas) con las que
se trafa el agua a la casa, y los vasos de cobre v hie-
rro con los que se tomaba ese agua.

Sala de la industria textil

En ella se exponen todos los ttiles empleados
en las distintas fases de preparacién y elaboracién
del lino vy la lana.

El lino es una planta lefiosa que requiere un pro-
ceso largo de transformacién para convertirse en fi-
bras dtiles que puedan ser tejidas. Para ello se pre-
cisan unas operaciones de las que ya hemos hablado
mas arriba y unos instrumentos que son: los 72pos en

los que se desgranan o separan las semillas (linazas)
de los tallos pasando los manojos de plantas entre
unos dientes de madera; los pisones, afitones o agra-
madeiras en los que se agrama o machaca el lino para
quebrar sus partes lefiosas; las espadelas con las que
se golpean los haces de lino colocados en el canto
de una tabla vertical para separar las agramizas o
desperdicios; y, por tltimo, los restrelos entre cuyas
puas de hierro se limpian definitivamente las fibras
ttiles y se separan sin romperse. También en esta
operacién se separan las hebras finas, o cerro, y las
bastas, o estopa.

La lana de oveja no necesita tantos instrumen-
tos como el lino, y solo precisa unas fixéirras de tos-
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quilar (tijeras de esquilar), que en la mayoria de los
casos eran de fabricacién industrial.

En el interior de la vitrina que hay en la sala es-
tin los ttiles de hilar Ja lana y el lino: las 7ocas (rue-
cas), los fusos (husos) y las parafusas con que hilaban
manualmente todas las mujeres de la sociedad tra-
dicional. Algunas de las ruecas tienen el roquil y el
palo decorados con disefios geométricos incisos. Cerca
de la vitrina hay varios tornos de filar con los que se
hilaba mds rdpido y mejor, pero que pese a ser un in-
vento medieval, nunca se generalizaron en el campo
asturiano, donde las mujeres preferian hilar con el
fuso y la roca, y sélo se utilizaron en las casas aco-
modadas.

Para poder tejer el fifo (hilo) en el telar hay que
prepararlo antes con varios InStrumentos que se ex-
ponen en la sala. Los primeros son los sarelos (sari-

Telar en el museo

telar de bajo lizo.

llos) en los que se forman las madejas; los segundos
son las debanadoiras o argadelos con las que se ovillan
las madejas y de las que existen dos tipos diferen-
tes, y por ultimo, estin las rodas das canelas o canilei-
ros donde los ovillos de hilo se convierten en cani-
llas, las cuales metidas dentro de la nezcla o lanza-
deira (lanzadera) del telar forman la trama para tejer.

Para preparar la urdimbre se usa una wrdideira
de aspa que estd colocada junto al telar, tiene un
gran tamafio y cuyos extremos apoyan en el suelo y
en el techo de la sala.

Finalmente, pueden verse en la misma sala un
telar de bajo lizo u horizontal en el que se tejen los
hilos, y otro de pedales, mis pequefio, para fabricar
cintas.

En las paredes estdn colgadas varias colchas te-
jidas en telares de la zona y confeccionadas con



hilo o con trapos viejos rasgados que constituyen
la trama. Todas ellas estin decoradas con sencillos
repertorios de dibujos geométricos vy algunas com-
binan muy bien los colores de los trapos o de la
lana tefiida por las mismas tejedoras. Se exponen
también unas colchas realizadas con retales de te-
las cosidos, cuyo tnico disefio son lineas sucesivas
de cuadrados decrecientes con una combinacién
de luz y sombra que crea un agradable efecto es-
tético.

Distribucién de las galochas segiin Ferndndez Canteli.

Sala de las madrefias, galochas y zocas

La coleccién que se expone aqui fue donada en
1988 al museo por Alfonso Ferndndez Canteli, y
estd formada por calzado de madera procedente de
Asturias, Galicia, Leén, Cantabria y en menor me-
dida de otras regiones de la Peninsula Ibérica y de
Europa. La exposicién sigue los tipos y zonas de
distribucién que el mismo Ferndndez Canteli esta-
bleci6 en su estudio La madresia: tipologia y distri-

galochas.
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bucion en el noroeste espaniol (Oviedo: Consejeria de
Educacién, Cultura y Deportes, 1987) y que hemos
resumido anteriormente.

La exposicién se¢ inicia con un panel en el que
estd toda la herramienta del madrefieiro de distin-
tos concejos de Asturias: frosa (hacha), axola (azuela)
plana y de copa, taladro, gubia, varios tipos de /e-
gras y raseiros. A continuacién hay un mapa en el
que se sefala la distribucién de las madrenas, galo-
chas y zuecos en Asturias y zonas limitrofes de Lugo,
Led6n y Cantabria. Ocho expositores muestran di-
versos modelos de este calzado:

1. Dedicado al calzado de madera de las zonas
hiimedas del continente europeo. Se exponen san-
dalias de madera y zuecos de varias regiones de Por-
tugal, Francia, Suiza, Inglaterra, Suecia y Noruega,
asi como calzado de corteza de abedul de estos dos
tltimos paises.

2. Albarcas es el nombre que reciben las madre-
fias en Cantabria, donde se extienden por los valles
de Liébana, Polaciones y Nansa. Una de las carac-
terfsticas mas apreciables es que estdn levantadas
sobre unos tacos, los zarucos o tarugos, hechos con
madera mas dura que ¢l resto de la albarca y que se
pueden cambiar cuando se desgastan demasiado.

burro de madreiero.

legras.

3. Madreiias de los concejos del centro-oriente
de Asturias, entre los rios Naldn al oeste y el Sella
al este.

4. Madreiias de los concejos centro-occidenta-
les situados en la cuenca del rio Nalén (Pravia, Sa-
las, Grao, Aller, Laviana, Lena, Quirés, Teberga).

5. Madreiias de los concejos de la marina del oc-
cidente de Asturias (Valdés, norte de Tinéu).

6. Madreiias de los concejos sur-occidentales as-
turianos (Cangas del Narcea, Degaria, Tinéu, So-
miedo) y de las comarcas del norte de Ledn (La-
ciana, Babia).

7. Galochas caracteristicas del drea formada por
los concejos mds occidentales de Asturias (Grandas
de Salime, los Ozcos, Taramundi, Ibias), los del su-
roeste de la provincia de Lugo y el valle de Anca-
res en Ledn.

8. Zocas o zuecos con suela lisa y tacén acusado
que aparecen en la misma zona que las galochas.

La exposicién de la sala dedicada al calzado de
madera se completa con tres vitrinas en la que se



muestran el proceso y las fases de fabricacién de
unas madrefias, las decoraciones geométricas que
se tallan en ellas y su distribucién segiin las zonas
geogrificas delimitadas arriba, una pequefia colec-
cién de madreiias y galochas de nifios, y por tltimo
unas madrefias sujetas a unos serayones (barajones)
para andar por la nieve.

La sala o cuartén

Hasta el siglo XIX eran muy pocas las casas cam-
pesinas que tenfan sala, una pieza de cierto tamafio
destinada tinicamente a comidas en dfas de fiesta y
ceremonias de caricter social, tales como bautizos,
bodas o entierros. A finales del siglo XIX, con la ge-
neralizacién de las casas de dos plantas, es cuando
se comienzan a habilitar salas en el piso alto, con
muebles y elementos nuevos en el mundo rural (el
aparador, el reloj). Con todo, muchas de estas salas
también se usaban como dormitorio, debido a que
las familias eran grandes y las casas pequedias.

El nuevo estado de cosas vy el prestigio que su-
puso habitar una casa con piezas poco comunes se
refleja en la siguiente copla:

“Tienes casa, tienes hérreo,
tienes corredor y sala;

PEro no tienes amores,
serrana no tienes nada”.

En la sala instalada en el Museo se recrea una
de estas estancias con un aparador grande, una mesa
con sillas, una alacena empotrada en la pared y dos
camas ocupando las esquinas; en las paredes fotos
familiares.

El cuarto de dormir

Por lo comtin los dormitorios en las casas campe-
sinas eran pocos y pequefios, y su mobiliario pobre
y parco. A mediados del siglo XVIII la mayoria de las

Cuarto de dormir.

viviendas tenfan uno o dos cuartos, y habia algunas
que no contaban con él. Los miembros de una fami-
lia dormian todos en un cuarto o sala comun, con la
excepcidn, si era posible, de los padres y abuelos. En
el espacio que hoy ocupa el dormitorio del museo ha-
bfa antes dos cuartos separados por un tabique de va-
ras entretejidas, cziizo, cubiertas con barro y cal.

En el cuarto del museo puede verse una cama de
relleira o tablas con jergén de hojas de maiz, sdbanas
de lino y una colcha. Junto a ella est4 la mesilla de
noche en la que hay un par de pisteros de porcelana.

A los pies de la cama estd el bail en el que se
guardan las ropas de vestir y de cama. Las Awchas

taladru

zuela
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(arcas), los batiles v los cofres fueron huasta finales
del siglo pasado casi el tinico mobiliario de la casa,
pero como en ellas rara vez entraba toda la ropa del
ajuar doméstico se colgaba entonces de unas varas
colocadas en los techos de las habitaciones.

Delante del arca hay un dereio (cuna) con el fondo
de tablas. ‘Tienc unos agujeros en los bordes supe-
riores que servian para pasar una cuerda con que
trasladar al nifio, y sujetarlo para no se destapara o
cayera mientras la madre trabajaba en casa o se au-
sentaba para ir a la huerta o al hérreo.

badl

Junto a la ventana del fondo hay un Javabo con
espejo y una baiiera de estafio. El agua se trafa con
una jarra y se echaba en la palangana del lavabo.
Colgado ¢n la ventana hay una navaja barbera, una
caciz de madera para afcitarse y un asentador.

Encima de la cama y colgados en la pared hay
un crucifijo y una ldmina de la Virgen que protegen
el suefio de la familia, y varias fotografias: una del
matrimonio de la casa ¢l dia de su boda, y otras mds
pequeiias de hijos o hermanos emigrados. En la pa-
red de enfrente hay un reloj.



n ella hay cuatro estancias: la bodega, la fra-

gua y el taller de carpintero, y dos salas en
las que se exponen objetos domésticos, aparejos de
caza y pesca, pesos y medidas, instrumentos musi-
cales, ttiles apicolas, etc. Ademds hay también un
pequefio taller de zapatero instalado en el hueco de
la escalera y los servicios higiénicos.

El taller de zapateiro

La zapateria no es un oficio muy antiguo en es-
tos concejos donde el calzado eran las madrefias, ga-

Taller del zapateiro.

lochas o zocas de madera y las abarcas de cuero. A
mediados del siglo XVIII no habfa ningin zapatero
declarado en los concejos que abarca nuestro mu-
seo y solo en uno préximo, Taramundi, trabajaban
nueve en relacién con una curtidora que existfa alli.
Los primeros profesionales debieron instalarse en
las capitales de los concejos durante la segunda mi-
tad del siglo XIX, cuando la capacidad econémica
de los campesinos les permite comprar unos zapa-
tos para calzar en dias sefialados.

En el taller de zapateiro pueden verse la mesa
de trabajo y la silla, ambas bajas, y una mdquina de
coser industrial. En cuanto a los ttiles hay una bi-
gornia, martillos, agujas y cuchillas para ¢l cuero, asi
como muchas hormas de madera de diferentes ta-
mafios o nimeros.

También se exponen varios zapatos a medio ha-
cer y otros acabados, y varias abarcas de goma que
constituyen la adaptacién de nuevos materiales a
formas antiguas.

La bodega

En las casas la bodega siempre se sitta en la
planta baja o debajo del hérreo, en un espacio semi-
enterrado y con suelo de tierra, con el fin de man-
tener el ambiente fresco que conserve los produc-
tos que alli se almacenan. La bodega no es sélo ¢l
lugar donde se fabrica y conserva el vino, sino tam-
bién donde se guardan otros alimentos: patatas, em-
butidos, jamones, hogazas de pan, etc.

En la bodega del museo hay un lagar y una
prensa para exprimir el ##/lo o bagazo de la uva. El
primero es un lagar de viga v fuso (husillo), que exis-
tfa en pocas casas y a menudo era propiedad de va-
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rios vecinos, y la segunda ¢s una prensa con fuso de
hierro. También hay un gran bafio de salar (330 x
80 c¢m) de castafio, utilizado tanto para pisar la uva
como para salar la carne.

Apoyadas en una pared de la bodega y levanta-
das del suclo hay tres cubas donde s¢ guarda ¢l vino
que se consume en el afio. Cerca de estas hay va-
rias alquitaras de cobre y hierro para destilar el orujo,
y una bomba para trasegar el vino.

Los ttiles que se guardan en la alacena abierta
en la pared vy en un estante alto situado sobre las cu-
bas estdn todos relacionados con el cultivo de la vid
y la fabricacion del vino. Hay varias mdquinas para
azufrar y sulfatar las vifias; diferentes objetos de ma-
dera torneada: embudos, canadas (jarras que con-
tienen una cafiada o 4,56 litros), cackos (cuencos de
madera) y botas de cuero con boquil de madera tam-
bién hecho en el torno.

Por dltimo, en el techo de la bodega cuelgan va-
ri0s galleiros o fouciciras en los que se colocan los
embutidos y la carne fucra del alcance de los roe-
dores, y una panceira para las hogazas dc pan.

canada. —

rateira.

Salas de objetos domésticos, aparejos de
caza y pesca, etc.

Comenzando la visita por la pared situada a la
derecha de la puerta de la escalera, estin represen-
tados en la sala a través de sus instrumentos los si-
guientes aspectos y prcticas de la vida rural: la caza
y la pesca; pesas y medidas; iluminacién; planchas
de ropa; cacharros de madera torneada; manteque-
ras; la cria de abeja y le preparacion de la cera y miel;
la destilacion de orujo vy, por dltimo, en la vitrina,
los instrumentos musicales.




rateira.

1. Caza y pesca. L.a depredacién del medio na-
tural era una actividad muy importante en la socie-
dad tradicional pues suponia un aporte comple-
mentario de comida. En épocas de hambruna la re-
coleccién de alimentos silvestres, asi como la caza
y la pesca, aumentaban su valor.

La caza también se practicaba para aniquilar a
los animales perjudiciales a los intereses del hom-
bre, como lobos, osos, zorros y jabalies, que mata-
ban el ganado y destruian cultivos y colmenas. Ade-
mids, algunas de las personas mds pobres de esa so-
ciedad vivian de estas actividades, como los alima-
fieros.

La caza cra sobre todo pasiva, es decir utiliza-
ban trampas que se colocaban en lugares de paso
de los animales. En el museo pueden verse las #7u-
pelas para atrapar perdices y sobre todo varias gar-
duieiras (cepos) de hierro de distintos tamafios se-
gin el animal a que se destine. También relacio-
nadas con estas trampas estan las ra/teiras (ratone-
ras) de las que existen varios tipos y que s¢ coloca-
ban en la casa.

Aparte de estos mecanismos de pequefio tamafio
también se usaban lazos y otras trampas de mayor
entidad como eran el couso, el caleyo o callejo y el pe-
zugo. El primero era un hoyo excavado y disimulado
con ramas en el que cafan los animales acosados en
las batidas o atraidos por un cebo. LLos pezugos se
utilizaban sélo para cazar osos y de uno que existia
en Armenande (Allande) recoge Pascual Madoz una
descripcidn en su Diccionario Geogrdfico-Historico
(1845-1850): “consiste en una larga viga apoyada en
una colmena y cubierta con un ramage espeso, que
forma una especie de caseta con solo una entrada,
y por donde el oso descubre la colmena: este entra
ansioso a apoderarse de aquella, y tan luego como
la abraza y hace el esfuerzo natural para separarla
de su sitio, se desploman la viga y caseta, quedando
el 0so a merced del cazador”.

En el museo también pueden verse varios chu-
zOs para cazar, asi como escopetas y pistolas antiguas.

garduiieira de hierro

rateira

cepo de madera

garduficira de hierro
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Junto a los instrumentos de macar también exis-
tian drtiles para espantar a los animales perjudicia-
les. Las martavelas que se colocaban en los sembra-
dos para espantar a los pdjaros y los mazones o ma-
zapilas para ahuyentar con su ruido jabalies y o0sos.

La pesca de anguilas, truchas y salmones cra
una actividad importante que se practicaba sobre
todo en los pueblos situados a orillas del rio Navia
o “rio grande”, y que cesé en gran medida al cons-
truirse los embalses de Doiras y Salime que impi-
den la subida desde el mar de anguilas y salmones.
La pesca se realizaba de varios modos: a mano, con
trampas, con red, con fisgas, envenenando el agua
y con cana.
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fisgiia.

En la pared del musco hay varias fisgas con siete
dientes de hierro utilizadas para la pesca del salmén,
y nasas de cesteria y red para capturar truchas y an-
guilas.

2. Pesos y medidas. Son imprescindibles para
los intercambios comerciales de los productos v las
transacciones de fincas, tanto por trueque como por
dinero. Hasta el siglo pasado los pesos y medidas
de cada provincia, partido judicial o concejo eran
difcrentes. A fines de esa centuria se va imponiendo
poco a poco el uso de un sistema uniforme, el mé-
trico decimal, para todo el Estado, suprimiéndose
de este modo los inconvenientes que ocasionaban
las diferencias anteriores. Sin embargo en el medio
rural siguieron usdndose los pesos y medidas anti-
guos, que todavia persisten hoy.

El partido de Grandas de Salime utilizaba en
1852 Ias siguientes medidas de longitud: la vara (0,85
m), la cuarta (0,21 m) y la pulgada (0,02 m); medi-
das de capacidad para dridos: la fanega (48 kg), el
ferrado (12 kg) y el tego (6 kg); medidas de capaci-
dad para liquidos: la cafiada (4,56 1), el cuartillo (0,57
1) y el cuarterén (0,14 1); medidas de peso: ¢l quin-
tal (57,5 kg), la arroba (14,3 kg), la libra (0,57 kg) y
la onza (0,028 kg); medidas agrarias y de superficie:
la fanega de tierra (7,86 dreas), la vara cuadrada (0,73
m )y la cuarta cuadrada (0,46 m ).

En los estantes del museo pueden verse balan-
zas, bdsculas, romanas, romanas dinamométricas,
pesas y recipientes de diversas medidas. En el suelo
hay tres cajones de madera con capacidad para un
tego, un ferrao de grano con su rasei7o para nivelar
por arriba su contenido, y cuatro cilindros del Ayun-
tamiento de Grandas de Salime, con capacidad para



un hectélitro, un decdlitro y medio hectélitro, usa-
dos para comprobar las medidas de capacidad al
adaptarse ¢l sistema métrico decimal.

3. La iluminacidn de la casa. La luz eléctrica
llegé a estos concejos en la segunda década del si-
glo XX, pero ni mucho menos a todas las casas. La
mayoria de las parroquias conocieron la electricidad
a partir de los afios cuarenta y algunas en los ochenta.

La vida del campesino estaba marcada por la luz
del sol. Por la noche la dnica luz de la casa era el
fuego de la lareira y si era necesario se encendfan
un candil de aceite o una gerabuya o cddaba, que es
una rama de #z (brezo) seca, que permanecia largo
rato con llama; esta rama se colocaba en el paparote.
Mas modernamente comenzaron a usarse también
faroles de petroleo, lamparas de carburo y de pe-
tréleo, todos los cuales pueden verse en el museo.
Las velas de cera nunca se utilizaron para alumbrar
en casa, solo eran para el culto religioso; en algunos
pueblos del Valledor (Allande) fabricaban para uso
comun velas de sebo de oveja.

4. Cacharros de madera. La vajilla de las ca-
sas campesinas de esta zona era casi en su totalidad
de madera torneada. No habfa ningiin centro alfa-
rero préximo y las pocas piezas de barro que se usa-
ban procedian de Castilla o de Galicia.

En los estantes pueden verse concas o cuencos,
pratos o platos, bacicas o fuentes, cachos, arameiios,
trilladeiras o riladeiras para cortar la carne, cimbrei-
ras o fiambreras. Todas son piezas fabricadas en el
torno con maderas de castaiieira (castano), bidueira
(abedul) y sa/gueira (sauce).

En el suelo, debajo de la vajilla de madera, hay
tres mesas para embutir y otra para hacer fideos y

macarrones con pasta de harina. Junto a ellas hay
varias maseiras o artesas de castaio utilizadas para
adobar la carne de la matanza.

5. Olas, mazadeiras o mantequeras. En ellas
se maza o bate la leche de vaca o la nata separada
de esta con el fin de soldar los glébulos grasos de la
leche que constituyen la manseca (mantequilla). Las
olas o mazadeiras que se exponen aqui son de varios
tipos: de parafusa, de aspas y de vaivén.

Las mas numerosas son las primeras que son tor-
neadas o de duelas y consisten en un cubo normal-
mente mas estrecho por arriba que por abajo, en cuyo
interior va un palo o parafusa con un disco de madera
en su extremidad inferior. Este palo se sube y baja
manualmente hasta que se separa toda la manteca.

Las segundas tienen distintas formas (rectan-
gular, cilindrica) y llevan en su interior unas aspas
de madera que se mueven con un Ze0 0 manubrio.

— ~==._ mazadeira de aspas
(P e ol
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mazadeiras de
parafusa.
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Por dltimo, las mantequeras de vaivén consiguen
tabricar la manteca moviendo ¢l recipiente. Este era
el sistema mas antiguo, y asi se hacia en los foles u
odres de piel de cabra que en la zona dejaron de usarse
a comienzos del siglo actual. En ¢l museo puede verse
una mazadeira de vaivén fabricada con hojalata.

6. Apicultura, cera y miel. La importancia de
la cria de abejas en ¢l occidente de Asturias tiene su
reflejo en los dtiles que se emplean en ¢ella. En la sala
se exponen varios #70bos o colmenas hechos con cor-
cho o con un tronco hueco; un gueisieyo tabricado con
corteza de cupudre (serbal) para recoger enjambres;
dos esmelgadoras para esmelgar o cortar los panales en
la colmena; un #70bo da mel o tronco hueco con base
y tapa en el que se guarda la micl; unos fuszes o prensa
manual para exprimir y limpiar la cera; dos noques
de madera utilizados para fabricar velas sumergiendo
el pdbilo en la cera liquida; un molde bivalvo de ma-
dera para hacer velas. También hay bolas de cera
bruta que resultan de estrujar los panales con las ma-
nos para extrier la miel, y varias tortas de cera limpia.

Aparte de estos clementos de la apicultura tra-
dicional y fijista pueden verse otros relacionados
con las primeras colmenas de cuadros moviles que
se introdujeron en la zona a comienzos del presente
siglo: un extractor de miel y un molde de cemento
para imprimir la cera estampillada que se coloca en
los cuadros, ambos de fabricacion local. Las colme-
nas de cuadros fueron inventadas por Langstroth
en 1851 y adn hoy su uso no estd generalizado en-
tre todos los apiculcores.

7. Aparejos de las caballerias. El uso del ga-
nado caballar como cabalgadura requiere unos ti-
les que se exponen aqui: una albarda; una silla de

cstribos. ——

montar; dos jamugas de madera para llevar enfer-
mos o montar las mujeres, ambas pertenecientes a
casas acomodadas; y diferentes aparejos como ca-
bezadas, estribos y espuelas.

8. Instrumentos musicales. En la vitrina co-
locada en el centro de la sala hay algunos de los ins-
trumentos utilizados en el occidente de Asturias:
gaitas; trompas o birimbaos tabricadas por ferreiros
de Cangas del Narcea, Grandas de Salime y Fon-
sagrada; castaiuelas; flautas traveseras, y una xipla
o flauta de tres agujeros utilizada por los tambori-
leros de las danzas de palos que se bailan en los con-
cejos asturianos de Cangas del Narcea, Degafia e
Ibias y en Peranzanes (LLedn).

Fragua y taller de carpintero

La escasa capacidad econdmica y la autosufi-
ciencia de los campesinos no favorecia, como ya vi-
mos en las primeras pdginas de esta guia, ¢l desa-
rrollo de las actividades no agricolas. En conse-
cuencia el niimero de artesanos era reducido v siem-
pre limitado a unos oficios muy determinados en-



Forxa.

tre los que la herreria y la carpinteria no faltaban
nunca. El hierro y la madera, junto con la piedra,
son materias fundamentales en el desarrollo de la
sociedad tradicional: construcciones, aperos y he-
rramientas de todo tipo, carros, cestas, artefactos
mecanicos {(molinos, batanes, mazos), clavos, etc.

El taller de carpintero estd a la derecha de la
puerta y en €l se encuentran el banco y todas las he-
rramientas del oficio: érosas o hachas, axolas o azue-
las, cepillos, garlopas, #7inckas o formones, serroes o
serruchos, sierras de marqueteria, etc.

Enfrente de la puerta y delante de la ventana
estdn la forxa o fragua y la mesa de trabajo del fe-
rreiro. La fragua esta formada por un regaza/, que es
un caj6én de madera y losas de pizarra relleno de ba-
rro y en ¢l que se enciende el fuego con carbén ve-
getal, y un barquin manual que estd enchufado al
primero ¢ inyecta aire en el hogar para avivar el
fuego. Al lado de la fragua hay una pila con agua
para templar el hierro y un par de yunques: uno ma-

torno de forxa.

axolas.
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cizo, a incre de ferreiro y otro mds fino, & incre de faer
argolas (argollas).

Detris del barquin estd la mo/e 0o muela de afi-
lar que se mueve con ¢l pie y estd metida en un
duerno con agua.

En las paredes pueden verse varias parafusas o
parahtisos con los que se taladra el hierro, y coloca-
dos en tres paneles s¢ ecxponen tenazas y craveiras
para hacer clavos, todas las herramientas para ferrar
caballerias, y por tiltimo, distintos aperos fabricados
por los ferreiros del pafs.

Esta sala del museo se completa con la exposi-
ci6n de dos rucdas de carro despiezadas con el ob-
jeto de comprender su proceso de fabricacion. La
construccion de una rueda exigia a sus fabricantes
tener conocimientos de carpinteria para trazar v ha-
cer las piezas de madera y de herreria para dar forma

Taller de carpineero.

y colocar las partes de hierro, por lo que a menudo
en los talleres de carro trabajaban ferreiros y carpin-
teiros juntos.

regazal
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