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El museo se divide en cuatro espacios: la casa Rectoral, el corral (cabanén, corredor, abeirugo, ho-
rreo y panera), el molino y la casa del molinero (sala de exposiciones temporales), y la casoa o ca-
sona. La visita permite conocer multitud de objetos antiguos empleados en el mundo rural y en I3
vida cotidiana de las villas y ciudades. En el museo también se recrean espacios con todas las ca-
racteristicas de antafio; la lareira o cocina de lar, la bodega, la taberna, el comercio de ultramari-
nos y la barberfa.

Museo
Etnografico

de Grandas de Salime

A Casa Rectoral
B Casa del molinero
C A casoa / casona
1. Cabanon.
2. Corredor.
3. Maqueta del mazo.
4. Abeirugo.
5. Hérreo.
6. Pozo.
7. Panera.
8. Meda de hierba.
9. Eira/ era.
10. Banzao y molino
11. Gallinero.
12. Cabazo (en proyecto).
13. Panera (en proyecto).
14. Capilla (en proyecto).
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Grandas de Salime, 1900 (fototipia de Octavio Belimunt)

Introduccion

Esta es |a tercera quia del visitante que publica el Museo Et-
nografico de Grandas de Salime. La primera se presento el
mismo dia que se inaugurd el museo, €l 2 de junio de 1984.
Desde esa fecha el musec ha cambiado de sede y ha amplia-
do considerablemente sus instalaciones, ha recibido la visita
de miles de personas, y ha difundido y revalorizado entre na-
turales y forasteros el valor del patrimonio etnografico. Algu-
nos de los objetivos establecidos en aquella fecha se cum-
plen diariamente en el museo, otros todavia no han podido
llevarse a cabo por las carencias de personal y dinero gue son
habituales, por desgracia, en estas instituciones.

En las Gltimas décadas del siglo XX los museos etnograficos
locales y los dedicados a un solo tema de la vida rural (api-
cultura, sidra, queso, pan, caballos) han aumentado consi-
derablemente en toda Europa. Este ha sido el fendmeno
mas significativo de la museologia de este viejo continente
en los Uitimos cincuenta afios. Asturias no ha sido ajena a
este movimiento. El Museo de Grandas de Salime fue el pri-
mero y su apertura estimulo la creacion de otros, pero en
nuestra region pocos proyectos han cuajado y madurado
convenientemente.

La existencia de todos estos museos es el resultado de dos
factores que también han caracterizado la segunda mitad
del siglo XX: por una parte, el intento de las comunidades
rurales por conservar su patrimonio y su memoria en unos
tiempos en los que los cambios rapidos y la tendencia a la
uniformidad cultural han favorecido que individuos y socie-
dades enteras se conviertan en entes sin pasado, y por otra
parte, la busqueda de atractivos turisticos. Ambos son facto-
res que se complementan perfectamente, pues la conserva-
cion de cualquier patrimonio cultural requiere unos recursos
econdmicos que hoy parece que solo puede generar el turis-
mo. Por todo ello, deberia quedar claro que la existencia de
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pequefios museos etnograficos no es un capricho o un lujo
que se permiten hoy ciertas sociedades sino un verdadero
motor de crecimiento que es bueno para el alma y para el
cuerpo. En este sentido, nadie puede dudar, pasados dieci-
séis afios de la inauguracion del Museo de Grandas de Sali-
me, que memoria y desarrollo econdmico son dos aspectos
que este museo ha potenciado considerablemente en el te-
rritorio en el que se ubica.

Nuestro museo es un testimonio y un homenaje al trabajo y
la técnica del hombre en el medio rural, al modo de vida
campesino que durante varios siglos imperé en Europa y que
todavia hoy mantiene gran parte de la poblacién en el mun-
do. Muestra la capacidad del hombre para sobrevivir y pro-
gresar en un medio natural determinado sin que ello supon-
ga la destruccion de la naturaleza.

La guia del visitante de 1984 comenzaba con una frase escri-
ta un afio antes por don Julio Caro Baroja en la que éste ex-
clamaba: “jComo va a conservar esta tendencia triunfante
pobres artefactos viejos e indtiles, si destroza ermitas, pala-
cios o barrios enteros de belleza y lujo!”. Hoy, como las co-
sas en este sentido sélo han cambiado un poco en nuestro
pais, el objetivo del Museo Etnografico de Grandas de Salime
para los préximos afios sequira siendo el mismo, que esa
“tendencia triunfante" de la sociedad cese de destruir su pa-
sado y atienda mas a su propia memoria y a la naturaleza.
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Ethografico

Presentacion
del Museo

El Museo Etnografico se inauguro en 1984, Esta situado en la
villa de Grandas de Salime, poblacion de 640 habitantes y ca-
pital de un concejo de 114 km® en el que residen 1400 al-
mas. La idea de crear un museo que recogiese y maostrase las
herramientas, maquinas y utensilios mas representativos del
mundo rural tradicional partio de José Naveiras Escanlar. La
primera exposicion se instalo en los bajos de la casa consisto-
rial de Grandas de Salime, pero enseguida estos locales que-
daron pequefios para albergar los materiales que se iban in-
corporando y atender a las muchas personas que los visita-
ban. En 1989 el museo se trasladd a la casa Rectoral de la
misma villa de Grandas de Salime y en afios sucesivos se fue
ampliando el terreno del museo y construyendose nuevos edi-
ficios. Desde 1991 se han levantado las siguientes construc-
ciones: el harreo, la panera, la era, el molino harinero, la casa
del molinero, y la casoa o casona. En los proximos afos se
pretende construir una capilla, un cabazo y otra panera, y ad-
quirir varias tierras colindantes para cultivar algunas de las
plantas mas caracteristicas de la agricultura tradiciona! (cen-
teno, trigo, panizo, lino) y mostrar las plantas medicinales
més usuales (ruda, romero, tomillo, melisa),

El museo expone materiales procedentes de diversos concejos
situados en la raya de Asturias y Galicia, v principalmente de
los concejos asturianos de Grandas de Salime, Allande, Pezds,
Santalla, Samartin v Vilanova de Ozcos y de los gallegos de
Fonsagrada y Negueira de Mufiiz. También tiene materiales
de otras regiones de la Peninsula Ibérica y de Europa, con el
fin de mostrar la diversidad cultural en temas como el calzado
de madera, los yugos, etc.

La mayorfa de los materiales que se exponen fueron donados
por vecinos de los concejos mencionados, que hicieron suyo el
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proyecto principal del museo, que es la proteccion y difusion
del patrimonio etnogréfico de la zona, que es en definitiva el
patrimonio cultural comdn a todos sus habitantes. El museo
ha tenido en los dltimos tiempos una media de 19.000 visi-
tantes al afio, circunstancia que ha servido para dar a conocer
mejor esta zona de Asturias y para ayudar al desarrollo econd-
mico de sus habitantes.

Desde 1989, el museo esta regido por un consorcio integrado
por el Ayuntamiento de Grandas de Salime, las consejerias de
Educacion y Cultura, de Medio Rural y Pesca, y de Industria,
Comercio y Turismo del Gobierno de Asturias, la Universidad
de Oviedo, Cajastur y la Asociacion de Amigos del Museo.

La casa rural, una
unidad de produccion

En los concejos que abarca nuestro museo existid hasta hace
pocos afnos una sociedad rural cuya principal preocupacion re-
sidia en el autoabastecimiento, es decir en producir todo lo
necesario para subsistir, manteniendo los campesinos una de-
pendencia pequefia de los comercios y mercados locales
(Grandas de Salime, A Veiga, Fonsagrada) en los que compra-
ban algunos productos que ellos no producian (aceite, telas) y
vendian otros (jamones, huevos, manteca).

La casa era la unidad basica de produccién y consumo de esa
sociedad, y en ella no sélo se incluian una familia y una vivien-
da, sino también las tierras, el ganado, los arboles y las herra-
mientas que le pertenecian. Todas las casas tenfan un nombre
propio (casa Linera, casa Barcia) con el que se identificaban
los miembros de la familia y sus bienes.

13
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Las principales actividades econdmicas eran la agricultura y la
ganaderia, pero la economia de subsistencia obligaba también
a realizar diversas labores de transformacion. En consecuendia,
las familias rurales trabajaban la tierra y criaban el ganado,
amasaban y cocian el pan, mataban los cerdos y embutian su
carne, hilaban y tejian la lana y el lino, fabricaban vino y orujo,
etc. Los saberes de tipo técnico que posefa una unidad familiar
eran muy amplios y complejos; en ella no existia la especiali-
zacion, aunque si habia una marcada division del trabajo ba-
sada en el sexo y la edad.

A estos saberes, los campesinos sumaban un buen conoci-
miento del medio natural, que les servia para proveerse de
plantas medicinales, caza, pesca, madera, etc. Asimismo, de-
pendian de unos pocos artesanos cuyo trabajo requerian a
menudo: ferreiros, carpinteiros, canteiros y sastres, y también
de cesteiros, galocheiros, torneiros, etc. Todos estos artesanos
compaginaban su oficio con el trabajo del campo.

La familia que la casa necesitaba para funcionar con normali-
dad estaba integrada por muchos miembros. Era una familia
troncal o polinuclear extensa, es decir formada por mas de un
matrimonio, frecuentemente dos, pertenecientes a distintas
generaciones. £n una misma casa vivian un matrimonio mayor,
un hijo de ellos casado y los hijos de este. La sucesion siempre
recaia en el primogénito, e/ mallorazo, que era el mejorado y
el (inico que se casaba en casa; el resto de los hermanos tenia
que marchar con la partija o parte de la herencia que le co-
rrespondia o permanecer soltero en la casa. Con este sistema
de herencia se buscaba que la casa y sus propiedades pertene-
Ciesen integras, sin fragmentaciones que la hiciesen desapare-
cer paulatinamente.

Sin embargo, tanto esta organizacion social basada en el
mayorazgo como las pocas expectativas que ofrecia Ia tierra,
no solo para aumentar la riqueza de sus habitantes sino para
asegurar en muchos momentos su subsistencia, fueron la
causa de una constante emigracion de caracter temporal (se-
gadores, amas de crfa, etc.) y permanente. Hasta mediados

LA 4

o, Mirszn del Puctlo de Asturias

Mallega en casa Sanchez, en Grandas de Salime, h, 1910 {Fotografia de Enrique Gémez)

del siglo XIX los emigrantes se iban a Madrid, Castilla y An-
dalucia, pero desde esa fecha el destino mas frecuente fue
América, en especial Cuba y Argentina. En La Habana los na-
turales de Grandas de Salime llegaron a constituir en 1913 el
Club Grandalense con el fin de ayudarse entre ellos y colabo-
rar con su concejo de origen. A partir de los afos cincuenta
del siglo XX, la emigracién se dirigio a los centros industria-
les de Asturias (Avilés, Gijon). El aumento de esta salida de
jovenes en la Ultima década ha supuesto el envejecimiento
de la poblacién, el cierre de muchas casas e incluso el aban-
dono de pueblos enteros.

Los terrenos que explotaba una casa eran variados: huertas si-
tuadas junto a la casa; tierras de policultivo intenso o vilares;
orados de diente y de siega; viniedos, y el monte. Este Gltimo
era el espacio de mayor extension y su aprovechamiento era
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muy importante para la subsistencia de los campesinos. Habia
que distinguir entre el monte bajo, poblado por uces (brezos),
toxo (argoma), etc., y el monte arbolado. En el primero se
sembraba centeno o trigo en las cavadas o siaras con el siste-
ma de rozas, se arrancaban las cepas de uces para lefia y car-
bon vegetal, se rozaba el monte para obtener cama y comida
para el ganado, se construfan cortinos o colmenares, pastaba
el ganado, etc. En el monte arbolado habfa especies cultiva-
das, como el avellano y sobre todo el castafio cuyo fruto era
indispensable para la alimentacion de los campesinos, y espe-
cies silvestres (abedules, robles): del monte se sacaban las ma-
deras para la construccion, aperos, cestas, lefia, etc.

Con frecuencia algunas de las tierras no eran propiedad de la
casa, sino arrendadas a grandes propietarios rentistas, y lo
mismo sucedia con el ganado, en especial con el vacuno, que
los campesinos llevaban a comuiia o apareceria con alguno de
€s0s propietarios.

Por ultimo, cada casa precisaba un nimero grande y variado de
herramientas para realizar todos los trabajos y asegurar su auto-
suficiencia: desde construcciones (casa, horreo, panera, cortes o
cuadras, bodega, cabafias), hasta aperos agricolas y utensilios
domeésticos. El nivel técnico era bajo y todas las faenas requeri-
an un esfuerzo fisico considerable, en especial las labores estiva-
les: siega de hierba, recoleccién de trigo y centeno, mallega o
trilla de cereales, cultivo de tierras en el monte, las siarasy res-
trevas, y otras mas.

El inventario de bienes que realizaba la Justicia cuando moria
un padre sin testamento y con hijos menores es una de las
fuentes de informacion més valiosas para conocer los muebles,
aperos, herramientas y (tiles domésticos de las casas campesi-
na en siglos pasados. También muestran las diferencias socia-
les que habia entre los campesinos. En el inventario que publi-
camos un inventario en el que se enumeran los utensilios per-
tenecientes a un campesino comun del siglo XIX, que son si-
milares a los que se exponen en el museo etnografico.

Inventario de los bienes de Juan Pérez, vecino de Ferreira (Santalla de Ozcos), 1828.

Cocina:

1 garmalleira de fierro.
1 poto de 16 cuartillos con su tapadera.
1 poto de 6 cuartillos con su tapadera.
I caldero remendado.
12 platos escodillas.
3 pucheros,
I cuchara de fierro.
i sarten,
1 sedazo.

i cernero,

3 fuelles de carretar harina.
i sella de la agua.

I saco de lana del pais,

2 jarios de Castilla,

Cuarto de la casa:

1 arca que fleva tres fanegas.
3 arcas de una fanega,

2 camas de madera.

1 mesa vieja con sus Cajones.
1 bufete.
12 cucharas de palo.

1 vaso de vidrio.

1 artesa de amasar pan

1 cobertor.

2 sabanas.

3 servilletas de medio uso.

Fer@menta:

2 cestas,

3 cestos

1 azade

i azada de monte.

2 hoces de rozar.

3 hoces de segar.

2 bruesas.

3 gabiochos

2 sachos.

4 mallos de majar el pan.

1 yugo con sus apetrechos.

1 gadano de sallar.

1 barreno pequefio y otro mayor.

1 bano de dar de comer a los cerdos

1 bano de salar carne.

2 cuerdas de sedas.

1 telar con el que ejerce el oficio de tejedora una hija del difunto.

1 fragua con dos yunques que pesaran cien libras con los demas
apetrechos precisos para el oficio de herrero.

Animales:

7 quejas y carneracs,

2 cabras,

1 cerdo.

5 gallinas,

2 vacas de trabajar la labranza,

17
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Cabanon, corredor y Casa Rectoral en el Museo Etnografico de Grandas de Salime

L a Casa Rectoral

Historia de |la Casa

La antigua casa Rectoral de la parroquia de Grandas de Salime se
reformd en 1989 y fue el primer edificio que tuvo el Museo Etno-
grafico. Las obras de restauracion introdujeron pequefias modifica-
ciones en el aspecto externo del edificio y cambios de importancia
en el interior, que fue necesario adaptar a las necesidades del mu-
se0. Algunos de los materiales pétreos empleados en la obra, como
el dintel del portén de entrada al corral del museo y el arco de me-
dio punto del cabandn, fueron sacados de la villa de Salime, que
permanece desde 1953 sumergida en el embalse que lleva su mis-
mo nombre. Asimismo, algunas de las puertas de las salas proce-
den de la casa Guzman de Samartin de Ozcos, de donde fueron in-
comprensiblemente desechadas en la restauracion del edificio reali-
zada en 1990 para convertirlo en casa de cultura.

Esta casa Rectoral fue construida en 1814 sobre el solar de otra
mas antigua que fue preciso derribar por su mal estado. La reedifi-
cacion de la casa Rectoral era una necesidad ya a fines del siglo
XVIII. La obra fue retrasandose por falta de dinero y mas tarde por
la Guerra de la Independencia, pero una vez concluida esta comen-
26 la construccion del edificio que existe hoy. En el Libro de Fabrica
de la parroquia se anota en 1814 un gasto de “1.711 reales y 21
maravedies que de los fondos de la fabrica tomaron los feligreses
para dar principio a la casa Rectoral”.

Los trabajos duraron varios afios y en total se gastaron 16.513 rea-
les. Los materiales empleados importaron 7.643 reales, que sirvie-
ron para adquirir los materiales siguientes: “mil y sesenta palmos
de tabla”; "vigas, maderas gruesas, viguetas, columnas y cantea-
dos”; “clavos de todo género, bisagras de todas clases, picaportes
y cerraduras”; “la losa y su conduccién”; “la cal y la arena con su
conducciéon” y “la canteria labrada para las puertas y ventanas”.
Los jornales echados en la obra por los carpinteros, canteros y he-
rreros subieron a 8.870 reales.

La casa Rectoral antigua tenia un horreo que fue derruido en los
primeros afios del siglo XIX, sequramente por ser muy viejo y pe-
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quefio. Sin embargo, una construccion de esta clase era imprescin-
dible para almacenar el grano y otros productos, con el objeto de
preservarlos de los roedores y la humedad. Por ello en 1828 la pa-
rroquia gastd “ochocientos reales que costo la panera u orrio que
se halla en el corral de la rectoria para recoger el pan de diezmo,
que no se podia pasar sin ella, tasola y preci6 el carpintero don
Manuel Cotarelo, vecino del lugar de Balmaior [Bormaior] en di-
cha cantidad”. Este hérreo se trajo del pueblo de Malneira (a 5
km de Grandas de Salime) y se tuvieron que pagar 112 reales por
desarmarlo, acarrearlo y conducirlo hasta la casa Rectoral, en cuya
operacion “se emplearon veinte carros”. Por Gltimo, se gastaron
367 reales en armar el hérreo y construir una cuadra o bodega de-
bajo de él, asi como en pagar cinco carros de losa que se trajeron
desde Pelorde (Pezds), doscientos clavos de losar y la tabla para
cubrir la cuadra. Este hérreo y su bodega se derribaron en los pri-
meros afios del siglo XX.

La casa Rectoral responde plenamente a los criterios de la arquitec-
tura popular de la zona. Los materiales son la mamposteria de pi-
zarra en los muros y la canterfa del mismo material en los marcos
de puertas y ventanas; la madera de la carpinteria es de roble y so-
bre todo de castafio, y la cubierta es de losas. Las fachadas de la
casa estan revocadas como corresponde a la capacidad econdmica
de sus antiguos inquilinos, ya que el campesino que no enlucia su
casa no lo hacia por una razon estética, sino, simplemente, porque
no podia pagar ese “lujo”. La distribucion de la casa, previa a las
obras de reforma para museo, reservaba la planta alta para vivien-
da humana y los locales del piso bajo para cuadras y bodega. En la
primera, el espacio se repartia entre la lareira o cocina, situada en
el mismo lugar donde se encuentra actualmente, la sala y un dor-
mitorio, el despacho del parroco y un par de cuartos.

Lareira

La Casa Rectoral

A lareira o cocina

Es la habitacion mas importante de la casa y tiempo atras casi la
Unica con que contaba el campesino en sus viviendas. En ella se re-
alizaban la mayoria de las actividades domésticas: cocinar, amasar
y cocer el pan, colar la ropa, etc.; es el lugar de reunién de los
miembros de la familia y de sus allegados, e incluso el dormitorio
de alguno de ellos. Durante el invierno, cuando las noches son lar-
gas y el frio intenso, la /areira adquiere aun mas importancia como
espacio de trabajo y lugar de reunion. Segun el antropdlogo J. L.
Garcia, “la cocina es una sintesis de toda la casa y de las activida-
des a las que tiene que dedicarse la familia para subsistir”.

La cocina tiene tres partes bien delimitadas: el zaguan, la /areira y
el forno.

El zaguan es un ancho pasillo de entrada a la casa desde el que se
accede a la escalera que lleva al desvan, a la sala de la industria
textil y al resto de la cocina. Esta separado de esta por un taboao
(tabique de tablas de castafio) en el que hay colocados un molinillo
de café y una percha con dos mantelos de pigureiro (mantos de
pastor) de lana. Delante esta la masera en la que se amasa el pan
y se guardan la hogaza y la carne de consumo diario. En la pared
de la derecha hay un armario de cocina, un conqueiro (basar) y una
trabeira (estanterfa) para distinto ajuar doméstico. En la pared hay
diversos tipos de canadas o ferradas para acarrear el agua, cestos,
cestas y calderos; ferramentas da terra, tales como axadas para ca-
var el monte; gaviochos, petasy rodos para trabajar el campo.

Colgados en la pared y en la viga que atraviesa el zaguan hay cri-
bos de piel y alambre, y caldeiras (calderas) de cobre y hierro forja-
do. Estas dltimas fueron fabricadas en el mazo de Santalla de Oz-
cos y se utilizaban para derretir los roxoes o grasa del cerdo.

La /areira es el espacio donde esta el lar o fuego bajo de lefia en el
que se hacia la comida y donde se calentaba la familia. Tres de sus
lados estan rodeados por un ancho escafio de madera de castafio, y
tiene una amplia chimenea hecha con tablas y varas entretejidas cu-
biertas con cal y barro. De todos modos, esta chimenea era un privi-
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Lareira en el Museo Etnografico

legio de casa acomodada, como esta del cura parroco, y no era fre-
cuente en las casas campesinas en las que el humo salia por los res-
quicios del tejado. El humo, que impregnaba paredes, techos y obje-
tos, era fundamental para curar embutidos, carnes, castafas, etc.

Alrededor del escafio y empotradas en la pared hay varias alacenas
cerradas en las que se guardan alimentos y enseres domésticos.
Junto a estas hay un conqueiro (basar) y dos trabeiras (estanterias)
en las que se pueden ver tambores para asar castafias, tixelas (sar-
tenes), candiles para alumbrar, chocolateras de hierro fundido y de

Garmalleiras y caldeira de ferro,

cobre, planchas para la ropa, morteros, garfelos (cacillos de hierro),
coladores, molinillos de café y una cuerna para el vino.

En el mismo escafio hay una mesa abatible alargada que se baja
para comer. En una esquina esta el guindaste o brazo giratorio
del que cuelgan las garmalleiras (llares) en las que se colocan so-
bre el fuego los potes de hierro fundido y las calderas de hierro o
cobre en las que se prepara la comida. Junto al hogar estan las
estrépias (trébedes) de hierro en las que se colocan las sartenes y
los pucheros al fuego, asi como los tallolos (escabeles) de tres
patas para sentarse.

Frente a la fareira estan el forno (horno), el trobo de colar la ro-
pa y el fregadeiro (fregadero). El primero es un elemento muy
importante pues en él se cuece el principal alimento de la fami-
lia: el pan. El forno se fabrica con ladrillos o tejas, barro y pie-
dras de pizarra y arenisca; sobresale por fuera de la casa y tiene
en la cocina su frente con el sinceiro, que es donde se echan las
ascuas y cenizas, la porta por donde se atiza e introduce el pan,
y la visera de losa que evita que las chispas salgan hacia el te-
cho de madera y provoquen un incendio, al tiempo que facilita la
salida del humo por la chimenea. Junto al forno siempre estan
las pairas (palas), el rodalo, el baxase (escoba de ramas) y la for-
queta. Para cocer el pan se atiza el horno con lefia hasta que las
paredes estén “blancas” (incandescentes). En ese momento se
limpia y se mete el pan a cocer; en cada hornada se cocian unas
nueve fogazasy un bolo (bollo) de tocino o chorizo. La elabora-
cion del pan era un trabajo exclusivamente femenino. Se amasa-
ba cada quince dias y casi siempre la vispera de una fiesta o de
faena que requiriese el concurso de los vecinos, en los que siem-
pre se ofrecia una comida abundante. Antes de meter el pan al
forno se hacia una cruz y se imploraba con rezos para que salie-
ra bueno: “A San Pantaledn, que lo saque bon, a San Justo, que
de pouco lo volva muito, y a San Vicente, que lo acreciente, y a
San Bartolo, que saque bon bolo, y a San Froilan, que saque bon
pan” (Urfa, concejo de Ibias)

El trobo de colar es un tronco de castafio hueco colocado encima
de una piedra circular, la dala, en el que se hacia la colada de la
ropa blanca. Para ello se metia la ropa mojada dentro del troboy
se cubria con un trapo repleto de ceniza de lefia, sobre el que se
echaban calderos de agua caliente de la siguiente manera: “tres
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templadias, tres calentias y tres fervidias”. De este modo, el agua
en contacto con la ceniza se convertia en lejia que blanqueaba y
desinfectaba la ropa.

Por ultimo, junto a la ventana de la cocina estan el fregadeiro y las
sellas o ferradas con las que se traia el agua a la casa desde la
fuente, y los cazos de cobre y hierro con los que se tomaba ese
agua. La colada de la ropa y el transporte del agua eran trabajos
de la mujer.
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Sala de la industria textil

En ella se exponen todos los Gtiles empleados en las distintas fases
de preparacion y elaboracion del lino y la lana.

El lino es una planta lefiosa que requiere un proceso largo de
transformacion para convertirla en fibras Utiles que puedan ser hi-
ladas y tejidas. Para ello se precisan distintos trabajos e instrumen-
tos, que son los siguientes: los ripos en los que se separan las se-
millas (linazas) de los tallos pasando los manojos de plantas entre
unos dientes de madera; los pisones, afitones o agramadeiras en
los que se agrama o machaca el lino para quebrar sus partes lefio-
sas; las espadelas con las que se golpean los haces de lino sobre el
canto de una tabla colocada verticalmente para separar las agrami-
zas o desperdicios; y, por Ultimo, los restrelos, entre cuyas puas de
hierro se limpian definitivamente las fibras Utiles y se separan las
hebras finas o cerro y las bastas o estopa.
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Torno de filar

La lana de oveja no necesita tantos instrumentos como el lino. S6lo
precisa unas tixeiras para tosquilar (tijeras de trasquilar) las ovejas,
lavar la lana y unas cardas para desenredar los vellones.

En la sala estan los dtiles de hilar el lino y la lana: las rocas (rue-
cas), los fusos (husos) y las parafusas; con ellos hilaban manual-
mente todas las mujeres en la sociedad tradicional. Algunas ruecas
estan decoradas con disefios geométricos incisos, letras y figuras
de animales. También hay tornos de filar, que son Utiles inventados
en la Edad Media con los que se hilaba mas rapido y mejor, pero
que nunca se generalizaron en el campo asturiano, porque el fuso
y la roca permitian a la mujer hilar en cualquier momento y lugar,
ventaja que se perdia con los tornos.

Para poder tejer el hilo en el telar hay que prepararlo antes con
varios instrumentos. Los primeros son los sarelos (sarillos) con los
que se forman las madejas; los segundos son las devanadoiras o
argadelos en los que se ovillan las madejas y de los que existen
dos tipos diferentes, y por Ultimo, estan las rodas das canelas o
canileiros donde los ovillos de hilo se convierten en canillas, las
cuales metidas dentro de la nezcla o lanzadeira (lanzadera) del
telar forman la trama del tejido. Para preparar la urdimbre se usa
la urdideira de aspa que estd colocada junto al telar, tiene un
gran tamafio y los extremos se apoyan en el suelo y en el techo
de la sala.

El telar donde se tejen los hilos es de bajo lizo u horizontal. En él
se fabricaban piezas de lana y lino de aproximadamente 80 centi-
metros de ancho con las que se confeccionaban mantas, sayas,
chaquetas y pantalones de lana, y sabanas, camisas y ropa interior
de lino. En la sala también pueden verse unos telares pequefios de
pedales empleados para fabricar cintas.

Una de las producciones textiles mas representativas de la zona
son las colchas confeccionadas con hilo o con trapos viejos rasga-
dos que constituyen la trama. Todas ellas estan decoradas con sen-
cillos repertorios de dibujos geométricos y algunas combinan muy
bien los colores de los trapos o de la lana tefiida por las mismas te-
jedoras. También se expone otro tipo de colchas realizadas con re-
tales de tela cosidos, cuyo tnico disefio son lineas sucesivas de
cuadros decrecientes con una combinacion de luz y sombra que
crea un agradable efecto estético.

Escolares en Santalla de Ozcos y Grandas de Salime

La Casa Rectoral

La escuela

En la misma sala de la industria textil se halla un aula escolar pro-
cedente de Pezos. En este pequefio local se exponen pupitres, ma-
pas y diverso material usado para la ensefianza en los primeros
afios del siglo XX que es el momento en el que se construyen las
primeras escuelas de la zona gracias, en muchos casos, al dinero
enviado por los emigrantes en América que edificaron y dotaron
muchas escuelas en sus lugares de origen. Con anterioridad la en-
sefianza se impartia en casas o iglesias y se limitaba a aprender a
leer, escribir, algo de contar y religion.
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La Casa Rectoral

la sala o cuarto

Hasta el siglo XIX eran muy pocas las casas campesinas que tenian
sala, que era una estancia de cierto tamaro destinada Unicamente
a comidas en dias de fiesta y ceremonias de caracter social, tales
como bautizos, bodas, entierros y filandones. En la sequnda mitad
del siglo XIX, con la generalizacion de las casas de dos plantas, es
cuando se empiezan a habilitar salas en el piso alto, con muebles y
elementos nuevos en el mundo rural (el aparador, el reloj). Con to-
do, muchas de estas salas también se usaban como dormitorio, de-
bido a que las familias eran grandes y las casas pequeas.

El nuevo estado de cosas y el prestigio que supuso habitar una ca-
sa con piezas poco comunes se refleja en la siguiente copla:

Tienes casa, tienes horreo,
tienes corredor y sala;
pero no tienes amores,
serrana no tienes nada,

En la sala instalada en el museo se encuentra una de estas estan-
cias con un aparador grande, una mesa con sillas, una alacena em-
potrada en la pared y dos camas ocupando las esquinas; en las pa-
redes varias fotograffas: una del matrimonio de la casa y otras mas
pequenas de hijos y hermanos emigrados. En la pared de enfrente
hay un reloj y en la de la derecha una orla de la Universidad Litera-
ria de Oviedo del afio 1891 y un cuadro con las fotografias de los
escudos o blasones del concejo de Grandas de Salime.

Baul

La Casa Rectoral

El cuartin

Por lo comn los dormitorios en las casas campesinas eran pocos y
pequefios, y su mobiliario pobre y parco. A mediados del siglo XVIIi
la mayoria de las viviendas tenian uno o dos cuartos, y habia algu-
nas que no contaban con él. Los miembros de una familia dormian
todos en un cuarto o sala comun, con la excepcion, si era posible,
de los padres y los abuelos. En el espacio que hoy ocupa el dormi-
torio del museo habia antes dos cuartos separados por un tabique
de cariizo o varas entretejidas cubiertas con barro y cal.

En el cuarto del museo puede verse una cama de relleira o tablas
hecha con un jergon relleno de hojas de maiz, sbanas de lino y
una colcha. Junto a ella esta la mesita de noche en la que hay un
par de pisteros de porcelana.

A los pies de la cama esté el baul en el que se guardan las ropas
de vestir y de cama. Las huchas (arcas), los baules y los cofres fue-
ron hasta finales del siglo pasado casi el Unico mobiliario de la ca-
sa, pero como en ellos rara vez entraba toda la ropa del ajuar do-
méstico esta se colgaba entonces de unas varas colocadas en el te-
cho de las habitaciones.

Hay un bercio (cuna) con el fondo de tablas y unos agujeros en el
borde superior con el objeto de trasladar al nifio y sujetarlo para
que no se destape o caiga mientras la madre trabaja en casa o se
ausenta para ir a la huerta o al hérreo.
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Maquina de afeitar

Junto a la ventana orientada al este hay un lavabo con espejo y
una bafiera de estafio. El agua se trafa en una jofaina y se echaba
en la palangana del lavabo. Colgada en la ventana hay una navaja
barbera, un asentador, una maquina de cuchillas, y una vacia de
madera para afeitarse.

Encima de la cama y colgados de pared hay un crucifijo y una lami-
na de la Virgen Maria que protegen el suefio de la familia, y varias
fotograffas: una es la del matrimonio de la casa el dia de su boda.

Vadia para afeitarse

La Casa Rectoral
La escalera

En el hueco de la escalera por el que se accede a la planta baja se
halla una gran hucha (arca) para almacenar trigo o centeno,

En la pared izquierda de la escalera se exponen diversos modelos
asturianos de cafiutos, gaetos, cornos, zapicos, canados, gaxapos
de madera y asta en los que los segadores guardan en agua la pie-

Estribos

dra de afilar la guadafia. En la misma pared hay planchas de la ro-
pa de vapor, de colocar al fuego, de almidonar o dar apresto, y
eléctricas.

En la escalera, a continuacion, se muestran esquilas y campanillos
del ganado y utiles de xoncer o uncir las vacas o bueyes al yugo,
con el fin de tirar del carro y otros aperos de tiro (arados, grades,
etc.). Pueden verse mollidas, sogas y sobre todo una coleccion de
xugos {yugos) procedente, la mayor parte, de distintos lugares de
Asturias y también de Galicia, Pais Vasco, Madrid y Portugal. Esta
coleccién permite comparar los distintos modelos de yugos que
existen en la Peninsula Ibérica, que son mayoritariamente cornales,
es decir, van atados a los cuernos, ocupando un area mas reducida
los yugulares, que se sujetan al cuello de las reses y se emplean so-
lamente en algunas partes de Galicia.

La Casa Rectoral

ler del zapateliro

Elt

La zapateria no es un oficio muy antiguo en estos concejos donde el
calzado eran las madrefias, galochas o zocas de madera y las abar-
cas de cuero. A mediados del siglo XVIIl no habia ningun zapatero
declarado en los concejos que abarca nuestro museo y sélo en uno
proximo, Taramundi, trabajaban nueve en relacion con una fabrica
de curtidos que existia alli. Los primeros profesionales debieron ins-
talarse en las capitales de los concejos durante el siglo XIX, cuando
el aumento de la capacidad econémica de los campesinos les per-
mite comprar unos zapatos para calzar en dias sefialados.

En el taller de zapateiro pueden verse la mesa de trabajo y la silla,
ambas bajas, y una maquina de coser industrial. En cuanto a los Uti-
les hay una bigornia, martillos, agujas y cuchillas para el cuero, asi
como muchas hormas de madera de diferentes tamarios o numeros.

También se exponen varios zapatos a medio hacer y otros acaba-
dos, y varias abarcas de goma que constituyen la adaptacion de
nuevos materiales a formas antiguas.
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La Casa Rectoral

La bodega

La bodega siempre se sittia en la planta baja de la casa o debajo
del horreo, en un espacio semi-enterrado y con suelo de tierra en el
que se mantiene un ambiente fresco que conserva los alimentos.
En ella se guardan y conservan el vino y otros alimentos: patatas,
embutidos, jamones, hogazas de pan, etc.

En la bodega del museo hay un lagar y una prensa para exprimir el
bullo 0 bagazo de la uva. El primero es un lagar de viga y fuso (hu-
sillo), que existia en pocas casas y a menudo era propiedad de va-
rios vecinos, y la segunda es una prensa con husillo de hierro fun-
dido y fabricacién industrial, que corresponde a un modelo que se

Podadera

introdujo en la zona a comienzos del siglo XX. También hay un
gran bario (330 x 80 cm.) hecho en una sola pieza de madera de
castafio, utilizado tanto para pisar la uva como para salar la carne.

Apoyadas en la pared de la bodega y levantadas del suelo hay seis
cubas donde se guarde el vino que se consume durante el afo.
Cerca de estas hay varias alquitaras de cobre y de hierro para desti-
lar orujo, y una bomba de trasegar vino.

Los utiles que aparecen en la alacena empotrada en la pared, asf
como en los estantes, estan todos relacionados con el cultivo de la
vid y la fabricacion del vino. Hay varias maquinas para azufrar y
sulfatar las vifias; diferentes objetos de madera torneada: embu-
dos, canadas (jarras que contienen una cafiada o 4,56 litros), ca-
chos (cuencos de madera para beber) y botas de cuero con boqui-
les de madera también hechos en el torno.

Por Ultimo, en el techo de la bodega cuelgan varios galleiros o tou-

cieiras en los que se colocaban los embutidos y la carne fuera del
alcance de los roedores, y una panceira para las hogazas de pan.

Prensa
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La Casa Rectoral

La taberna

En los pueblos de cierta importancia, en las cabeceras de las parro-
quias y en ventas o casas situadas junto a un camino real habia ta-
bernas que ofrecfan al piblico bebidas, comestibles derivados del
cerdo, productos en conserva, galletas y caramelos, papel para es-
cribir y fumar, velas y linternas para el alumbrado, cerillas y en al-
gunos casos tabaco. Esta era casi toda la mercancia que se podia
adauirir en estos establecimientos rurales. En las tabernas, el foras-
tero de transito nunca quedaba sin comer, si no le apetecian los
embutidos o conservas, se le ofrecia la propia comida cocinada pa-
ra la casa.

La Casa Rectoral

El taller de carpinteiro

La escasa capacidad econémica y la autosuficiencia de los cam-
pesinos no favorecian el desarrollo de las actividades no agrico-
las. En consecuencia el nimero de artesanos era reducido y siem-
pre limitado a unos oficios determinados entre los que la herreria
y la carpinterfa no faltaban nunca. El hierro y la madera, junto
con la piedra, son materias fundamentales en el desarrollo de la
sociedad tradicional: construcciones, aperos y herramientas de to-
do tipo, carros, cestas, ingenios mecanicos (molinos, batanes,
mazos), clavos, etc.

En el taller de carpinteiro estan los bancos de trabajo y todas las
herramientas del oficio: brosas o hachas, axolas o azuelas, cepillos,
garlopas, trinchas o formones, serroes o serruchos, sierras de mar-
queterfa, etc. Los carpinteros fabricaban aperos agricolas y todo ti-
po de mobiliario doméstico; puertas, ventanas y el entramado de
vigas y pisos. Por regla general, dominaban la técnica de otros ofi-
cios, como el de cantero o herrero, lo que les permitia en muchos
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casos, solucionar todo tipo de problemas. Como ejemplo, citaremos
la fabricacion de ruedas para carros, en las que un carpintero-he-
rrero, en Besullo (Cangas del Narcea), llamado Lulo Benino, cons-
truia un par de ruedas en una jornada de trabajo.

La Casa Rectoral

La forxa del ferreiro

El taller del ferreiro era la fragua, que esta formada por una mesa de
trabajo, colocada siempre junto a una ventana, y la forxa. Esta la in-
tegran el rezagal, que es un cajén de madera y losas de pizarra relle-
no de barro y en el que se enciende el fuego con carbdn vegetal, y
un barquin manual que esté enchufado al primero e inyecta aire en
el hogar para avivar el fuego. Al lado de la fragua hay una pila con
agua para templar el hierro y un par de yunques: uno macizo, a incre
de ferroy otro mas fino, a incre de faer argolas (argollas).

Detras del barquin estad /a mola o muela de afilar que se mueve con
el pie y esta metida en un duerno de madera con agua.

En las paredes pueden verse varias parafusas o parahUsos con los
que se taladra el hierro, y colocados en tres paneles se exponen
herramiental del oficio (tenazas, craveiras para hacer clavos) y dis-
tintos aperos fabricados por los ferreiros del pais. Un trabajo muy
importante de los ferreiros era ferrar el ganado vacuno y las caba-
llerias, asi como afilar y reparar las herramientas en las que se ba-
saba la actividad rural.

Esta sala del museo se completa con la exposicion de
dos ruedas de carro despiezadas con el objeto de
mostrar su proceso de fabricacion. La cons-
truccién de una rueda exigia a sus fabrican-
tes tener conocimientos de carpinteria, para
trazar y hacer las piezas de madera, y de he-
rreria, para dar forma y colocar las partes de
hierro, por lo que en los talleres de carros tra-
bajaban ferreiros y carpinteiros juntos o artesa-
nos que compaginaban ambas técnicas.
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Torneiro

la Casa Rectoral

La torneria y la fabricacion

de recipientes de madera

La vajilla de las casas campesinas era casi en su totalidad de
madera torneada. En el siglo XVI, Fugenio de Salazar escribe
sobre los vecinos de Tormaleo (Ibias): “Es gente de tanta punta,
que comen y beben en platos y escudillas de palo por no comer
ni beber en platos de Talauera, ni vidrio de Venecia, que dizen
que es sucio y que se haze de barro”. Mas proximos a nosotros,
los inventarios de hienes realizados en el siglo XIX mencionan
muchos recipientes de madera en las casas y pocos de cerami-
ca. En el territorio que comprende el museo no habia ningtn
centro alfarero y las pocas piezas de barro que se usaban pro-
cedian de Llamas del Mouro (Cangas del Narcea), Castilla y so-
bre todo de Galicia.

El torno que se utilizaba para la madera era de pedal y media
vuelta. Era una maquina sencilla que permitia a los torneiros de
Astierna y El Bao (Ibias) trasladarse temporalmente a Ledn, Casti-
lla'y Extremadura a fabricar cacharros por las casas. La madera
empleada era la de castareiro (castafio), bidueira (abedul) y sal-
gueira (sauce).

Las formas que se fabricaban eran variadas y abarcaban diferentes
necesidades de la vida rural. Para comer y otros usos domésticos
habfa concas o cuencos, pratos o platos, bacicas o fuentes, trilla-
deiras o riladejras para cortar la carne, saleros, cimbreiras o fiam-
breras para llevar la comida al monte. Para la matanza habia ara-
menos, maseiras 0 artesas grandes en las que se echaba la came y
se adobaba. Para fabricar manteca habia olas o mazadeiras en las
que se mazaba o batia la nata con una parafusa. Para el vino habfa
embudos para los trasiegos, canadas para medir, cachos para
beber, etc.

Junto a este torno, habfa otros de giro continuo, accionados tam-
bién a pedal, para la fabricacion de balaustres e instrumentos
musicales.

En la sala pueden verse los siguientes modelos de tornos para la
madera:

—

. torno de pedal y vara, también llamado de “media volta” o de “torneiro”,
utilizado para fabricar escudillas, jarras, olas de hacer mantequilla, cana-
das y cachos.

2. torno de pedal y arco de carpintero, utilizado para fabricar gaitas por Fir-
me de Pico de Vilar, de Grandas de Salime.

%)

. lorno de pedal y volante de inercia.

4. torno de carpintero de gran tamano, procedente de una carpinteria de Bo-
al, usado para tornear balaustres, ejes de madera para carros y piezas pa-
ra muebles.

En este mismo espacio, también puede verse un volanchin o piedra
para afilar las herramientas, impulsado a pedal o con una palanca
de mano.

Colgados en la pared hay dos tableros con herramientas para tor-
near: en uno, se exponen legras, xolas (azuelas) y parte de las pie-
zas de un torno de “media volta” procedente de la casa del tornei-
ro de Busmente (Villayon), y en el otro, se muestran taravelos (tala-
dros), legras, escariadores y formones usados para elaborar gaitas
en la dura madera de boxe (boj).

Cimbreira
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Pica del toxo

El corral

El corral es el espacio situado alrededor de la casa Rectoral, cerra-
do a la calle por un muro. En él hay cinco construcciones auxiliares:
el cabanén, el corredor, el abeirugo, el horreo y la panera; también
tiene un pozo de agua, localizado junto a la fachada septentrional
de la casa, y varios arboles frutales entre los que sobresale una
hermosa noceira (nogal).

El Corral
El cabanon

Es el cobertizo que esté detras del portén de entrada al Museo. La
laja de pizarra que forma el dintel del portdn y el arco de medio
punto de este cabanon proceden de las ruinas de Salime, pueblo
cubierto por el embalse homoénimo en 1953. En este espacio se
guardan de la intemperie herramientas y aperos agricolas, especial-
mente aperos de tiro que se movian con la fuerza de vacas o bue-
yes. Hay gadarias (guadanas para segar la hierba) y angazos (rastri-
llos de madera para recoger la hierba); araos de pao (arados de
madera) con orejeras y sin ellas; arados de hierro de vertedera; un
arado de arrendar; un basadoiro del concejo de Castropol; la cam-
bela empleada en algunos concejos limitrofes para abrir las tierras
en el monte y sembrar trigo o centeno; grades (gradas para desme-
nuzar los terrones de los sembrados) con dientes de hierro y de
madera de fresno; sembradoras de fabricacién industrial para sem-
brar trigo; picas del toxo con las que se desmenuzaba esta planta
para darsela de comer a las caballerfas; un carro del pais y varias
carretillas de madera.
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El Corral
El corredor

Esta situado entre el cabanén y la casa, y unido al muro (ue cierra
el corral por la fachada sur. Tiene dos espacios abjertos. En el de
arriba se exponen diferentes modelos de sembradoras utilizadas en
la zona desde la sequnda mitad del siglo XIX para sembrar trigo,
maiz y habas; este apero fue inventado en Inglaterra por Jethro Tull
en el siglo XVIll. En la planta baja del corredor se muestran, de iz-
quierda a derecha, bancos empleados por los cesteiros (cesteros)
para cuitelar o cepillar las costelas (tiras de madera con que se
confeccionan las cestas) y bancos de galocheira o madrefieiro, En-
tre los diltimos hay bancos de cuitelar para dar una primera forma a
la galocha, y bancos, burros y talleres usados en distintos concejos
de Asturias para sujetar las madrefias y ahuecarlas.

Enfrente del corredor ests la maqueta del mazo de Mazonovo
(Santalla de Ozcos), donde se observa el funcionamiento de un
martinete hidraulico en el que se estiraba el hierro para fabricar he-
rr‘am:entas, calderos, tambores de castafias, sartenes, etc. El inge-
nio esta formado por un mazo y una maquina para insuflar aire a
Jg fragua, que podia ser con trompas que funcionaban mediante el
sistema Venturi o con barquineras similares a las existentes en el
mazo d’Abaxu de Besullo (Cangas del Narcea)

.El Corral
El abeirugo

Es un'tendejOn con una sola aguada, que esta apoyado en el muro
que cierra el corral por el oeste. En él se encuentran distintos tipos

de arados y un motor de una maquina de mallar (majar) o desgra-
nar el centeno y el trigo.

El Corral
El horreo y la panera

En el costado norte de la casa se encuentran el hérreo y la panera,
dos de las construcciones mas representativas de la arquitectura
popular asturiana.

El horreo es de pequefio tamafio (3,50 x 4 m.), estd levantado direc-
tamente sobre el suelo y alzado sobre cuatro pies de madera de ro-
ble. Tiene una cubierta o teito de paja de centeno, sujeta con un en-
varao de ramas de uz (brezo). Este tipo de cubricién era habitual en
la zona y muy valorado por los campesinos por sus cualidades para
la conservacion de los alimentos, sin embargo hoy es muy raro por-
que ya no se cosecha centeno. Debajo del hérreo se guardan el carro
y un torno de media vuelta. Este hérreo se levanté en el verano de
1991 con piezas de una panera arruinada propiedad de casa Gomez,
de Berducedo (Allande). Dos de las tablas que bordean la puerta tie-
nen unas decoraciones talladas: una tiene un tetrasquel y debajo el
letrero "FUE HECHA POR D. MANUEL GOMEZ / ANO DE 1874", y la
otra muestra una esfera de reloj y una flor de lis, y lleva la firma del
maestro carpintero que construyo la panera: “EL MAESTRO CAM-
POS". Este fue un excelente carpintero del concejo de Allande del
que conocemos cuatro obras, fechadas entre los afios 1859 y 1874,
La costumbre de firmar las paneras y decorarlas con motivos geomé-
tricos comienza a fines del siglo XVIII, coincidiendo con la expansion
de estas construcciones en el suroeste de Asturias, y perduré durante
todo el siglo XIX. Estas decoraciones talladas constituyen una de las
manifestaciones mas rica del arte popular de la zona. La reconstruc-
cion de este horreo fue llevada a cabo por el carpintero Manuel
Monteserin, de Grandas de Salime.

La panera del museo procede del pueblo de Escanlar de Hernes (Ne-
gueira de Mufiz) y fue construida a finales del siglo XIX. El modelo
responde a las caracteristicas de estas construcciones en ese momen-
to: corondia (pared de tablas) alta, cubierta de pizarra y pequefio co-
rredor en un costado, en este caso orientado al norte. En su interior se
guarda el grano dentro de las tufias (grandes arcas fijas), la carne, fru-
tos (patatas, manzanas), herramientas, arreos de caballeria, etc.
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Molino

El molino
vy la casa del molinero

En 1994 se construye en el museo este molino harinero en el que se
instalan los mecanismos de tres muelas movidas con energia hidrauli-
ca. De este modo, quedaba representado uno de los edificios mas sig-
nificativos de la sociedad tradicional asturiana y europea.

El banzao (cubo) del molino, donde se acumula el agua que mueve los
roeznos (rodeznos), procede de Villaperi (Oviedo) y data de 1869; fue
desmontado piedra a piedra y reconstruido en el museo gracias a la co-
laboracion de la Confederacion Hidrogréfica del Norte. El molino alber-
ga tres maquinas que corresponden a modelos diferentes y fueron ad-
quiridas en Baldoria (Siero), Nogueirou (Grandas de Salime) y Collada
(Allande). La mas moderna incorpora un bortel o cernidor para separar
a faria (harina) del farelo (salvado).

El museo ya tenfa molino pero faltaba el agua para moler. Por su recin-
to discurre un riachuelo que queda casi seco durante el estio, por lo
tanto, hacer funcionar el molino de agua careciendo de esta planteaba
un arduo problema. Esto se resolvio aprovechando un caudal que bro-
16 al hacer la excavacion para la cimentacion del edificio: una bomba
eléctrica impulsa el agua mediante un circuito cerrado y asi se mueve
este molino que muele con “agua pasada”.

El 13 de junio de 1994, festividad de San Antonio, volvieron a funcio-
nar en el museo aquellos viejos ingenios que varias décadas antes ha-
bian sido condenados la inactividad.

Al lado del banzao, en la parte posterior del cabandn del molino, esta
la eira o era, espacio enlosado en el que se hacfa la mallega, operacion
con la que se desgranaba el centeno y el trigo. El procedimiento mas
antiguo era golpear las espigas con mallos y aventar el grano con va-
nos para dejarlo limpio de “polvo y paja”. A comienzos del siglo XX se
incorporaron a esta operacion las trilladoras o malladoras mecanicas y
las aventadoras que también pueden verse en el museo. La mallega era
un trabajo que agrupaba a muchas personas unidas por lazos de vecin-
dad y parentesco, siendo también un dia de fiesta.

Anejo al molino se halla la "casa del molineiro”, un edificio destinado
a diversos servicios del museo (biblioteca, almacén y taller de restaura-
cion), que no estan abiertos al publico, asi como a sala polivalente (ex-
posiciones temporales, conferencias).
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Carro del pais en Argul (Pezds)

A casoa /
La casona

Edificio inaugurado en 1999 que representa una casoa o casona,
vivienda caracteristica de la pequefa nobleza rural o de campesi-
nos acomodados que habia en muchas parroquias asturianas. Esta
del museo se levanté con materiales procedentes de casa “El Mén-
dez” de Francos (Pezds), construida en el siglo XVII. De ella proce-
den la silleria de piedra arenisca y los marcos de la mayor parte de
los vanos de la fachada principal: ventana de la izquierda, balcén y
puertas. La ventana de la derecha fue esculpida por el escultor ja-
ponés Tadanori Yamaguchi, que de forma desinteresada se ofrecié
para su ejecucion, por medio de la Escuela de Arte de la Universi-
dad de Oviedo. El escudo es de los Alvarez Castrillén y procede de
la casa de José de Pepe, de Sanzo (Pezds).

El interior de la casa alberga varias exposiciones y espacios muy ca-
racteristicos del medio rural asturianc.

A casoa / La casona

Cocina

Se recrea el modelo de cocina que sustituyé a la antigua /areira
que hemos visto en la casa rectoral. Esta cocina incorpora un hogar
de hierro fundido conocido como “cocina Bilbao” o “cocina econé-
mica” que se alimenta con lefia o carbén y tiene chimenea. Es un
modelo urbano trasplantado al medio rural a comienzos del siglo
XXy que en esta zona del occidente de Asturias no llegd a muchas
casas hasta los afios cuarenta y cincuenta. En ellas hay muebles y
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Tostador de cacao y café

elementos que son nuevos en estas estancias, como mesas grandes
y aparadores, pafios de pared alicatados y suelos pavimentados
con baldosas. La cocina procede de casa Barcia, de Castro (Gran-
das de Salime).

A casoa / La casona

Comercio
Jltramarinos
y trastienda

Tienda mixta similar a las que hasta hace pocos afios habia en vi-
llas y pueblos, ofreciendo a su clientela todo tipo de productos: fe-
rreteria, tejidos, comestibles o los llamados ultramarinos; abonos,
vino y cosas tan dispares como piensos o matarratas. No eran ra-
ros los establecimientos que tostaban café e incluso los que fabri-
caban chocolate. Algunos de estos locales eran al mismo tiempo
la cantina donde se reunian los hombres del pueblo a charlar o ju-
gar la partida.

O
de

e

A casoa / La casona

Barberia

En Grandas de Salime hubo dos barberias que al jubilarse sus pro-
pietarios no tuvieron continuidad. A partir de los afios sesenta este
servicio destinado a los hombres se realizara en las peluguerfas de
senoras.

Los dtiles y sillones de la barberfa instalada en el museo fueron do-
nados por don Arturo Villaverde Pérez y proceden de la que fue
barberia “Damaso” que regentd su padre. La coleccién fue incre-
mentada por algunas piezas donadas por la pelugueria Escotét, de
Oviedo.

Galocha

Madrefna

Junto a la barberia se expone una rudimentaria maquina de hacer
permanentes (rizar el pelo) adquirida en Somiedo, y los instrumen-
tos de peluqueria de sefioras de los ahos cuarenta y cincuenta.

A casoa / La casona

Sastreria

Durante la construccion del Salto de Salime entre 1948 y 1953 hu-
bo en Grandas de Salime cinco oficiales sastres y tres mas de Boal y
Fonsagrada, que elaboraban ropa para los centenares de trabajado-
res de aquella obra. Finalizada esta quedaron cuatro prestando sus
servicios, hasta los afios ochenta. El Ultimo, Antonio Vazquez Be-
llon, trabajd hasta 1997, ano en el que murié con 82 afios de edad.
Su familia dond al museo todos los muebles y herramientas de la
sastreria, asi como patrones y algunas piezas inconclusas. La colec-
cion del taller de este viejo oficio se ha completado con los dtiles de
otros sastres, como Alejandro Rodriguez y Severino Garcia.

A casona / La casona

Madrenas,
galochas y zocas

La coleccion que se expone en esta sala fue donada al museo en
1988 por don Alfonso Fernandez Canteli, y esta formada por cal-
zado de madera procedente de Asturias, Galicia, Ledn, Cantabria y
en menor medida de otras regiones de la Peninsula Ibérica y Euro-
pa. Los materiales se presentan agrupados por tipos y areas de dis-
tribucién que el mismo Ferndndez Canteli establecié en su estudio
La madrefia: tipologia y distribucién en el norte espafiol publicado
en 1987.
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APREIXO
Lol 3.0

La exposicion se inicia con una muestra de la herramienta de ma-
drefiero utilizada en distintos concejos de Asturias: brosa (hacha),
axola (azuela) plana y de copa, taladro, gubia, varios tipos de le-
gras y raseiros. A continuacion hay un mapa en el que se sefiala la
distribucion de las madrefias, galochas y zuecos en Asturias y zo-
nas limitrofes de Lugo, Ledn y Cantabria. Ocho expositores mues-
tran los diversos modelos de este calzado:

1. Zocas y zuecos con suela lisa y tacon acusado que aparecen en la misma
zona que fas galochas.

2. Madrefias de los concejos de la marina del occidente de Asturias (Valdés,
norte de Tineo).

3. Madrefias de los concejos sur-occidentales asturianos (Cangas del Narcea,
Degaria, Tineo, Somiedo) y de las comarcas del noroeste de Lecn (Laciana,
Babia).

4. Galochas caracteristicas de un drea formada por los concejos mds occi-
dentales de Asturias (Grandas de Salime, los Oscos, Taramundi, Ibias), los
del suroeste de Lugo y el valle de los Ancares de Ledn.

5. Albarcas, que es el nombre que reciben las madrefias en Cantabria, donde
se extiende por la comarca de la Libana y los valles de Polaciones y Nan-
sa. Una de las caracteristicas mds apreciables de este tipo de madrefias es
que estan levantadas sobre unos tacos, los tarugos o tarucos, hechos de
madera mds dura que el resto de la albarca que se pueden cambiar cuan-
do se desgastan con el uso.

6. Madrenas de los concejos del centro de Asturias, situados en la cuenca
del rio Naldn (Pravia, Salas, Grao, Aller, Laviana, Lena, Quirds, Teverga).

7. Madrenas de los concejos del centro-oriente de Asturias, entre los rios Na-
Ion al oeste y Sella al este.

8. Calzado de madera de diversas regiones himedas del occidente de Euro-
pa. Se exponen sandalias de madera y zuecos de varias regiones de Portu-
gal, Suiza, Inglaterra, Suecia y Norueqga, asi como calzado de corteza de
abedul de estos dos dltimos paises

La exposicion dedicada al calzado de madera se completa con tres
expositores en |os que se muestran el proceso y las fases de fabri-
cacion de una madrefia, las decoraciones geométricas que se tallan
en ellas y su distribucion segun las areas geograficas delimitadas
arriba, una pequefia coleccion de madrefias y galochas de nifios y,
por ultimo, un par de madrefias atado a unos barayones (barajo-
nes) para caminar por la nieve.

Trapela

Gardufieira

A casoa / La casona
Artes de caza
y pesca

La depredacion del mundo natural era una actividad muy importan-
te en la sociedad tradicional pues suponia un aporte complementa-
rio de comida. En épocas de hambruna la recoleccion de alimentos
silvestres, asi como la caza y la pesca aumentaban su valor.

La caza también se practicaba para aniquilar a los animales perju-
diciales a los intereses del hombre, como zorros, lobos, 0s0s y ja-
balies, que mataban al ganado y destruian cultivos y colmenas. Pa-
ra favorecer esta caza existio desde principios del siglo XVIIl y has-
ta 1860 la denominada "talla de fieras”, por la cual la Junta del
Principado de Asturias y més tarde la Diputacién Provincial premia-
ban a los cazadores por dar muerte a zorros, lobos y 0s0s.

La caza mas comun era sobre toda pasiva, es decir estaba basada
en trampas que se colocaban en sitios de paso de los animales. En
el museo pueden verse las trapelas para atrapar perdices y sobre
todo varias gardufieiras (cepos) que tienen distintos tamafos se-
gun el animal al que se destine. También relacionadas con estas
trampas estan las rateiras (ratoneras) de las que existen varios ti-
pos y que se colocaban en la casa y el molino.

Aparte de estos mecanismos de pequefio tamafno también se usa-
ban lazos y otras trampas de mayor entidad como era el couso o ca-
leyo y el pezugo. El primero era un hoyo cerrado con un muro y disi-
mulado con ramas en el que cafan los animales acosados en las ba-
tidas o atraidos por un cebo. Estaban en las sierras y todavia pueden
verse restos de algunos en Collada y el Couso de Lago (Allande) y en
Tamagordas (Eilao). Los pezugos se usaban sdlo para cazar 0sos y
de uno que habia en Armenande (Allande) recoge Pascual Madoz
una descripcion en su Diccionario Geografico-Histdrico (1845-1850):
“consiste en una larga viga apoyada en una colmena y cubierta con
un ramaje espeso, que forma una especie de caseta con solo una
entrada, y por donde el 0so descubre la colmena: este entra ansioso
a apoderarse de aquella, y tan luego como la abraza y hace el es-
fuerzo natural para separarla de su sitio, se desploman la viga y ca-
seta, quedando el oso a merced del cazador”.
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En el museo también pueden verse chuzos para cazar, asi como es-
copetas, pistolas, cuernos de poélvora, maquinas para cargar cartu-
chos y moldes para fabricar postas y balas de los siglos XIX y XX.

Junto a los instrumentos de matar también existen otros Utiles con
los que se espantaban a los animales perjudiciales por medio del
ruido: las martavelas movidas por el viento, que se colocaban en
los sembrados para espantar a los pajaros, y los mazones o maza-
pilas accionados por agua, que se empleaban en los sembrados de
maiz y en los colmenares para ahuyentar a jabalies y 0sos.

La pesca de anguilas, truchas y salmones era una actividad impor-
tante que se practicaba sobre todo en los pueblos situados a orillas
del rio Navia o “rio grande”, y que cesd en gran medida al cons-
truirse los embalses de Doiras y Salime que impiden la subida des-
de el mar de salmones y anguilas. La pesca se realizaba de varios
modos: a mano, con nasas, con redes, con fisgas, envenenando el
aguay con cafia.

En la pared del museo hay varias fisgas, con siete dientes de hierro,
utilizadas para la pesca del salmén, y nasas de cesteria y red para
la pesca de anguilas y truchas.

4 casoa /La cascena

A~ LdsUd

Pesos y medidas

Son imprescindibles para los intercambios comerciales y las tasa-
ciones de fincas, tanto para las realizadas por trueque como por
dinero. Hasta el siglo XIX los pesos y medidas de cada provincia,
partido judicial o concejo eran diferentes. A mediados de ese siglo
se impone por ley el uso de un sistema uniforme, el métrico deci-
mal, para todo el Estado, con el fin de suprimir los inconvenientes
gue ocasionan las diferencias anteriores. Sin embargo, en el medio
rural siguieron usandose los pesos y medidas antiguos, que toda-
via persisten hoy.

El partido de Grandas de Salime utilizaba en 1852 las siguientes
medidas de longitud: la vara (0,85 m.), la cuarta (0,21 m.), y la
pulgada (0,02 m.); medidas de capacidad para aridos: la fanega

(48 kg.), el ferrado (12 kg.) y el tego (6 kg.); medidas de capacidad
para liquidos: la canada (4,56 1.), el cuartillo (0,57 1.) y el cuarteron
(0,14 1.); medidas de peso: el quintal (57,5 kg.), la arroba (14,3
kg.), la libra (0,57 kg.) y la onza (0,028 kg.); medidas agrarias y
superficie: la fanega de tierra (7,86 areas), la vara cuadrada (0,73
m.) y la cuarta cuadrada (0,46 m.).

En el museo pueden verse balanzas, basculas, romanas, basculas
dinamométricas, pesas y recipientes de diversas medidas. En el
suelo hay tres cajones de madera con capacidad para un tego, un
ferrao de grano con su raseiro para nivelar de grano por arriba su
contenido, y cuatro cilindros del Ayuntamiento de Grandas de Sali-
me, con capacidad para un hectolitro, un decalitro y medio hectoli-
tro, usados para comprobar las medidas de capacidad al imponerse
el sistema métrico decimal.

Ao RPN
A CasS0a / La Cashhna

La iluminacion
de |la casa

La luz eléctrica llegd a estos concejos en la sequnda década del si-
glo XX, pero ni mucho menos a todas las casas. La mayoria de las
parroquias conocieron la electricidad a mediados de los afios cua-
renta y algunos pueblos no tuvieron luz eléctrica hasta los ochenta.

La vida del campesino estaba marcada por la luz del sol. Por la no-
che la Unica luz de la casa era el fuego de la lareira y si era necesa-
rio se encendia un candil de aceite o una garabuya o cddaba, que
es una rama de uz (brezo) seca que permanecia largo rato con lla-
ma; esta rama se colgaba en el paparote. Mas modernamente co-
menzaron a usarse también faroles de petréleo, ldmparas de carbu-
ro y petréleo, todos los cuales pueden verse en el museo. Las velas
de cera nunca se usaron para alumbrar en casa, solo eran para el
culto religioso; en algunos pueblos se fabricaban velas de sebo de
oveja para el uso corriente.

59




60

A casoa / La casona

Apicultura,
ceray miel

La cria de abejas era una actividad muy importante en los concejos
del occidente asturiano. La miel se consumia como alimento, sobre
todo durante el verano, y como medicina, y se regalaba como
muestra de buena vecindad y en agradecimiento de favores. La ce-
ra se vendia a los cereriros que procedentes de los Ancares (Ledn)
recorrian el territorio comprandola por las casas. Las colmenas o
trobos se colocan junto a las casas y en los cortinos localizados en
el monte.

La importancia de la crfa de abejas en el occidente de Asturias tie-
ne su reflejo en los Utiles que se emplean en ella. En la sala se ex-
ponen varios trobos o colmenas hechos con corcho o con un tronco
hueco; un queisieyo fabricado con corteza de capudre (serbal) para
recoger enjambres; dos esmelgadoras para esmelgar o cortar los
panales en la colmena; un trobo da mel o tronco hueco con base y
tapa en el que se guarda la miel; unos fustes o prensa manual para
exprimir y limpiar la cera; dos recipientes de madera utilizados para
fabricar velas sumergiendo el pabilo en la cera liquida; un molde
bivalvo de madera para hacer velas. También hay bolas de cera
bruta que resultan de estrujar los panales con las manos para ex-
traer la miel, y varias tortas de cera limpia. '

Junto a estos utensilios de la apicultura tradicional y fijista pueden
verse otros relacionados con las primeras colmenas de cuadros mé-
viles que se introdujeron en la zona a principios del presente siglo:
un extractor de miel y un molde de cemento para imprimir la cera
estampillada que se coloca en los cuadros, ambos de fabricacidn
local. Las colmenas de cuadros fueron inventadas por el norteame-
ricano Langstroth en 1851 y alin hoy su uso no esta generalizado
entre todos los apicultores.

A casoa / La casona

Olas, mazadeiras
O mantequeras

En ellas se maza o bate la nata separada de la leche con el fin de
soldar los glébulos grasos de la leche que constituyen la manteca
(mantequilla). Las olas 0 mazadeiras que se exponen aqui son de
varios tipos: de vaivén, de parafusa y de aspas.

Las primeras consiguen fabricar la manteca moviendo el recipiente
con las manos. Es el sistema mas antiguo, y asi se hacia en los fo-
les u odres de piel de cabra que en la zona dejaron de usarse a co-
mienzos del siglo XXy fueron sustituidos por otras mantequeras de
vaivén fabricadas con hojalata.

Las mantequeras mas numerosas son las de parafusa. Consisten en
un cilindro de madera torneada o de duelas, normalmente mas es-
trecho por arriba que por abajo, en cuyo interior va un palo o para-
fusa con un disco de madera en su extremo inferior. Con este palo
se bate la nata, subiéndolo y bajandolo, hasta que se separa toda
la manteca.

Las mantequeras de aspas tienen distintas formas (rectangular, ci-
lindrica) y llevan en su interior unas aspas de madera que se mue-
ven con un beo 0 manubrio. Responden a modelos extranjeros in-
troducidos en Asturias a fines del siglo XIX.
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Abelleiro en Samartin del Valledor (Allande)

© Juanjo Arrojo

Otras
construcciones

En el recinto del museo, en su lado norte, hay dos construcciones
habituales en el medio rural del occidente asturiano: e/ cortin y el
palomar.

Otras construcciones

El cortin

Es una construccidén muy caracteristica del occidente asturiano, que
también aparece en areas limitrofes de Galicia y Ledn, destinada a
proteger las colmenas situadas en el monte del ataque del 0so, el
fuego y el robo. Los cortinos tienen planta redonda y estan cerra-
dos por un muro de alrededor de tres metros de altura que se re-
mata con una visera formada por grandes losas de pizarra. Se
construyen siguiendo la pendiente del terreno y en su interior se
disponen unos poyos escalonados sobre los que se asientan las
colmenas; esta disposicion facilita la salida y entrada de las abejas.
En un cortin comln pueden entran entre cincuenta y sesenta col-
menas. Carecen de cubierta y la mayoria no tienen puerta, usando-
se una escala para entrar a su interior.

Los cortinos no se colocaban en cualquier lugar. Se buscaban sitios
apropiados que tuvieran las condiciones siguientes: laderas orien-
tadas al mediodia y resquardadas de los vientos “nordés” y “galle-
go"; un curso de agua préximo; monte abundante en flora melife-
ra, especialmente uces o brezos, y que no hubiera en las cercanias,
ni por encima ni por debajo, otro cortin.

No todos los campesinos tenfan un cortin de abejas. Unos pocos
acomodados eran duefios de varios, otros muchos tenian uno y al-
gunos compartian su propiedad, perteneciendo a dos, tres y cuatro
personas. Hoy, la mayor parte de los cortinos estan abandonados y
comienzan a desaparecer del paisaje rural de Asturias.
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Otras construcciones

El palomar

En la finca colindante al museo por el norte existe un palomar de
planta circular que fue construido en el siglo XIX. Palomares como
este no son frecuentes en Asturias y siempre fueron propiedad de
casas fuertes. Las palomas se criaban para aprovechar la carne de
los pichones y la palomina o excremento de paloma, aunque tam-
bién hay que valorar en la ereccion de estos palomares un signo de
distincion y prestigio. Los pichones eran un plato muy estimado y
su caldo estaba muy recomendado para enfermos y convalecientes.
La palomina se empleaba como abono para las tierras. La explota-
cion de las palomas tuvo cierta importancia hasta el primer tercio
del siglo XX, a partir de entonces fue decayendo y hoy es nula.
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ACABGUSE DE FAER ESTE LIBRG EL 11 DE XULIO, DEL ANG 2.3 CERCS,
DIA DO SAN BENITO DE PALERMO,
COINCIDINDO COA SEGA DEL HERBA; QUE DURA E ESTA LABORIA,
PERO MAIS DURO E FAER, NESTE MUSEQ, UN LIBRO
EL SANTO ERA NEGRO, POR ESO LO ESCOLLEMOS: PORQUE NEGROS NOS VIMOS



7775 Museo
: \l Ja) | ) Etnograﬂco

AN de Grandas de Salime

S

Con el patrocinio de:

MRURAI.

DE ASTUBIAS



	p_compressed
	LA VISITA AL MUSEO ETNOGRÁFICO
	c_compressed



